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Посадковий матеріал-поштою 



Сллоу Спайдер 

Зшт- ЗО грн. 


Барбадос 

Зшт,- 33 грн. 



Матчпоінт 

Зшт,- 23 грн. 



Густо 

Зшт,- 23 грн. 




Мустанг 

Зшт - 24 грн. 



Куммінз 

З шт. - 27 грн. 



поем”** 


Сеншл Тач 

З шт. - 27 гри. 



ЛІнжерІ т 
З шт. - 27 грн. 



Ліон 

З шт. - ЗО грн. 


Хонеммун 

З шт - 22.50 гри. 



Канаста 

З шт - 22,50 грн. 


Хьюстен Бош 

З шт. - 21 грн. 



Фабіо 

З шт. - 24 грн. 



Ліберстар 
З шт. - 22,50 грн. 


З шт - 27 грн 


Рем'с Фаворит 
З шт - 25 грн 




З шт. • 18 грн 


і. Акілла 
З шт. 22.50 грн. 



ФІнола 
З шт. - 18 грн. 



4^ 

Верона 
Зшт. 18 грн. 




22 


І 


» 


Блю Діамонд 
З шт. - 18 грн 


ш 

і/Іондіал 


Моні 

З шт. • 18 грн. 



і 


*£Щ 


12 


Горізон 
З шт. - 18 грн. 



Блю Паррот 

З шт. • 25 тчн. 

ч І» 




ТЛС* 


;артуш 
З шт. - 24 грн 


в 

Кайсн 
З шт. - 22,50 грн 



вістер 
З шт. - 23 грн 



ам 

З шт. - 24 грн 




Суміш Тюльпанів 
5 шт - 25 грн 



Флауер Рекорд 

5 шт. - 12 грн. 



.ллоу 
5 шт. -12 грн 



ІКВШ 

5 игг. -12 грн. 


ШШ 

Обдам 

2 шт. -18 грн 


2 шт. - 18 грн 


Ріоліт 
2 шт. - 18 грн 


іс Кінг 
2 шт. * 18 грн. 
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ІСІ Квін 

2 шт. - 25 грн. 


і 


Блю Джекет 
2 шт. - 24 грн 


І Ш 





і 

. 


Ян Бос 

2 шт. • 24 гра 



Піт Перл 
2 шт. - 24 гра 
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2 . 
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б. 


7. 
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УМОВИ ЗАМОВЛЕННЯ 

Заповніть купон чітко 
та розбірливо. 

Ціну вказано за упаковку! 

Увага! При відсутності на складі 
вибраного Вами соргу вкажіть 
сорти на заміну. 

Обов’язково вказуйте кількість 
упаковок і суму. Посадковий 
матеріал надсилаємо тільки 
упаковками. 

Оплата на пошті при отриманні 
замовлення. 

Поштова пересилка оплачена. 

Одержуючи посилку, 
ви сплачуєте додатково тільки 
4,8% за переказ грошей. 
Відправлення посилок 
здійснюється з 15 вересня 
по 20 жовтня 2009 року. 

При відсутності бланку, 
замовлення приймаються на 
звичайному папері. 

Мінімальна сума замовлення - 
50 гривень. 

Від 100 гривень - знижка 3% 
Заявки відправляйте за адресою: 
ОПД Мазур, а/с 13, м. Київ 02068, 
тел.: (044) 592 9087 
е-таіі: 1иІрап2006@ііз1.ги 
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і Артикул 

1 

Сорт 

Ціна 

за упаковку 

Кількість 

упаковок 

Сума. 

грн. 

01 

Тюльпан Сллоу Спайдер 

Зшт. - ЗО грн. 



02 

Тюльпан Барбадос 

Зші. - 33 грн. 



03 

Тюльпан Матчпоінт 

Зшг. - 23 грн. 



04 

Тюльпан Густо 

Зшт. - 23 грн. 



05 

Тюльпан Мустанг 

Зшт. - 24 грн. 



06 

Тюльпан Куммінз 

Зшт. - 27 грн. 



07 

Тюльпан Сеншл Тач 

Зшт. - 27 грн. 



08 

Тюльпан Лінжері 

Зшт. - 27 грн. 



09 

Тюльпан Ліон Кінг 

Зшт. - 30 грн. 



! ю 

Тюльпан Хонеймун 

Зшт. - 225 грн. 



її 

Тюльпан Канаста 

Зшт. - 225 грн 



12 

Тюльпан Хьюстен Бош 

Зшт. - 21 грн. 



13 

Тюльпан Фабіо 

Зшт. - 24 грн. 



14 

Тюльпан Ліберстар 

Зшт. - 225 гри- 



Н 15 

Тюльпан Пікме 

Зш і - 27 грн. 



16 

Тюльпан Рем'с Фаворит 

Зшт. - 25 грн. 



17 

Тюльпан Пол Ширер 

Зшт. - 18 грн. 



18 

Тюльпан Акілла 

Зшт. - 225 гра 



19 

Тюльпан Фінола 

Зшт. - 18 грн. 



20 

Тюльпан Верона 

Зшт, -18 грн. 



21 

Тюльпан Блю Діамонд 

Зшт. - 18 грн. 



22 

Тюльпан Мондіал 

Зшт. -18 грн. 



23 

Тюльпан Горізон 

Зшг. - 18 грн. 



24 

Тюльпан Блю Паррот 

Зшт. - 25 грн. 



25 

Тюльпан Картуш 

Зшт. - 24 грн. 



26 

Тюльпан Кайсн 

Зшт. - 225 гра 



27 

Тюльпан Твістер 

Зшт. - 23 грн. 



І.. 28 

Тюльпан Рай 

Зшт. - 24 грн. 



29 

Суміш тюльпанів 

5шт. - 25 грн. 
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31 


32 


33 


34 


35 


36 


37 


38 


39 


40 


всього 


Сорт 


Крокус Флауер Рекорд 


Крокус Сллоу 


Крокус Піквік 


Нарцис Обдам 


Нарцис Таіті 


Нарцис Ріпліт 


Нарцис Айс Кінг 


Гіацинт Джіпсі Квін 


Гіацинт Блю Джекет 


Гіацинт Ян Бос 


Гіацинт ПІнк Перл 


Ціна 

за упаковку 


5шт. - 12 грн. 


5шт. - 12 грн. 


5шт. -12 грн. 


2шт. - 18 грн. 


2шт. - 18 грн. 


2шт. - 18 грн. 


2шт. - 18 грн. 


2шт. - 25 грн. 


2шт. - 24 грн. 


2шт. - 24 грн. 


2ші. - 24 грн. 


Кількість 

упаковок 


\ 


Сума, 

грн. 


Сорти на заміну 


ПІБ 


Вул.. 


А. 


кв. 


Місто/село 

Район 


Область 


І 

1 

і. 


Поштовий індекс. 
Тел. 

































































































Юридичні консультаиії 

Право на пенсію 

с "Г5_с-: . ' ово-туберкульозному санаторії 
за : _ г_ =“г- :'С монтажник санітарно-технічної 
Г/'Г'г ' • "0530 на пільгове обчислення ста- 

*\ нші пільги у зв'язку з виходом на 

О.А. Подолян, 

51642, Дніпропетровська обл., 
Верхньодніпровський р- н, 
с. Вільні Хутори , вул. Молодіжна. 5 


здоров'я, що здійснюють діагностику туберкульозу та 
надають лікувально-профілактичну (стаціонарну чи 
амбулаторну) допомогу хворим на туберкульоз. 

Враховуючи викладене, робота в туберкульозних 
(протитуберкульозних) диспансерах, лікарнях (відді¬ 
леннях), клініках науково-дослідних інститутів та са¬ 
наторіях вважається роботою в інфекційних закладах 
(відділеннях) і повинна зараховуватися до стажу ро¬ 
боти у подвійному розмірі. 

Тому, відповідно до статті 60 Закону України "Про 
пенсійне забезпечення”, робота у кістково-туберку¬ 
льозному санаторії зараховується до стажу роботи у 
подвійному розмірі для призначення пенсії. 

Б. Дегтярьов, 

юрист 


2'~е-: 5С Закону України 
"г-: йне забезпечення” 
г д І: -- ' 991р. № 1781 -XII у 
зеда« _ Закону №1110-І\/ від 
'II - 2003 р. передбачено, 
~::5ота в лепрозорних і 
мних закладах охоро- 
- - здзров’я, у закладах (відді- 
ч~е—ях) з лікування осіб, за- 
за-ених вірусом імунодефі- 
щіту людини або хворих на 
СНІД. в інших інфекційних 
закладах охорони здоров'я, у 
патолого-анатомічних і реані¬ 
маційних відділеннях закладів 
охорони здоров’я, а також у 
психіатричних закладах охо¬ 
рони здоров’я зараховується 
до стажу роботи у подвійному 
розмірі”. Це стосується тих 
осіб, які вперше виходять на 
пенсію після 15 серпня 2003 
року або які вийшли на пенсію 
раніше, але продовжували 
працювати в зазначених зак¬ 
ладах на цю дату. 

Наказом Міністерства 
охорони здоров'я України 
від 19.07.1995р. № 133 "Про 
затвердження Переліку 
особливо небезпечних, ін- 
се<_ йних та паразитних 
хвороб людини і носійства 
збудників цих хвороб" ту¬ 
беркульоз віднесено до 
особливо небезпечних за¬ 
разних хвороб, що зумов¬ 
люється мікобактеріями ту¬ 
беркульозу. 

Відповідно до Закону Ук¬ 
раїни "Про боротьбу із зах¬ 
ворюваннями на туберку¬ 
льоз" від 05.07.2001 р. 
№2586-111 протитуберку¬ 
льозні заклади є спеціалізо¬ 
ваними закладами охорони 







IV СПЕЦІАЛІЗОВАНА ВИСТАВКА 

Сільськогосподарська техніка, обладнання для 
переробки, упаковки та зберігання с/г продукції. 
Тепличні технології. Засоби захисту. 

Мінеральні добрива. 



НАСІННЯ то РЕМАНЕНТ 

VI СПЕЦІАЛІЗОВАНА ВИСТАВКА 

Насіння, саджанці, мінеральні добрива, пакувальні 
матеріали для с/г продукції, грунти, садово-городній 

реманент, системи поливу, 



г. 



• 11. 


І 



ІН 

ка, 



і. 


• ІІІИіМ] 



АГРОНОМ | Аграрник 

Дім сад гороД 


ТИН КП^ІІЯ/ 


І'і 


ЩШІШШІ 

і і Аг г .:». «і* V »■ 




ЯР© . 

Організатор: | 

) тел./факс: (032) 244-18-88 
е-таіі: ехроІУІу@дтаіІ.сот 
\л/еЬ: \лголллехроМу.иа 






«Дім, сад, город» №7 
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Н астає час збирання часнику, посадженого мину¬ 
лої осені. Спочатку дозріла однозубка, вирощена з 
бульбочок, а потім підійшов час і для цибулин із зубків. Як 
тільки повністю пожовкли крайні листки, а інші почали 
жовтіти, одразу ж приступайте до збирання, тому що ко¬ 
ли забаритися, особливо за вологої погоди, цибулини 
почнуть розвалюватися й проростати, або зубчики - заг¬ 
нивати. Зберігатися такий часник не буде. Бадилля тре¬ 
ба обрізати, залишивши пеньок 4-5 см, очистити часник 
від землі, зрізати корінь і розкласти на просушування. 

Зберігання часнику - справа тонка. Я обпалюю ден¬ 
ця цибулин озимого часнику на полум'ї свічки й скла¬ 
даю на зберігання у трилітрові банки, які не закриваю. 
Стоять вони в кімнаті. Часник дихає, але всихає мало. 
Дехто зберігає часник після сушіння у відкритих папе¬ 
рових пакетах у холодильнику. Іноді його заплітають у 
коси і підвішують. Добре зберігається озимий часник 
у щільному, обов'язково брезентовому мішку, підвіше¬ 
ному в темному, прохолодному місці. 

Ярий часник саджаємо навесні, він зберігається 
краще від озимого. Його слід покласти у пакети. Але 
ярий часник має дрібні зубчики, розташовані часто у 
два ряди, ними він г розмножується. Він не утворює 
квіткових стрілок. Якщо ви не знаєте, який у вас час- 
ник-ярий або озимий, розріжте зубчик навпіл. Коли по¬ 
середині чітко видно кружечок - зріз майбутньої квітко¬ 
вої стрілки, то це озимий часник, адже він стрілкується 
й зубці має великі (4-6 штук), розміщені в один ряд. 

Саджають озимий часник восени. Не поспішайте з 
висаджуванням, навіть якщо вдарили ранні морози у 
вересні. Посадите пізніше, під час відлиги. Оптималь¬ 
ний строк садіння - жовтень. Саджати можна навіть на 
початку листопада, поливши замерзлий зверху ґрунт 
гарячою водою. Але доведеться посадити його глибше 
(12-15 см), щоб він не виліз назовні. Бульбочки поса¬ 
дите на глибину 3-4 см. 

Дозріла цибуля. Якщо зелень ще пишна, підніміть 
цибулини вилами, при цьому частина коріння обірветь¬ 
ся, і це прискорить дозрівання. Цей захід обов’язковий, 
особливо у вологу погоду, тому що цибуля може захво¬ 
ріти на шийкову гнилизну. Іноді рекомендують притоп¬ 
тувати або завалювати бадилля для прискорення доз¬ 


рівання. На мій погляд, це невірна рекомендація, бо во¬ 
на, як правило, призводить до шийкової гнилизни. 

Цибулю збирають у суху погоду, відразу ж переносять 
на дозрівання в сухе, провітрюване приміщення (на ве¬ 
ранду або на горище). Дуже добре, якщо цибулю освіт¬ 
люватиме сонце. Іноді рекомендують вийняту із землі 
цибулю залишати на кілька днів полежати на грядках. Але 
для нашої місцевості цей захід не прийнятний, тому що в 
цей час у нас холодні, а головне, дуже росяні ночі. Отож, 
якщо скористатися цієї порадою, не уникнути гниття ци¬ 
булин. За вогкої погоди над цибулею за два тижні до зби- 

ҐП ЇЙ /9УМЧІ 

с 

рання доцільно поставити тунельне плівкове накриття від 
дощів. Торці тунелю мають бути відкритими для належно¬ 
го провітрювання. 

Зібрану цибулю розкладають тонким шаром (всі цибу¬ 
лини в один бік, а перо - в інший). Коли бадилля злегка 
підв'яне. зв’яжіть цибулю у пухкі пучки й підвісьте догори 
корінням, а як повністю висохне, обріжте корінці, не зачі¬ 
паючи денця, заплетіть у коси й підвісьте в будинку, кра¬ 
ще поблизу труби центрального опалення. Або зріжте 
бадилля, залишивши кінчик 2-3 см, складіть у ящики для 
зберігання в льоху або в полотняний мішок, який підвісь¬ 
те до батареї. Цибуля зберігається за температури 0-4° 
або +18-22°. Тоді вона майже не стрілкується під час ви¬ 
саджування у наступному році. 

Під час зберігання цибулю треба періодично пере¬ 
бирати, адже в ній відбувається природне всихання до 
20%. Засохлі або підгнилі цибулини потрібно періодич¬ 
но видаляти. Цибулю-сіянку, вирощену з насіння (чор¬ 
нушки), необхідно розсортувати. Великі цибулинки су¬ 
шити й зберігати, як і цибулю-ріпку, а дрібні, діаметр 
яких менше одного сантиметра, залишити для осінньо¬ 
го садіння разом з часником. 

Взимку дрібні цибулинки зберегти не вдасться, вони 
всохнуть, а от висаджені пізно ( на початку - в середині жов¬ 
тня) здебільшого зійдуть рано навесні. Не забудьте прик¬ 
рити місце їхньої посадки тонким плівковим укриттям аЗб 
плівкою (лутрасилом) навесні, наприкінці квітня - на почат¬ 
ку травня. Вони порадую о вас ранньою зеленню. 

Є й інший спосіб підготовки цибулі до зимівлі. Ним 
найчастіше користу¬ 
ються, коли цибулю 
збирають у дощову 
погоду. Цибулини від¬ 
разу очищають від лу¬ 
сок та зелені до білої 
цибулини й розклада¬ 
ють на просушування 
в один шар у сухому 
приміщенні. Приблиз¬ 
но через два тижні ци¬ 
булини "одягнуться” в 
чисту жовту сорочку й 
досить добре збере¬ 
жуться. 

Іще одна турбота 
городників - капуста. 
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Весь час доводиться пильнувати через гусениць мете¬ 
ликів білана капустяного, озимої совки, молі. У метели¬ 
ка капустяно'о бла-а яйця яскраво-жовті, гусениці 


жовто-зеле- з 
тки. зал/_а*:-. 


«І» - М # • 
^ # т § • 0 


Я* 


_ \ 1 


_ - 0 


І І л ^ „ 

• и* О, 


лами, вони об'їдають лис- 
~ "=*•./ великі прожилки. І кладку яєць 
_ . й гусениць добре видно. Як 

з лоазу знищуйте. 

л- _ :~рави з совкою. У неї яйця по¬ 
лі гусениці смарагдово-зелені, 
за*:-.' ■/:*«.' вони добираються до середини 
-Е-з :< засс.днюючи його екскрементами. Гу- 

:е'Е"зялні й ушкоджують велику кількість 
:-ев ..т,с Розпізнати їх можна за екскремента- 
~ 1 е "зм’или, що листки забруднені, а гусе- 
_ — -в е/л-: ;бережно розсуньте листки. Вони десь 
:е:ел _ :-<и не заглибилися в качан. 

М гь - - ий, малопомітний метелик. Гусениці 


:: жовті, проїдають нижню частину листкової 

~*е:~ -</ залишаючи верхню частину недоторканою. 
” а- -е л/:~ка стає в цих місцях тонкою, знебарвлю- 
£■=:= -осмальна робота листя припиняється. Най- 

спосіб боротьби - щоденне оглядання пок- 
листків капусти. 

Е: види гусениць гинуть при обприскуванні відваром 
лорного бадилля: ЗО г бадилля дрібно нарізати, за- 
ли”н літром окропу, накрити й залишити на дві доби. По- 
"свти. процідити через капронову панчоху, долити води, 
збільшивши обсяг у п'ять разів, додати 40 г господар¬ 
ського мила й обприскати капусту, намагаючись потра¬ 
тити на нижній бік листків. 

Метелики й гусениці бояться настою деревію, пиж¬ 
ма. тютюну та звичайного настою бур'янів. Метелики не 
відкладають яєць на забруднену поверхню, тому доцільно 
забруднити нижній бік листка попелом з милом (1 склян¬ 
ка попелу на 5 л води плюс 40 г мила). Настої бур'янів - це 
ще й підживлення як для капусти, так і для огірків, кабач¬ 
ків, гарбуза. Можна їх підживити й настоєм гною, але під 
капусту давати гнойове підживлення не раджу, щоб не 
принаджувати мух й уникнути загнивання кореня. 

Кила на коренях капусти - це наріст. Зовні він поміт¬ 
ний по прив'ялим, пригніченим рослинам. Хворі рослини 
тчеобхідно спалити разом з грудкою ґрунту, а решту на¬ 
саджень полити вапняним молоком, витрачаючи по 1 л 
-а рослину, поливаючи ґрунт навколо качана. Для приго¬ 
тування вапняного молока розчинити склянку вапна або 
дві склянки крейди в 10 літрах води. 

Капусту треба добре поливати й підживлювати до 
<-_я серпня. Потім полив припиняють щоб уникнути 
розтріскування головок. 

Цвітну, брюссельську капусту й кольрабі треба 
обпо.'скати борною кислотою (2 г борної кислоти роз- 
ЧИ-, ,_ ,' у склянці окропу й вилити в 10 л холодної води, 
добре розмішати). Цвітну капусту додатково треба під¬ 
жив.* - .* мікроелементами, що містять молібден (3 г на 
10 л. втрачаючи по одній склянці під рослину). 

Г ри-иніть полив моркви, зробіть остаточне прорід- 
жува.-ня. залишаючи між морквинами відстань по 5 см. 
Дрібну моркву використовуйте для зимових заготовок. 
Для цього треба почистити моркву, опустити на дві се¬ 
кунди в окріп у друшляку. Вийняти, дати стекти воді. 
Щільно укласти в невеликі стерильні банки у верти¬ 
кальному положенні. Непогано додати в кожну банку 


шматочок болгарського перцю. Залити киплячою во¬ 
дою, у яку додано 1 чайну ложку солі на 1 літр води та 
крупинку лимонної кислоти завбільшки зі шпилькову 
головку. Банки закатати кришками. Зберігати в прохо¬ 
лодному місці. Така морква не втратить смаку свіжої до 
нового врожаю. її можна використовувати у свіжому й 
вареному вигляді для салатів та супів. 

Багато городників знають, що кращу за смаком ко¬ 
ренеплодів та ранньою схожістю навесні моркву дає 
підзимовий посів у жовтні-листопаді. 

Повністю припиніть полив моркви й кореневої пет¬ 
рушки, інакше не уникнути волосатості коренеплодів, 
а, відтак, і втрати смаку. 

Буряки можна також не поливати, тому що до цього ча¬ 
су волоски їхніх коренів поширюються на 1-1,5 м вглиб 
ґрунту, отож вони знайдуть собі вологу. У підживленнях, 
особливо органікою, зараз немає потреби. Можна дати 
тільки калійне підживлення (40 г хлористого калію на 10 л 
води для поливу 10 м 2 насаджень, буряк цілком "мириться" 
з хлором). Особливо він потребує натрію. Непогано піджи¬ 
вити його натрієвою селітрою (1 столова ложка на 10 л во¬ 
ди) або обприскати слабким розчином кухонної солі, що 
теж містить натрій (3 столові ложки на 10 л води). 

З-поміж зеленних культур підживлення бором потре¬ 
бує коренева селера: 2 г борної кислоти розчинити в 
склянці окропу й розвести в 10 літрах води, використову¬ 
вати по 0,5 л під рослину, щоб уникнути утворення порож¬ 
нин у коренеплодах. Підживити настоєм бур'янів можна 
нові (липневі) насадження салату, шпинату, кервелю, ре¬ 
дису, пекінської капусти, редьки, а також огірків, кабачків. 

А от баклажани і перець варто підживити калійним 
добривом, що не містить хлору (3 столові ложки на 10 л 
води, витрачати по 1 л під рослину). Можна використо¬ 
вувати й інший розчин: склянку попелу залити на ніч 
літром окропу, долити 9 л води, витрата - 1 л розчину 
під рослину. Томати треба підживлювати фосфором (З 
столові ложки суперфосфату або склянку попелу зали¬ 
ти літром окропу на ніч, вранці долити ще 9 л води, ви¬ 
користовувати по 1 л під рослину). Крім того, їх треба 
обприскати борною кислотою (2 г на 10 л). 

Якщо є фітофтора на листках, слід промити їх у темно- 
рожевому розчині марганцевокислого калію й обпудрити 
попелом, а плоди, для запобігання зараженню, обприска¬ 
ти 10%-ним розчином хлористого калію (продається в ап¬ 
теці). Або обприскати рослини настоєм гриба-трутовика. 

Михайло Цеков, 
городник-аматор, 
м. Путивль, Сумська обл. 
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тками. Та й лікувальні властивості тієї листкової капусти 
колись перебільшували. Щоправда, і нині її рекоменду¬ 
ють для схуднення, поліпшення обміну речовин, а свіжий 
сік застосовують для лікування виразкової хвороби. Але 
головна цінність капусти - мінеральні солі і вітамін С, 
який зберігається навіть у квашеній капусті в розсолі. За 
умови правильного зберігання овоч не втрачає своїх цін¬ 
них властивостей протягом усієї зими. 

У білоголової капусти є близькі "родичі". Червоно¬ 
голова капуста дуже щільна, у неї листки червоно-фі¬ 
олетового кольору, а клітковина грубіша, ніж у білого¬ 
лової, тому в їжу її використовують у невеликій кількос¬ 
ті. Таку капусту вживають у свіжому вигляді, а також 
тушкують, квасять і маринують. 

Капуста з видовже-нм інколи до 1 м) стеблом, усія¬ 
на дрібними, розміром з "оеаький горіх качанчиками, - 
брюссельська. Щодо бм с~\ рослинних білків, вітамі¬ 
нів і деяких мінеральний солей вона перевершує інші 
види капусти і наділе-а високими смаковими якостя- 


Капуста дає і здоров я, б прибуток 


Н а своїй присадибній ділянці я вирощую всі 
овочі, котрі ростуть на наших родючих полтав¬ 
ських землях. Тож у цій замітці розповім про цін¬ 
ний і смачний овоч - капусту. На мові 'сленгу” у 
кримінальному світі гроші називають капустою, 
можливо, за схожість кольору з американськими 
доларами. І, справді, вирощуючи капусту, можна 
поповнити сімейний бюджет. В цьому я перекона¬ 
лася на всі сто відсотків. 

Складно встановити, коли у слов'ян з'явилася ка¬ 
пуста і коли саме почали її вирощувати. Вважається, 
що саме капуста і ріпа - найдавніші на території колиш¬ 
нього СРСР овочі. І до того часу, коли з'явилася кар¬ 
топля, капуста та ріпа були незмінними й шанованими 
у харчуванні слов'ян. 

А народилася капуста на берегах Середземного мо¬ 
ря. З давніх-давен її любили стародавні греки, римля¬ 
ни, єгиптяни. Один ір персонажів комедії Аристофана. 
написаної у 425 р. до нашої ери, просить: "Принесіть 
капустяних листків зі свининою". Відварену капусту 
єгиптяни подавали у незвичному для нас вигляді - в 
кінці обіду на десерт. З різними приправами її можна 
було побачити на банкетах як кращу страву. 

У Стародавньому світі не лише вживали в їжу велику 
кількість капусти, але й приписували їй лікувальні влас¬ 
тивості. Знаменитий філософ і математик стародав¬ 
ньої Греції Піфагор писав, що капуста - це овоч, котрий 
підтримує постійну бадьорість і веселий, спокійний 
настрій духу. Стародавні лікарі навіть радили годувати 
капустою маленьких дітей, щоб вони росли міцними й 
здоровими, а лікарі античного світу вірили, що з'їдена 
на ніч капуста проганяє безсоння. 

Але прадавня капуста була зовсім не схожа на тепе¬ 
рішню. То були невеликі рослинки з розчепіреними лис¬ 
тками на тоненьких стеблинах. Багатовіковий відбір і се¬ 
лекція зробили капусту такою, якою ми її знаємо і люби¬ 
мо: круглі тугі головки з хрусткими біло-зеленими лис- 


ми. Брюссельську з,чорис*овують у сиром\', 

вареному і тушкова-сму вигляді. 

А от у калус'и кольрабі потовщене ріпоподібне 
стебло. Віта*. 4 -у С - й більше, ніж у білоголовій, і май¬ 
же стільки ж , лпк'он Тому кольрабі інколи називають 
"городнім лпмс-ом". У ній містяться також вітаміни Р і 
К. Кольраб чорнена за гіпертонічної хвороби, хвороб 
серця і нирок. 

Вен.' в дома цвітна капуста. Це щільна біла головка 
недорозвинених суцвіть, що розміщуються на квітко¬ 
ніжках и им щільніше суцвіття, тим вища якість капусти. 
Англій_ взажають, що кращі з-поміж квітів - квіти ка- 
пустп. Тривалий час цей вид не приживався у Європі, 
тому що не давав насіння. Його завозили зі Сходу, де 
цв т-а капуста росте у дикому вигляді і коштує дуже до¬ 
рого. Тільки у XIX ст. французький садівник-любитель 
зміг отримати насіння. З тих пір цвітна капуста стала 
доступнішою. Слов'яни з цим різновидом капусти поз¬ 
найомилися за часів Катерини II. 

Цвітна капуста багата на білок, корисні амінокислоти. 
Вона ніжна і легко засвоюється. Доречно згадати такий 
випадок з моєї практики. Одного разу на ринку жінка, 
котра постійно купувала у мене цвітну капусту для своєї 
старенької мами, сказала: "Моя мама з великим задово¬ 
ленням їсть цвітну капусту і запитує у мене: "Де це ти, до¬ 
ню, знайшла таку смачну рибу, що у ній зовсім немає кіс¬ 
точок?” На що ми обидві обмінялися задоволеними пос¬ 
мішками: я з радістю, що мій товар до вподоби, а вона - 
що знайшла саме те. що їй було потрібно. 

Щодо вмісту вітамінів цвітна капуста стоїть в одному 
ряду з такими визнаними "чемпіонами", як чорна смо¬ 
родина та шипшина. Крім вітаміну С, є в ній вітаміни 
групи В, вітамін А, найцінніші мінеральні солі та мікро¬ 
елементи. Дуже корисна при шлункових захворюван¬ 
нях, застосовується у дієтичному і дитячому харчуван¬ 
ні. З цвітної капусти можна приготувати дуже багато 
смачних страв - відварених, смажених, запечених, а 
також салати, супи тощо. 
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А тепер розповім "оо *е. як я вирощую капусту, щоб 
мати стабільний зоохай _об звести до мінімуму втра¬ 
ти й розчарува--- аЕ<. _ але- праця і час принесли від¬ 
чутний приб)~:* максимум задоволення. Я беру на 
себе смілив с= о:з" 0 =!сти, як я вирощую капусту і, до 
речі, ще до =:=*/*.* : _ особом (бо все нове - то давно 
забуте саде 

Під са--*: _ а _в '-у капусту броколі і кольрабі пер¬ 
шого-.!:.':': :т::ків садіння ґрунт починаю готувати з 
сер - — " д :: ~~ю оранку вношу органічні добрива з 
розоа*0 кг на 1 м 2 . Ця культура дуже добре ре- 
ад£ -а 5 -е:е-чя курячого посліду (4-5 кг/м 2 ). До осе- 
- не:*- / _ас ґрунту (8-10 см) просапую 3-4 рази, 

з~/_*".і на грядці бур'яни й накопичити достатню 

• “ = « :*= вологи та поживних речовин. На перезволо- 
«е-/« ‘с>нтах нарізую борозни. 

" Д П ЗНЬОСТИГЛІ сорти капусти підготовку ґрунту по- 
"рохи пізніше, але не допускаю, щоб площа піс- 
д= ~:~ередньої культури була невиорана, бо це приз- 
вздсь до висушування ґрунту, розмноження шкідни- 
< 5. хвороб І бур'янів. 

Навесні, як тільки можна вийти на город, під ранню і 
-В тну капусту (першого-другого строків садіння), броко¬ 
лі та кольрабі ґрунт розпушую на глибину 8-10 см з одно¬ 
часним вирівнюванням поверхні граблями. Це сприяє 
зберіганню вологи, такої необхідної для гарного прижив¬ 
лювання розсади. Під пізньостиглі сорти капусти, а також 
броколі й цвітну капусту третього строку садіння ґрунт 
2-3 рази розпушую на 8-10 см і розрівнюю. 

Ранню капусту, цвітну і броколі вирощую розсадним 
способом. Розсаду вирощую сама. Велику купу коров'я¬ 
чого гною разом з підстилкою розрівнюю і щедро поли¬ 
ваю гарячою (киплячою) водою, потім накидаю шар ро¬ 
дючого ґрунту: одна частина дернової або компостної 
землі, дві частини перегною і одна - піску. На відро такої 
суміші додаю півлітрову банку деревного попелу і склян¬ 
ку вапна-пушонки. Розрівнюю, ущільнюю, злегка зволо¬ 
жую, нарізую канавки і сію. Потім гарно поливаю теплою 
водою із слабким розчином марганцівки, накриваю кар¬ 
касом, обтягнутим плівкою, і, залежно від температури, 
накриваю зверху старою ковдрою. На третій-четвертий 
*.-9нь з'являються дружні сходи (якщо насіння якісне). 
Розсаду тримаю відкритою за сонячної і плюсової темпе¬ 
ратури (це вдень, а на ніч накриваю). Розсада у мене ви¬ 
ходить загартованою, міцною і красивою. 

Рання капуста утворює невелику розетку листя, то¬ 
му розсаду висаджую загущеним способом (ширина 
міжрядь 40-50 см, відстань в рядку 30-40 см). Глибина 
садіння - по перший справжній листок або на 1-2 см 
глибше грудки землі, що є на корінчику рослини. Під 




час висаджування стежу, щоб не присипати ґрунтом 
верхівкову бруньку (сердечко). Розсаду висаджую з 
рясним поливом. 

Пізньостиглу білоголову капусту вирощую безроз¬ 
садним способом. За такого способу коренева систе¬ 
ма рослини проникає на глибину до 1,5-2 м, що робить 
її більш витривалою до погодних стресів та посухи. У 
ямку висіваю 4-6 насінин. Рослини проріджую, коли 
з'являється 2-3. але можна - і 4-5 листочків. У такому 
випадку вирвані рослини використовую як розсаду. 

На четвертий-шостий день після висаджування пе¬ 
ревіряю, як рослини приживилися. У місцях випадання 
підсаджую нові і розпушую міжряддя на глибину 5-6 
см. Кожне наступне розпушування здійснюю з інтерва¬ 
лом 8-10 днів, знищуючи бур'яни. 

Перед висаджуванням розсади готую бовтанку (гус¬ 
тий розчин) землі, до якого додаю 5-7% коров'яку і 
подрібнену махорку. У неї вмочую кореневу систему 
розсади. Ще краще замість землі взяти глину. Часто й 
поблизу рослин сиплю махорку. Така обробка захищає 
їх від капустяної мухи, дротянки та інших ґрунтових 
шкідників. Деякі автори рекомендують замінювати ма¬ 
хорку на ТМТД (20-15 г), але цю пораду я не буду ко¬ 
ментувати, бо сама намагаюся якомога менше вико¬ 
ристовувати хімічні препарати. 

Протягом вегетаційного періоду поливаю 2-4 рази 
(залежно від погодних умов). Поливна норма на почат¬ 
ку вегетації 300-400 л, а в період інтенсивного росту і 
формування головок - 500-600 л води на 10 м 2 . 

Як зберігати урожай, як квасити капусту і готувати з 
неї страви - це вже на вибір кожної господині. Але у на¬ 
шій полтавській місцевості є один гарний рецепт при¬ 
готування капустяного салату, здатного зберігатися 
тривалий час. Як на мене, він вартий уваги. Ось рецепт. 

5 кг капусти дрібно пошинкувати, 1 кг перцю поріза¬ 
ти на смужки, 1 кг моркви натерти на тертушку, як для 
моркви по-корейськи, 1 кг червоного буряка потерти, 
як моркву, 1 кг цибулі порізати дрібно. Додати 1 ложку 
солі, 1 склянку цукру, 0,5 л оцту, 0,5 л олії. Все гарно ви¬ 
мішати руками, дати настоятися годину. Потім роз¬ 
класти у стерильні літрові чи півлітрові банки і накрити 
капроновими кришками. Зберігати в холодному місці. 

І на закінчення жарт і загадка: чомусь саме в капусті 
знаходять немовлят. 

Валентина Турчина, 

м. Полтава 
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формації. Тому хочу поділитися власн/ч* і 
Сподіваюся, що він принесе корис~= чу 
В ирощуванням овочів займаюся 
Особливу перевагу віддаю такому овочу, як томат. Зі¬ 
брала досить пристойну колекцію - близько двохсот 
сортів томатів, а от баклажан для мене культура нова. 
Теоретичні знання були, проте практики не вистачало, 
оскільки донедавна вважала цю справу безперспектив- 


Я листуюся з багатьма городниками й ми, по можли¬ 
вості, ділимося новинками селекції. Одна знайома го¬ 
родниця надіслала мені насіння баклажана Геліос, і я 
вирішила випробувати "новосела" на своїх грядках. На¬ 
сіння висіяла в парник на початку квітня, сходи довго 
не з'являлися, але це характерно для баклажана. Через 
два тижні, після появи сходів рослини підживила .Міко- 
мом "Сударушка" і повторювала цей захід через кож¬ 
них 12 днів, а також не забувала про розпушування й 
полив ґрунту. 

На початку травня почала провітрювати й загартову¬ 
вати розсаду, а наприкінці травня - висаджувати у>від- 
критий ґрунт, попередньо вмочивши корінь рослини у 
розчин інсектициду Шедевр. Це дає змогу захистити їх 
від навали колорадського жука на тривалий час, кущи¬ 
ки інтенсивно ростуть і розвиваються. Баклажан дуже 
вибагливий до вологості ґрунту й добре реагує на під¬ 
живлення (як кореневі, так і позакореневі). Тому поли¬ 
вати необхідно не рідше двох разів на тиждень, і ні в 
якому разі не холодною, а підігрітою на сонці водою 
(бажано у вечірні години). А завдяки підживленню рос¬ 
лини формують багатий урожай і дають ранню продук¬ 
цію. Для підживлення можна використовувати Міком 
"Сударушка" (томат), який використовують для піджив¬ 
лення томатів, баклажанів і перцю, дозування зазначе¬ 
не на упаковці. 

Через два тижні після висаджування, коли розсада 
вже досить добре приживилася, варто обробити рос¬ 
лини одним з фунгіцидів широкої дії: Квадрис, Блу бор¬ 
до, Чемпіон. Це захистить рослини баклажанів від 
грибкових хвороб. 


На початку червня на моїх кущиках почали з’являти¬ 
ся квітки, а незабаром і самі плоди. Яким же було моє 
здивування, коли плоди цього сорту почали перетво¬ 
рюватися на величезні кулі, а не мали традиційної фор¬ 
ми. Сорт виявився ранньостиглим, адже вже на почат¬ 
ку серпня ми зривали перші плоди, використовуючи їх 
у кулінарії. 

Я дійшла висновку, що це - найсмачніші баклажани 
з-поміж тих. які мені доводилося куштувати. Адже го¬ 
ловною їхньою "фішкою" є те, що плоди зовсім без гір¬ 
коти. Я сфотографувала це диво на своїй грядці. Уро¬ 
жай був відмінний, плоди збирали до кінця вересня. Те¬ 
пер точно знаю, що не розстануся з цим дивовижним 
сортом, а з бажаючими мати в себе такий баклажан 
можу поділитися насінням. Можливий обмін на інші ці¬ 
каві культури. 

Л.В. Харитоненко, 

с. Петровське, 
Рокитнянський р-н., 
Київська обл., 09621. 



О станнім часом до нас звертаються городники з про¬ 
ханням розповісти про харчові гарбузи тривалого 
зберігання, які ми постійно пропонуємо для придбання в 
різних виданнях. Зупинюсь на деяких. Це гарбуз ДАНА 
афганської селекції, гарбузи РУМБО та ДЕПІКАТА, запро¬ 
поновані Тернопільським АГРОПРОЕКТОМ, а також перві- 
рений часом гарбуз АРАБАТСЬКИЙ. Тривале зберігання 
гарбузів залежить як від сорту, так і від умов зберігання. 
Вищеназвані гарбузи можна зберігати до кінця весни. г 
Успішне зберігання гарбузів починається з правиль¬ 
ного добору сорту, ретельного дотримання агротехніки 
(сюди входить пасинкування, підживлення), своєчасно¬ 
го збирання плодів до настання заморозків. Вирощені 
плоди збираємо дбайливо і переносимо обережно, 
оберігаючи шкірку від пошкоджень. Ні в якому разі не 
тримаємо їх у погребах та холодних вологих приміщен¬ 
нях. Іноді вистачає декілька днів, щоб через підвищену 
вологість гарубзи уразила грибкова гниль. 

Як і кожного року, столові, кормові та декоративні 
гарбузи в минулорічному сезоні на нашій городній ді¬ 
лянці почувалися дуже добре. Коли формувалися рос¬ 
лини, пройшли рясні дощі, які сприяли належному рос¬ 
ту рослин. За браком часу підживлення та пасинкуван¬ 
ня провели за літо тільки один раз. 

Особливо великої уваги приділяли великоплідним 
гарбузам ТИТАН, АТЛАНТ, СТОФУНТОВИЙ, щоб вони до 
осені набрали вагу. Дуже важливо правильно обрати 
місце та схему сівби. Гарбуз любить відкритий простір, 
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Панський кращий 
за Спринт Таймера 

Б агаже --аматорів з нетерпінням чекають 

ио=в.' -:е/« "есстективних сортів помідорів. У де- 
з -л* е* і'вс/’.'е-'альний город нагадує сортову ді- 
лян«г, ~е : :в/саджено за групами стиглості, висо¬ 
то-: : - е: -азіть за розмірами та забарвленням 

плед в _е:ад .а Адже ще не так давно більшість город- 
-/• в «.'.вад/ -аосліп" ринкову розсаду, незважаючи 
-а ” :~г ~а ::о т и. аби лише заповнити город і одержа- 

":мд:с/ звичайного смаку, з посередньою продук- 
"/в- :**: -де поступово, побачивши в сусіда велику кіль- 
* "д:д в ^а шпалерах або прочитавши статті із при- 
вас -/вими оотографіями нових сортів, городники поча- 
.вати й у себе ці диво-сорти. 

2 *: - -пм сезоном кількість вдячних замовників у насін- 
підприємства "Союз" при Дніпропетровському 


де ев'ато сонця і гуляє вітер. Схема сівби - 2 х 1,5 м. В 
л .-<.* клали по дві насінини. Коли рослини сформува- 
та пішли в ріст, пропололи їх. Залежно від ступеня 
забур'яненості робимо це не менше двох разів. 

У вирощуванні гарбузів найголовніше - регулярне 
плодоношення. Це один із найважливіших агрозаходів, 
які сприяють формуванню великих плодів та своєчасно¬ 
му достиганню. Пасинкування й прищипування прово¬ 
димо тоді, коли можна залишити на рослині найкращі 
плоди, проте не більше трьох-чотирьох. Видаляємо 
(пасинкуємо) весь час усі бічні батоги, що розвивають¬ 
ся в пазухах листків, розміщених після плодів. За пло¬ 
дами, які видаляємо разом з бічними батогами, не су¬ 
муйте. Вони все одно не достигнуть до перших примо¬ 
розків, а, навпаки, негативно впливатимуть на розвиток 
перших плодів, які ви залишили після пасинкування. 

Урожай торік видався на славу. Наприклад, плід у сор¬ 
ту ДАНА сягнув довжини більше одного метра, він чудо¬ 
вий на вигляд зовні та червоний всередині, а з солодкого 
м'якуша можна приготувати різні страви, особливо в за¬ 
печеному вигляді йому немає рівних. Невеличкий за роз¬ 
міром та масою (менше 4 кг)’кущовий столовий гарбуз 
АМАЗОНКА. У нього зовсім немає батогів, тож під час ви¬ 
сівання насіння потрібно загущення, і відстань між рос¬ 
линами сягає одного метра. Чудовий у кулінарному вико¬ 
ристань . Гарбуз РУЖ ВІФ ДЕтамл французької селекції- 
кормовий, дає напрочуд високий урожай і зберігається 
лише два місяці після дозрівання та збирання. 

Взагалі, гарбузи - невибаглива культура. Вони ростуть 
у будь-яких регіонах України. В даний час у нас на випро¬ 
буванні знаходиться чудовий (а ми вже це бачимо) вели- 
коваговик столового призначення ЗАРЯ ВОСТОКА (росій¬ 
ська назва). Сірий, злегка ребристий, плід твердої кон¬ 
систенції, чудовий у зберіганні та у приготуванні різних 
страв з лікувальними властивостями, особливо для літніх 
людей. Охоче поділюся з насінням найкращих столових 
гарбузів, якщо вкладете конверт із зворотною адресою. 

О.М. Колодько, 
вул. Леніна, 26 с. Хухра, 
Охтирський район, Сумська область, 42750 















агроуніверситеті додається, причому із різних регіонів Ук¬ 
раїни. Гордість нашої колекції - це унікальний сортовий 
склад рожевоплідних помідорів. Вони всіма улюблені, зав¬ 
жди затребувані й за умови правильного добору сортів 
(різних груп стиглості і висоти стебла) можуть забезпечи¬ 
ти конвеєр смачної, привабливої продукції до самих моро¬ 
зів. У минулому сезоні ми вивчали цікаві новинки не лише 
рожевих, а й червоноплідних помідорів. 

Лідером серед червоноплідних визнано сорт з велич¬ 
ним ім’ям - Панський. І він гідний цього імені. Рослини 
мають висоту до 1,5 м, красиві, стрункі, з величезними 
різьбленими листками, добре провіваються. Плід вишне¬ 
во-червоний, блискучий, злегка серцеподібно-видовже- 
ний, без зеленої плями, щільний, масою 500 г і більше 
грамів. Вражає відмінний смак, лежкість, транспорта¬ 
бельність, стійкість до перестигання на корені. Сорт ран¬ 
ній і водночас плодоносить дуже довго. 

Панський нагадує Спринт Таймер, але у нього є одна 
істотна перевага: великих плодів на рослині формується 
багато і всі вони одномірні, з високою товарністю та якіс¬ 
тю. Такі красені - нарозхват на ринку, а з одного помідо¬ 
ра можна приготувати салат на всю родину. У минуло¬ 
річному сезоні після сильного градобою, найжорстокішої 
грунтово-повітряної посухи сорт Панський потрапив у 
десятку найстійкіших до стресу сортів нового покоління. 
Він гідний впровадження на кожній українській грядці, до 
того ж має високу стійкість до хвороб. 

Нагадуємо городникам, що насіння від оригінаторів у 
ексклюзивному упакуванні продається в насінному кіоску 
Дніпропетровського агроуніверситету. Для жителів За¬ 
поріжжя насіння від СП "Союз" продають у магазині "Дач¬ 
ник" в районі Малого ринку, а на прохання жителів До¬ 
нецька - у насінному магазині "Врожайна грядка" на 
Привокзальному ринку. Для одержання каталогу варто 
надіслати чистий конверт із зворотною адресою. 

О. М. Лазарєва, 
кандидат сільськогосподарських наук, 
доцент Дніпропетровського агроуніверситету 

а/я 4930, м.Дніпропетровськ, 49098 
тел. 8(0562)20-91-77, 8(056) 785-13-13 

факс 8(056) 733-00-73 
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ипадково став свідком цікавого випадку на своєму 
городі. З метою збагачення ґрунту азотом та приг¬ 


лушення пирію, що насувався з сусіднього городу, посі¬ 
яв 4 сотки конюшини. Щоб її було легше косити, не да¬ 
вав їй змоги переростати: скошував через кожні 15 днів. 
Спочатку зелену масу згрібав і сушив поруч з ділянкою 
конюшини. На все це було потрібно чимало фізичних зу¬ 
силь, які й без того вже обмежені. Тоді вирішив скошену 
масу складати просто на посівах конюшини. Склав її у 
три купи і так залишив, щоб трава перегнивала. 

Через півмісяця перевірив, що робиться з конюши¬ 
ною. Розгріб і побачив цікаве видовище, якого ще у сво¬ 
єму житті не бачив. Під зеленою масою була зовсім чис¬ 
та земля, ніби асфальт. З'ясувалося, що в процесі гниття 
рослинної маси з неї виділяються токсичні речовини, які 
повністю знищують під собою всяку живу рослинність, у 
тому числі й коріння конюшини. Коля я зібрав ці купи і ви¬ 
ніс за межі посівів, то виявив, що на цих місцях залиши¬ 
лися чорні ділянки, на яких не було жодної рослини чи на¬ 
віть якогось зеленого паростка. Все перегнило. Харак¬ 
терно, що всі ці три ділянки простояли такими до моро¬ 
зів, на них нічого не росло. 

Сусідам я жартома говорив, що це площадки від воя¬ 
жів НЛО - такі вони були виразні на зеленому фоні рос¬ 
лин. Вирішив цю ситуацію застосувати для своїх госпо¬ 
дарських потреб. Всім відомо, що між городами є межа - 
постійна складова частина непорозумінь між сусідами, 
бо хтось повинен тримати її у пристойному стані. Це ви¬ 
пало мені. Добре було, б, якби тут росли любисток чи 
м'ята або ромашка, та, на жаль, - тільки пирій, вівсюг, 
спориш, будяки й осот, тобто рослини, які, чим частіше 
косиш, тим більше й скоріше відростають. Тут і згодило¬ 
ся моє випадкове відкриття. Скосив я на межі травостій і 
замість нього на стерню поклав скошену зелену масу ко¬ 
нюшини шаром 25-30 см. Більше до самої зими я нічого 
не робив, бо бур'ян загинув, а межа не обсіялася його 
насінням. 

Може, хтось скористається моїм досвідом у власному 
господарстві. 

В.П. Цифір, 

пенсіонер, 

с. Вороньків, Бориспільський р-н, Київська обл. 


Консультує спеціаліст 

Як знищити 
ведмедку 

Хочу прочитати пораду, як вивести ведмедку? Вона 
знищує все , що росте на городі. 

В.А. Каленько, 

м. Чернігів 


Ведмедка (капуся-ка) звичайна більше полюбляє 
низинні вологі місця Зимують личинки і дорослі особини 
на глибині до 1 м. тому глибоке перекопування (оранка) 
восени не досить ефективне. А от самка відкладає 
300-350 яєць у гнізда -а тибину 10-15 см, в місця, де 
ґрунт не розпушений (на"с/клад. садові доріжки). Ембрі¬ 
ональний розвиток триває * С—20 днів, ще 30-40 днів ли¬ 
чинки знаходяться в цьому зді. після чого розповза¬ 
ються по площі, збільшуюся . розмірі, а влітку наступ¬ 
ного року перетворюють -а дооослих особин. Ось чо¬ 
му ефективне глибоке р о з ~ за—я міжрядь і садових 
доріжок. Порадимо ще кілька ; с~ _~их способів бороть¬ 
би з шкідником. 

На початку осені вир/й’е яму глибиною до 70 см і за¬ 
сипте її свіжим гноєм, який .же "перегорів". Краще кін¬ 
ський, але підійде й корсв я-пй. овечий, козячий - будь- 
який. До нього на зимівлю ват зватимуть ведмедки. Зго- 

ють і виносять курям 


д і м О 

Г Г ♦ ■ С* 


дом, наприкінці осені, г 
або спалюють. 

Деякі читачі описують ,с~ _ний досвід боротьби, 
вставляючи до ями глиби-сю 51 см старе відро без дна, 
щоб до нього потрапили ведмедки. Наступного року, 
щойно розмерзнеться ґруг- а де: виймають (зробити це 
легше, ніж вибирати з ями з _ ес_:му випадку) і згодову¬ 
ють домашнім птахам або з-:в. х таки спалюють. За 
словами одного з читачів, ві- б.в здивований, побачив¬ 
ши, скільки у відрі дрібних ведмедок. Як бачите, перший 
спосіб має варіації: і яма глибп-оо не 70 см, і виймають 
гній не восени, але ефектпз- с~ь доволі висока. Якщо 1 у 
вас великий город, можи 
ток) у різних місцях. 


а ви 


п~и кілька таких ям (пас- 


Вносячи гній на город, грос йте його крізь дрібну сітку, 
що відсіє цього шкідника. Можете випустити на купу гною 
курей, які особливо ефективно знищують його, якщо шар 
гною невисокий (інакше не д сануть до середини і низу). 
Можна випустити курей на перекопаний восени ґрунт, 
але тоді вони знищать і дощових черв'яків. Не вносьте 
свіжий гній (лише повністю перепрілий). Можете вико¬ 



ристати и реко¬ 
мендовані препа¬ 
рати, наприклад, 
"медведтокс". 
Важливе значення 
має і дотримання 
сівозміни. 

Ю.В. Слєпцов, 
Національний 
аграрний 
університет 
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Консультує спеціаліст 

Насінництво овочів - 
справа непроста 

1 : -. ~г; -5 сторінках журналу про насінництво 

сгс* 5 « бб - = "£ -/нь. про все , що є нового у цій галузі. 

' М.Г. Очеретний, 

Хмельницька обл. 

- складна, але цікава галузь, що вироб- 
"=£ _--е -а: —я для реалізації, яке спроможне дати ви- 
е::«б -б жаль, на присадибних ділянках важко і на- 
е _ = неможливо ним займатися, до того ж пот- 

: :~еціальні знання та досвід роботи. Розпові- 

": б з а ".і х рисах про насінництво огірка, що має ба- 
"з~: :".~г-огодля всіх гарбузових. 

живлення рослин на насінницьких посівах 
з: 'г_.-:тз. аби забезпечити формування більшої кіль- 
-асінників (жовтяків) і насіння, легше також буде 
"с: е : д.'ти сортові прочистки. Щоб не допустити переза- 

потрібно розміщувати їх ізольовано: на відкри¬ 
ла/ * V сцях, на відстані не менш як 2 км від інших насад- 
■ е-з гарбузових. За появи першого листка видаляють усі 
-є - .'нові для даного сорту і слабкі рослини. Для цього 
"О'Оібні певні знання, щоб за формою і виглядом листка 
в /різнити даний сорт від інших. Другу прочистку прово- 
дя’ь на початку цвітіння, видаляючи рослини, що відріз¬ 
няються за формою, забарвленням і характером опу¬ 
шення. Третю прочистку - на початку достигання насін¬ 
ників, видаляючи рослини з нетиповими плодами. 

Для супереліти виділяють 3-5% кращих рослин, у яких 
на головному стеблі та пагонах першого порядку гілку¬ 
вання плоди формуються у кожному з перших 3-4 вузлів, 
а також рослини з "букетним” типом, коли у вузлі утворю¬ 
ються 2-3 плоди у вигляді китиці. У відібраних жовтяків 
слід виділити насіння з м’якуша, що здійснюють у спеці¬ 
альних машинах або шляхом відмивання та подальшого 
сушіння. Висушене насіння сортують за розмірами (цей 
процес називається калібруванням). Вологість висуше¬ 
ного і відсортованого насіння не повинна перевищувати 
6%. Раніше його зберігали 2-3 роки, перш ніж відправля¬ 
ти на реалізацію, бо від свіжого насіння рослини давали 
багато пустоцвіту. Пізніше встановили, що зберігання 
протягом двох-трьох років можна замінити прогріван¬ 
ням при 50-60°С. Сьогодні насіння відбирають переваж¬ 
но з нижи х дзох третин плоду. Вирощені з такого насіння 



огірки містять значно менше гіркоти. Раніше цього не ро¬ 
били, оскільки вихід насіння з жовтяків становить лише 
0,6-2% (150-200 кг з гектара). Нині ж іноземні виробни¬ 
ки жертвують певною кількістю насіння заради якості. 

Великої популярності набуло вирощування гібридного 
насіння. Першим вітчизняним гібридом був знаменитий 
Успіх 221. Щоб його створити, висаджували два ряди ма¬ 
теринського сорту (для цього гібрида брали Посередник 
97) жіночого типу цвітіння на один ряд батьківського 
(Рустем 96-А), що формує переважно чоловічі квітки 
(пустоцвіти). Під час першого проріджування у материн¬ 
ського сорту залишали удвічі більше рослин, ніж батьків¬ 
ського, а, починаючи від цвітіння, у нього ж видаляли 
рослини чоловічого й однодомного виду, а також усі пло¬ 
ди (вони можуть утворитися від запилення пилком тієї ж 
рослини). А рослини батьківського повністю видаляли за 
20-30 днів до збирання плодів. 

У кавунів і динь на насіння відбирають плоди, сформо¬ 
вані на центральному пагоні та на пагонах першого по¬ 
рядку в нижніх вузлах. Рослини з такого насіння дають 
значно більше зав'язі, ніж від зібраного з плодів, що 
зав'язалися в інших місцях. 

Як бачите, процес дуже складний, з великою кількістю 
наукових термінів і не зовсім зрозумілих заходів та тонко¬ 
щів. Тож не замислюйтесь: чи чотиригранний це плід. Фір¬ 
ми, які реалізують насіння, вже зробили все, щоб від їхньо¬ 
го якісного насіння було менше пустоцвіту і гіркоти в пло¬ 
дах, та високі врожаї плодів на різні смаки: горбкуватих і 
гладеньких, з твердим, щільним, хрустким м'якушем і ніж¬ 
ним, соковитим тощо. Якщо ж вас цікавить процес насін¬ 
ництва, зверніться до найближчої селекційно-дослідної 
станції, почитайте відповідну літературу. Чим більше ви 
дізнаєтеся про це, тим достеменніше переконаєтеся, що 
одержати якісне насіння на присадибній ділянці майже не¬ 
можливо (хоча б через недостатню просторову ізоляцію). 

Ю.В. Слєпцов, 
Національний аграрний університет 



Препарат нСАІЗКСн предиазначеи для переработки содержим ого 
вьігребньп ям, биотуалетов и очистки систем канализации 
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С аджанці груші як у промислових розсадниках, так і в 
аматорських умовах можна вирощувати за декілько¬ 
ма різнотривалими технологічними схемами. Одна з них 
передбачає літнє окулірування культурним вічком висад¬ 
жених навесні однорічних сіянців груші або вегетативно 
розмножених клонових підщеп. У центральних і півден¬ 
них регіонах можливе окулірування навіть сіянців, виро¬ 
щених у поточному році, тобто з насіння, висіяного на¬ 
весні. Для цього найкраще використовувати насіння та¬ 
ких видів груші: Г. овальна, Г. березолиста, Г. Каллері, 
Г. блискучоплідна, Г. Бретшнейдера, Г. ароматіка. 

Ще одна схема передбачає вирощування груші на 
скелетоутворювачах. Тобто окулірування роблять на ос¬ 
новних гілочках дворічки-скелетоутворювача. Позаяк кі¬ 
нець липня - серпень найоптимальніші строки для окулі¬ 
рування, то на ньому ми й акцентуємо увагу читачів. 

Підготовка підщеп до окулірування 

За 8-10 днів до окулірування секатором або краще са¬ 
довим ножем видаляють бічні розгалуження на стовбурці 
насіннєвих підщеп на висоті до 7-10 см, у клонових за¬ 
лежно від висоти місця операції - до 18-25 см. 

У насіннєвх підщеп інколи може мати місце слабке по¬ 
товщення стовбурців. У такому випадку їх поливають і за 
15-20 днів до окулірування зрізують верхівки. Цей прийом 
активізує ростові процеси і підвищує камбіальну актив¬ 
ність, що є запорукою нормального приживлення вічок. 

В період окулірування підщепи повинні бути в стані ак¬ 
тивного росту. Якщо він призупинився, то слід провести 
полив і підживлення азотними добривами. Це сприятиме 
відновленню росту і доброму відставанню кори. 

Перед окуліруванням (за 2-3 дні) розгортають сіянце¬ 
ві підщепи та протирають їх від решток ґрунту і пилу. 

Строк окулірування сплячою брунькою визначають з 
урахуванням росту і розвитку сор- 
тів-прищеп і підщеп. У сортовому 
розрізі спочатку окулірують літні 
сорти, потім осінні і зимові. 

Необхідно чітко дотримуватись 
календарних строків окулірування, 
рекомендованих для відповідної 
зони. Зокрема в умовах Київщини 
при проведенні його в ранні стро¬ 
ки (перша декада серпня) як на сі¬ 
янцях, так і на клонових підщепах 
можливе масове проростання ві¬ 
чок у поточному році, особливо, 
коли у вересні стоїть тепла погода. 

Це є негативним явищем, бо такі 
проростки, як правило, гинуть під 
час перезимівлі, але в разі їх нор¬ 
мального визрівання і закладання 
верхівкової бруньки та благопо¬ 
лучної перезимівлі, вкорочувати їх 
навесні не рекомендується, бо то¬ 
ді з них виростають саджанці зага¬ 
лом нормальні, але з дещо ви¬ 
кривленим штамбом. 


При окуліруванні посередника, інтеркалярної вставки 
чи кроноутворювача керуються тими ж критеріями, що і 
за звичайного окулірування. На практиці у якості кроно¬ 
утворювача добре себе зарекомендувала форма груші 
1344, а також можна рекомендувати карликову форму 
Пірогном. Обидві форми селекціоновані в Інституті садів¬ 
ництва УААН. 

Кроноутворювачі (в т.ч. і карликові) окулірують у більш 
ранні строки. Це пов'язано з тим, що кора у верхній час¬ 
тині крони відокремлюється гірше і не такий тривалий 
час. Але на кроноутворювачах цю операцію можна про¬ 
вести способом окулірування вприклад або ж навесні 
шляхом поліпшеного копулювання. 

Заготівля живців 

Живці для окулірування заготовляють у маточносор- 
тових садах або на деоезах. що добре плодоносять. Це 
мають бути дозрілі пагони приросту поточного року з 
добре розвиненими бруньками. За можливості вибору 
(але не обов'язкової х коаще заготовляти з верхньої 
частини крони на півде-~ому або південно-західному бо ¬ 
ці, де вони формувались з .мовах кращого освітлення. 

У груші безпосєред-ьо д~= окулірування беруть брунь¬ 
ки з середньої та верх—:' -астини пагона, які краще при¬ 


живлюються, і їх окуля 


ніше ростуть. Для заготівлі 


живців вибирають пагони довжиною 25-35 см (чим дов¬ 
ший пагін, тим менша пмозонсть. що в нього будуть 
квіткові бруньки). Пагони сажа-о заготовляти в день окулі¬ 


рування або надвечір (д~ = 


— і 


вого окулірування). З них 


видаляють нижню частину з недорозвиненими бруньками, 
а також листкову пластинку залишаючи черешок завдов¬ 
жки 8-10 мм. Живці зв'язують \ п\. 


ють сорт і кількість. При оку 


, “учки. на етикетці вказу- 
ва— на місці їх вміщують у 



відро з тонким шаром холод-: води. В цей же день вико¬ 
ристовують для окулірування. Віч¬ 
ка. як. "онзалий час перебували у 
вод -е оекомендують для окуліру- 
ва--= о: _е може негативно впли¬ 
нути -а гроиес приживлення. 


Фото 1 . Фрагмент скелета сорту Куче- 
рянка на кроноутворювачі 1344. 


Техніка окулірування 

за кору 

Окулірування включає утворен- 
-<= "-подібного розрізу, заготівлю 
щитка з брунькою прищепи, 
вставляння його у розріз, обтис¬ 
кання, а потім обв'язування місця 
щеплення (див. рис. 1). Як прави¬ 
ло, кращим місцем для окуліру¬ 
вання є північний бік підщепи, де 
взимку спостерігається менше ко¬ 
ливання температури. Але слід та¬ 
кож враховувати напрямки панів¬ 
них вітрів у літній період і можли¬ 
вість відчахування окулянтів. 

Насінні підщепи окулірують у ко¬ 
реневу шийку, де краща камбіальна 
активність, і в перші роки в умовах 
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Рис. 1. Окулірування за кору: 


а - вґю'овлення Т-подібного розрізу на підщепі ; б - 
зо з. за —я зічка з брунькою; в - зрізане вічко; г - підщепа 
з всавленим вічком; д- обв'язування вічка на підщепі. 

зал.) дерева з таких саджанців утворюють менше порослі. 
<г:-С5і підщепи можна окулірувати на різну висоту - від 5 
2 : -^0 см і вище. Обу- 
’/овлено це тим, що: по- 
~ерше, такі саджанці 
\*ожна використовувати 
| &ля заглибленого садін¬ 
ня; по-друге, високе 
окулірування нині широ¬ 
ко практикується і все 
більше впроваджується 
у виробництві садивного 
матеріалу, бо в залеж¬ 
ності від висоти вико¬ 
нання воно послаблює 
ростові процеси, обме¬ 
жує габітус крони, знач¬ 
но прискорює плодоно¬ 
шення - а це складові, 
які є передумовою висо¬ 
копродуктивних інтен¬ 
сивних насаджень. 

Техніка окулірування 
•&а кору така. Воно вико¬ 
нується ножем для щеп¬ 
лення або окуліруваль¬ 
ним. На місці щеплення 
роблять поперечний 
розріз кори довжиною 
приблизно 1 3 діаметра 
підщепи, причому лезо 
ножа ставлять не пер¬ 
пендикулярно її стов¬ 
бурцю, а під гострим ку¬ 
том, що дає змогу' у про¬ 
цесі розрізу відхилити 
нижню частину кори. 

Поздовжній розріз дов¬ 
жиною 20-25 мм роб¬ 
лять, починаючи знизу 
до поперечного розрізу. 

При завершенні розрізу, 
не виймаючи ножа, ле¬ 
зом відкидають одну із 


стулок кори Т-подібного розрізу. Наступним рухом леза 
відгинають протилежну стулку (ніж для щеплення) - роз¬ 
різ готовий. При використанні окулірувального ножа стул¬ 
ки Т-подібного розрізу розкривають кісточкою, а це - до¬ 
даткові рухи, пов'язані з перевертанням ножа (рис. 1, а). 

Після цього з живця прищепи зрізують щиток з 
брунькою. Живець тримають у лівій руці морфологічно 
верхньою частиною до себе, вказівним пальцем підтри¬ 
мують місце під брунькою і де буде зрізатись щиток. 
Зріз починають на відстані 12-15 мм нижче бруньки і за¬ 
кінчують на такій же висоті вище неї. Ніж заглиблюють 
до деревини і плавним рухом до себе і направо зрізують 
щиток з тонким шаром-деревини. Під брунькою лезо 
ножа заглиблюють і притискують, щоб полегшити зріз 
судинно-волокнистого пучка, через який відбувається 
живлення бруньки, а також при зрізуванні щитків у сор¬ 
тів груші, які мають колінчасті пагони, бруньки яких роз¬ 
міщені на підвищенні. Зрізаний щиток притримують ве¬ 
ликим пальцем правої руки, а лівою беруть щиток за 
листковий черешок і вставляють у Т-подібний розріз. 

Щиток вставляють за 
кору так, щоб брунька 
була посередині поз¬ 
довжнього розрізу, а 
верхня його частина 
співпала або була ниж¬ 
че поперечного розрізу. 
Вставлений щиток при¬ 
тискують і обв'язують 
місце окулірування. 

Обв’язку накладають, 
починаючи з нижньої 
частини. Кінець плівки 
закріплюють, підклавши 
його під перший виток. 
Потім, натягнувши плів¬ 
ку, спіральними витками 
намотують її так, щоб 
витки перекривали один 
одного (накладання од¬ 
ного витка на інший не 
допускають, бо це приз¬ 
веде до перетяжок), об¬ 
ходять бруньку і закріп¬ 
люють обв’язку вузлом 
вище поперечного роз¬ 
різу кори. У деяких сор¬ 
тів груші бруньки дрібні і 
притиснуті до живця. 
Синтетичною плівкою їх 
можна обв'язувати пов¬ 
ністю. Але у більшості 
сортів бруньки великі і їх 
треба обходити, щоб не 
зламати. 

Ряд інструкцій з оку¬ 
лірування рекомендує 
завершувати обв'язу¬ 
вання вічка знизу. Це не 
дуже раціонально, бо 
при зрізуванні дички на 
вічко треба ще знімати 



Т РАПЕЗНІ • - ранньолітній 
болгарський сорт, одер¬ 
жаний шляхом гібридизації 
сортів Бере Жіффар і Церовка. 

Дерево середньоросле, з 
оптимальними кутами відрод¬ 
ження основних гілок. Крона 
легко формується шляхом об¬ 
різування, з віком не загущу¬ 
ється. 

Досить зимостійке. В умо¬ 
вах Київщини підмерзання 
річного приросту не відмічено, за температури -25,9°С по¬ 
шкоджувалось 2% плодових бруньок. Плоди не уражуються 
паршею, хоча листя може пошкоджуватись за несприятливих 
умов. Сумісність з айвою висока. В розсаднику дає розгалуже¬ 
ні однорічки. 

У плодоношення на насіннєвій підщепі вступає на 4-5-й рік піс¬ 
ля садіння в сад, плодоносить регулярно і щедро. Урожай 11-12- 
річних дерев становить по 27-32 кг. 

Потенційні запилювачі: Улюблена Клаппа, Конференція, Го¬ 
верла. 

Плоди розміром від нижчесереднього до середнього, маса 
65-90 г, зеленувато-жовті, з гарним розмитим рум'янком. 
Шкірочка тонка, гладенька, ніжна. 

М’якуш ароматний, кремовий, напівтаючий, соковитий, кисло- 
солодкий, доброго смаку. 

Дегустаційна оцінка - 4,2-4,3 бала. 

Знімальна стиглість плодів на Київщині настає у третій декаді 
липня, за 10-20 днів до плодів сорту Бере Жіффар, перед якими 
вони не поступаються за смаком і переважають за розмірами. 
Достигають плоди не одночасно. Термін споживання знятих 
груш 5-7 днів. 

Переваги: висока зимостійкість; сумісність з айвою; ранні 
строки достигання. 

Недоліки: дрібноплідність; короткий термін споживання пло¬ 
дів. 

За якістю плодів це один з кращих ранньолітніх сортів. Корис¬ 
тується популярністю в аматорів, заслуговує на поширення у при¬ 
міських і курортних зонах. 
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фіксуюче кільце. Коли обв'язка фіксується над вічком, во¬ 
на зрізується одночасно з надземною частиною дички, а 
нижня частина обв'язки самозвільняється. 

Зрізувати вічко треба з якомога тоншим шаром дере¬ 
вини або її можна обережно видаляти, не пошкоджуючи 
судинно-волокнистий пучок. Це сприяє збільшенню пло¬ 
щі контакту камбіальних тканин, що позитивно впливає 
на приживлюваність вічок. Потрібно також скоротити до 
мінімуму час розриву між окуліруванням і обв'язуванням. 
В процесі окулірування бажано також підбирати вічка для 
товстіших і тонких підщеп, знімаючи щиток відповідно з 
нижньої чи верхньої частини живця. 


Окулірування вприклад 

Останнім часом дедалі більшого значення набуває 
окулірування вприклад. Цей спосіб продуктивніший, 
ніж окулірування за кору. Його можна використовувати 
при погіршенні камбіальної активності (не відстає кора) 
або рано навесні, до початку сокоруху. Живці заготовля¬ 
ють так само, як і для окулірування в Т-подібний розріз. 

Техніка цього способу така (рис. 2). В нижній чс 
стовбурця підщепи роблять клиноподібний розс з 
до деревини під кутом 30-40°. По 
роблять другий розріз кори і рухом ножа звесху вниз зс - 


і и 
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м мя 7 п 
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Рис. 2. Окулірування вприклад: 

а - зрізування вічка з брунькою на живці; б - зрізу¬ 
вання вічка на підщепі: в - вставлення вічка; г- обв'язу¬ 
вання. 


зують кору з тонким шаром 
зу. Зрізана частина видал- 
"кишеню", в яку буде встав 



•ревини до нижнього розрі¬ 
жся. утворюючи своєрідну 

гись ЩИТОК. 

=• ~ои окуліруванні за кору, 
“зз дати розміру вирізу на 
ксемгюють нижче бруньки. 


К РУПНОПЛІДНА - осінній сорт, 
одержаний на Придністровській 
дослідній станції садівництва з на¬ 
сіння в результаті вільного запилен¬ 
ня сорту Деканка зимова. Автор - 
В.І. Сайко. 

Дерево середньоросле, з широко- 
пірамідальною, густою кроною, яка з 
віком, при навантаженні врожаєм стає 
розлогою. Основні гілки в нижній час¬ 
тині крони відходять під гострим кутом 
(45-55°), тому при формуванні їх бажа¬ 
но відгинати; у середній і верхній час¬ 
тині крони кут відходження гілок 
близький до прямого, вони добре впи¬ 
суються в скелет крони. Пагоноутворювальна здатність 
сорту висока, характерна риса - довгі колінчасті пагони і 
бруньки, розміщені на своєрідних напливах з деревини і 
кори, що створює певні труднощі при окуліруванні. 

Сорт не дуже вибагливий до умов вирощування, 
стійкий до парші, відзначається доброю зимостійкістю. 
За нашими спостереженнями, узимку 1997-1998 рр. 
при зниженні температури до -28,1 °С ушкодження 
квіткових бруньок становило 5% і було на рівні ушкод¬ 
жень у таких зимостійких сортів, як Доктор Люціус і 
Конференція. Наступної зими (1998-1999 рр.) раннє 
зниження температури (грудень, -23,6°С) спричинило 
ушкодження генеративних бруньок у сорту Крупно- 
плідна лише на 0,2%, тоді як сорти Доктор Люціус і 
Конференція в аналогічних умовах постраждали відпо¬ 
відно на 3 і 2%. Сорт може виступати добрим потенцій¬ 
ним запилювачем для інших сортів - життєздатність 
його пилку становить 81%. 

У плодоношення на насіннєвій підщепі вступає на 
5-й рік після садіння в сад, на айві, з якою добре су¬ 
місний, - на 3-4-й рік. Врожай 8-річних дерев на на¬ 


сіннєвій підщепі - 32 кг з одного 
дерева, або 91 ц/га за схеми садін¬ 
ня 7x5 м. 

Потенційні запилювачі: Улюбле¬ 
на Клаппа, Конференція, Говерла, 
Кучерянка. 

Плоди великі, середня маса 320 г, 
окремі екземпляри досягають 500 г і 
більше, грушоподібної чи широко- 
грушоподібної форми, незважаючи 
на значну масу, міцно тримаються на 
дереві. 

Шкірочка тонка, у період зні- < 
мальної стиглості зеленувато-жов- < 
та, у споживчій - світло-жовта, іно- : 
ді з золотавим загаром на сонячному боці, з числен- : 
ними зеленими або світло-коричневими цятками,--: 
іноді невеликими іржавими плямами. 

М’якуш щільний, білий, маслянистий, кисло-солод¬ 
кий, зі слабким ароматом, високих смакових якостей. 

Дегустаційна оцінка - 4,7-4, 8 бала. 

Знімальна стиглість плодів настає в середині ве¬ 
ресня, споживча - наприкінці вересня - на початку 
жовтня. У регульованих умовах (холодильник) плоди 
можуть зберігатися 1,5-2 місяці, зберігаючи високі 
товарні і смакові якості. Через велику масу потребу¬ 
ють обережного поводження при збиранні, тран¬ 
спортуванні і зберіганні. 

Переваги: середнорослість; скороплідність; стій¬ 
кість до парші; великі плоди високих смакових якостей. 

Недоліки: деякі незручності при окуліруванні че¬ 
рез напливи деревини під бруньками. 

Сорт районований в зоні Лісостепу. Позитивні 
якості сорту дозволяють рекомендувати його для 
створення інтенсивних грушевих насаджень в про¬ 
мислових і фермерських господарствах. 
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Таблиця 1. Сумісність сортів груші з айвою 


Назва сорту 

Сумісність" 

Назва сорту 

- 

Сумісність* 

Назва сорту 

Сумісність* 

Анжеліка падуанська 

н.д 

Золотоворітська 

у.с. 

Платонівська 

Н.д. 

Артемівська зимова 

н 

1 1 • 

Золушка 

с. 

Пловдівська-1 

Н.д. 

Бергамот льз зський 

с. 

Ізумрудна 

с. 

Подарок 

н.д. 

Бере Ардаипо- 

с. 

Ізюминка Криму 

у.с. 

Поліська 

Н.Д. 

Бере Боск 

н. 

Ільїнка 

с. 

Прєвосходна 

н.д. 

Бере "ас~ 

с. 

Кавказ 

с. 

Прекос де Треву Тетра 

Н.Д. 

Беое Д-Ла 

с. 

Кельменчанка 

у.с. 

Придністрянка 

с. 

^ С ^ .2. V ^ о о: п 

н. 

Кипариска 

Н.Д. 

Прикарпатська 

с. 

Еесе класика 

с. 

Киргизька зимова 

Н.д. 

Припрутська 

с. 

Еесе <~ержо 

н. 

Колет 

Н.д. 

Радужна Криму 

у. С. і 

Еесе оаснокутська 

с. 

Конференція 

с. 

Реале турінська 

н. 

Еесе літня 

Н.д. 

Корсунська 

Н.д. 

Роксолана 

Н.Д. 

Еесе Тюка 

с. 

Красівая 

с. 

Русалка 

н.д. 

Еесе прекос Мореттіні 

с. 

Кримська ароматна 

у.с. 

Русселе штутгартська 

с. 

Бірюзова 

с. 

Кримська зимова 

у.с. 

Салгірська зимова 

с. 

Б\ковина 

с. 

Кримська медова 

у.с. 

Сан Ремі 

с. 

Васса 

у.с. 

Кримські зорі 

н. 

Санта Марія 

Н.д. 

Вереснево дево 

с. 

Крупноплідна 

с. 

Сільва 

н. 

Вижниця 

с. 

Кук 

Н.д. 

Смерічка 

с. 

Вікторія 

с. 

Курортниця 

у.с. 

Сокровіщє 

с. 

Вікторія Криму 

с. 

Кучерянка 

с. 

Солодка з Млієва 

Н.д. 

Вільямс 

н. 

Кюре 

с. 

Соната 

н.д. 

Вільямс руж Дельбара 

у.с. 

Лазурна 

с. 

Софія 

у.с. 

Вродлива 

Н.д. 

Ласточка 

с. 

Старкримсон 

у.с. 

Георгіївська рання 

с. 

Лимонка 

у.с. 

Старокримська 

с. 

Говерла 

с. 

Лимонка осіння 

Н.д. 

Сторожинецька 

с. 

Горхем 

Н.д. 

Лісова красуня 

у.с. 

Стрийська 

с. 

Гранд Чемпіон 

у.с. 

Львівський сувенір 

с. 

Таврійська 

с. 

Грація 

Н.Д. 

Малівчанка 

н. 

Талгарська красуня 

с. 

Гурзуфська 

у.с. 

Маргаріта Марілья 

у.с. 

Тающая 

Н. ' 

Деканка дю Коміс 

с. 

Марія 

с. 

Трапезіца 

с. 

Деканка зимова 

у.с. 

Мелліна 

с. 

Трембіта 

Н.Д. 

Деканка краснокутська 

н.д. 

Мєчта 

с. 

Тріумф Жодуана 

Н.д. 

Деканка Мерода 

н.д. 

Мліївська рання 

Н.Д. 

Тріумф Пакгама 

н. 

Десертна 

у.с. 

Награда 

Н.д. 

Улюблена Клаппа 

н. 

Джанкойська 

н. 

Наталка 

с. 

Улюблена осіння 

с. 

Добра Луїза 

с. 

Незабудка 

н. 

Фрагранте 

с. 

^ Доктор Жюль Гюйо 

Н.Д. 

Ніколай Крюгер 

с. 

Християнка 

Н.д. 

Доктор Люціус 

у.с. 

Ноябрська 

с. 

Хубава юнека 

с. 

Дюшес де Бордо 

Н.д. 

Олександрівка 

с. 

Черемшина 

с. 

Етюд 

с. 

Олександрія 

н. 

Чернівчанка 

с. 

Єлена орлеанська 

н.д. 

Олів'є де Серр 

с. 

Щедра 

с. 

Жак Тєльє 

с. 

Ореанда Криму 

у.с. 

Ювілейна 

с. 

Жанна д Арк 

у.с. 

Осінь Буковини 

н. 

Южанка 

н.д. 

Жерве 

Н.д. 

Основ'яненка 

н.д. 

Юнека лепотіца 

с. 

Жозефіна мехельнська 

с. 

Отєчествєнная 

у.с. 

Яблунівська 

с. 

Земфіра 

с. 

Пам'яті Мілешка 

у.с. 

Якимівська 

н. 

Зимова мліївська 

Н.д.- 

Панна 

н.д. 

Янтарна 

Н.д. 

Золота осінь 

с. 

Парижанка 

н.д. 



Золотиста 

у.с. 

Пасе Крассан 

с. 



* Примітка: 






с. - сумісний, дає нормальні саджанці 

, характеризується довговічністю і продуктивністю в саду; 


у.с. - умовно сумісний. 

часто можна отримати навіть стандартний садивний матеріал, але в саду дерева майже 

повністю гинуть, тому при щепленні обов’язкове використання посередника; 



н. - несумісний, отримати високоякісний садивний матеріал неможливо; в саду дерева гинуть у перші 1-2 роки, 

тому використання посередника обов'язкове; 



* 

н.д. - дані щодо сумісності сорту з айвою відсутні. 
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Я БЛУНІВСЬКА - зимовий сорт, 
і одержаний на Придністровській 
дослідній станції садівництва в ре¬ 
зультаті схрещування сортів Абат 
Фетель і Деканка дю Коміс. Автор - 
В. І. Сайко. Дерево сильноросле, з 
широкопірамідальною, середньої 
густоти, кроною. Основні гілки відхо¬ 
дять від стовбура під кутом 45-50°. 
Пагоноутворювальна здатність се¬ 
редня, тому крона легко формується 
при мінімальному обрізуванні, особ¬ 
ливо на айвовій підщепі. 

Сорт швидкоплідний. Відзнача¬ 
ється дещо підвищеною вибагливіс¬ 
тю до умов вирощування, особливо 
до тепла. Зимостійкість в умовах 
Київщини відносно добра. В нес¬ 
приятливі для перезимівлі роки від¬ 
мічено незначне, у вигляді невеликих плям, підмерзан¬ 
ня штамба (на 1 бал), пошкодження основних гілок не 
спостерігалось. Однак квітки і молода зав’язь при за¬ 
морозку -3°С постраждали сильно, що призвело до 
значного зниження врожаю. При зниженні температу¬ 
ри до -28,1°С (грудень 1997 р.) квіткові бруньки в 11- 
річних дерев підмерзли на 22%, що дещо більше, ніж у 
таких сортів, як Прикарпатська (11%) і Припрутська 
(19%), але значно менше в порівнянні з контрольним 
сортом Бере Арданпон (61%). 

Сорт стійкий до парші і, за даними автора, до бакте¬ 
ріального опіку листя; має добру сумісність з айвою. 
Квіткові бруньки закладаються в основному на 1 —4-річ- 
ній, частково - на багаторічній деревині. Життєздат¬ 
ність пилку сорту досить низька -1,6%. 

У плодоношення на насіннєвій підщепі вступає на 
5-й, на айві - на 4-й рік після садіння в сад. Урожай на 
насіннєвій підщепі на 11-й рік складав 48,4 кг з дерева 
або 138 ц/га, і за цим показником сорт переважав кон¬ 
троль Бере Арданпон на 97%. 


Потенційні запилювачі: Стрий- |І 
ська, Малівчанка, Кучерянка, Кон- :І 
ференція. : І 

Плоди від середнього розміру : 
до великих, середня маса : 
160-195 г, на айвовій підщепі - : 
200-250 г. грушоподібної або ши- • 
рокогрушоподібної форми з слаб- • 
ко вираженою шийкою. Плід наче *Я 
складається з двох усічених кону- | 
сів, які звужуються до чашечки і \ 
плодоніжки. 

Шкірочка тонка, але міцна, у пе- 
ріод знімальної стиглості зеленува- : 
то-жовта, у споживчій - світло-жов- : 
та, зі слабким розмитим оранжево- : 
червоним рум'янком, ІНКОЛИ З НІЖ- І 
ною оржавленістю у вигляді плям. • 
Підшкірні цятки дрібні, світло-ко- : 
ричневі або сірі, слабопомітні. • 

М’якуш білий або злегка кремуватий, щільний, • 
маслянистий, ніжний, середньої соковитості, кисло- | 
солодкий, досить високих смакових якостей. | 

Дегустаційна оцінка - 4, 6-4,8 бала. > 

Знімальна стиглість плодів настає наприкінці ве- : 
ресня, споживча - наприкінці листопада - на початку : 
грудня. В холодильнику можуть зберігатися до бе- : 
резня. Транспортабельність добра. • 

Переваги: скороплідність; добра урожайність; • 
привабливість і високі смакові якості плодів зимово- • 
го строку достигання; висока стійкість до парші. • 
Недоліки: сильнорослість дерев: відносно підви- | 
щена їх вибагливість до умов вирощування, особливо \ 
до тепла. • 

Сорт районований у зоні Лісостепу. Набуває попу- : 
лярності в аматорському садівництві, перспективний : 
для промислових інтенсивних насаджень, особливо : 
на айві, в зонах, сприятливих у кліматичному плані і 
для культивування груші. • 



відрізуючи його клиноподібно під тим же кутом, під яким 
робили заріз на підщепі, і вставляють у "кишеню", дотри¬ 
муючись співпадання камбіальних шарів. Обв’язування 
проводять, як при окуліруванні в Т-подібний заріз. 

При весняному окуліруванні обв'язку знімають через 
12-18 днів, щоб вона не заважала росту окулянта. 

Існує думка, що літнє окулірування вприклад можна 
успішно виконувати на підщепах, у яких не відстає кора. 
Таке уявлення хибне. Запорукою успіху як при окуліру¬ 
ванні за кору, так і вприклад є висока камбіальна актив¬ 
ність підщеп. 

Окулірування вприклад має деякі переваги в порівнян¬ 
ні з окуліруванням за кору: 

• - на його виконання витрачається менше часу; 

- його можна виконувати у весняний період; 

- не спостерігається запливання вічка у товстих і пе¬ 
рерослих підщеп; 

- приживлюваність вічок не нижча, ніж при окуліруван¬ 
ні за кору. 

За всіх способів окулірування краще виконувати в ран¬ 
кові та вечірні години. В жарку сонячну, а також у дощову 


погоду окулірування не гоозодять. тому що в рани мо¬ 
жуть потрапити пил. вода, з ье негативно позначиться на 
приживленні щитків. 

Рано навесні наступною року, до початку сокоруху та 
набухання бруньок, проводяча зріз підщеп на вічко. З ці¬ 
єю операцією не можна запізнюватись, тому що поживні 
речовини на початку вегетації витрачаються на ріст дич¬ 
ки, а не на культурне зічко. Запізнення з обрізуванням 
спричиняє різке послаблення росту окулянтів. 

Описаними способами окулірують усі сорти груші на 
насіннєві підшепи та сорти, сумісні з айвою, - на клонові. 
Однак багато сортів груші несумісні або недостатньо су¬ 
місні з айвою (Бере Боск, Улюблена Клаппа, Бере Клер- 
жо, Лимонка. Вільямс, Якимівська, Малівчанка та інші, 
див. табл. 1) і тому для нормального росту і плодоношен¬ 
ня потребують посередника (Кюре, Бере Арданпон, Пасе 
Крас сан, Ільїнка тощо). 

Все це обов'язково слід враховувати при щепленні 
груші на вегетативну підщепу. 

М.В. Матвієнко, 

кандидат сільськогосподарських наук 
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Шановна редакція журналу "Дім, сад, город"! 

Я бз'З'С років передплачую "Дім, сад, город" і завжди 
чекаю йопз з -етерпінням. Уже другий раз виграв подару¬ 
нок зд журналу (різне насіння, цікаву і корисну літерату- 
р> Добре що в кожному номері журналу багато корисних 
посад Якщо буде можливість, то, сподіваюся, буде вико- 
-5-е моє. а вірніше багатьох господарів, прохання. 

У зз язку з екологічними негараздами у містах і селах 
з колодязях вода непридатна для споживання тому, що 
з V є’ -ітратів у воді значно перевищує допустиму норму. 
То му люди намагаються бурити скважини. З неї воду ви- 
«а-ують, хто як може. В магазинах продається автома¬ 
тична установка для викачування води. Її називають 
" безбашенка". Вона буває двох видів: одна складається 
із балона і на ньому кріпиться насос з електромотором та 


автоматика. Друга - насос глибинний у свердловині, а на 
поверхні балон з автоматикою. Як правильно встановити 
одну і другу системи? 

Володимир Семенович Похил, 

м. Хорол, Полтавська обл. 

Вода на замовлення?! Що ж тут дивного?, - скаже 
міський житель, що користується централізованим водо¬ 
гоном, яким постачається чиста питна вода. В будь-який 
час відкрив кран, і будь-ласка - користуйся. А якщо, го¬ 
ловним чином у селах, де водогону немає, а тільки гро¬ 
мадська шахтна криниця глибиною 25-30 м, а в обійсті 
корова та інша живність, ой як треба багато води. 

Ця проблема вирішується шляхом оснащення існую¬ 
чих криниць і свердловин погружними електронасоса- 



Рис. 1. Облаштування водозабірної свердловини у підвалі присадибного будинку: а-з гідропневматичним (по¬ 
вітряно-водяним) баком; б - з водонапірним баком на горищі: 1 - свердловина; 2 - вібро- і шумоізоляційний фун¬ 
дамент; 3 - вентиль; 4 - центробіжний насос з трансмісійним валом; 5 - гідропневматичний бак місткістю 125 л; 

6 - душ; 7 - панель управління автоматикою; 8 - кухонна мийка; 9 - бойлер; 10 - ванна; 11 - умивальник; 

1.2 - біде; 13 - унітаз; 14 - погружний вібраційний насос "Універсал"; 15 - водонапірний бак. 
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Рис. 2. Облаштування водозабору з дворової 
шахтної криниці зі станцією автоматичного 
водопостачання і водонапірним баком у підвалі: 
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1 - станція автоматичного водопостачання; 2 - гідро¬ 
пневматичний бак; 3 - поливальний кран; 4 - кухонна 
мийка; 5 - душ; 6 - ванна; 1 - умивальник; 8 - унітаз; 9 - 
криниця. 



Рис. 3. Облаштування водозабору з дворової 
шахтної криниці з електронасосом у криниці і 

водонапірним баком у підвалі: 

1 - електронасос; 2 - гідропневматичний бак; 3 - по¬ 
ливальний кран; 4 - кухонна мийка; 5 - душ; 6 - ванна; 
7 - умивальник; 8 - унітаз; 9 - криниця. 



ди не має собі рівних. Безбашенна 
водопідйомна установка в підвалі або 
водонапірний бак в утепленій будці 
на горищі (рис. 1 а, б) забезпечують 
не тільки механізацію, але і повну ав¬ 
томатизацію водопостачання. Забір 
води можна передбачити також і з 
дворової шахтної криниці (дивись 
рис. 2, 3). 

Свердловину в підвалі жилого бу¬ 
динку або в літній кухні викопують при 
зведенні стін підвалу і фундаментів, ко-і 
ли перекриття ще не зроблено. 

Насоси і насосні установки, що ре¬ 
комендуються для подачі води, наве¬ 
дені в таблицях 1, 2, 3. 

Безбашенки САВ НР 

Станція автоматичного водопоста¬ 
чання (САВ НР) (рис. 5) являє собою 
насосний агрегат, призначений для 
безперебійного водопостачання в ав¬ 
томатичному режимі котеджів, дач, 
ферм та інших користувачів чистою во¬ 
дою із колодязів (рис. 4а), свердловим 
(рис. 46), накопичувальних резервуа¬ 
рів (рис. 4в), магістральних водопро¬ 
водів (рис. 5 г) або інших джерел. 

При цьому САВ НР автоматично під¬ 
тримує, необхідний тиск в системі во¬ 
допостачання, самостійно вмикаючись 
і вимикаючись по мірі витрачання води 
користувачами. 

Примітка: станція автоматичного во¬ 
допостачання не повинна використову¬ 
ватися на відкритому повітрі за темпе¬ 
ратури навколишнього середовища 
нижче ніж 1 °С. 

Категорично забороняється перека¬ 
чування гарячої води (вище +40°С) і 
забрудненої води, яка містить інородні 
матеріали, такі як пісок, вапно, крейда, 
річковий (озерний) мул, іржа тощо. На¬ 
явність у воді абразивних матеріалів 
призводить до інтенсивного зносу ро¬ 
бочих механізмів і зниження продук¬ 
тивності та напору САВ НГ. 

Конструкція 
та принцип дії 

САВ НР (див. рис. 5) складається 
з поверхневого самовсмоктуючого 
ектронасосу 2, гідроакумулятора 6 зі 
змінною мембраною, реле тиску 4, 


ми, а ще краще - станціями автоматичного водопоста¬ 
чання (САВ). 

Станція автоматичного водопостачання (безбашенка) 
з напірним повітряно-водяним баком і з періодично дію¬ 
чим насосом, оснащеним автоматикою, забезпечує ком¬ 
фортне водопостачання в житловому домі. 

Безбашенна установка, розміщена в центрі будинку 
в підвалі, за економією затрат металу на трубопрово- 


манометра 10 та з'єднувальної арматури: гнучкого 
шлангу в металообмотці 7, трьох- або п'ятививодного 
латунного штуцера. 

Електронасос складається із насосної частини та 
електродвигуна. Насосна частина складається з алю¬ 
мінієвого фланця і корпуса, виготовленого з чавуну абс 
нержавіючої сталі, містить систему пластмасових труб, 
робоче колесо з латуні і вал із нержавіючої сталі.. 
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Засоби водопідйому, 
що вироблялися за Радянського Союзу, 
але трапляються в продажу й тепер 


Таблиця і. 

Насоси для шахтних криниць 


Марка 

Подача, 

м 3 /год. 

Напор, м 

Потужність 
двигуна, кВт 

1 1 ^ Г"* 4 А А 

НЗБ, 1/20 

1,0 

20 

0,22 

"Кама" 

0,6 

20 

оо 

09 

О 

пм о — 

1,8 

25 

1,1 1 

Г* | І 1 | 1 ^ ◄ ~7 

О Ц ПIV! * 0 / І ! 

3,0 

• 17 

0,4 

і 4 І V 

1,5 

19 

0,4 

♦ Г ^ 

* ои і 

5,0 

20 

0,45 

Родничок 

0,5 

20 

1,3 


Насоси для трубчастих криниць 
(артезіанських свердловин) 


Таблиця 2. 


Марка 

Діаметр 

свердловин, 

мм 

Подача, 

м 3 /год. 

Напор, м 

Потужність 

двигуна, 

кВт 

і ЗЦВ-4-1,6-30 

100 

і,б 

ЗО 

0,4 

ЗЦВ-4-4-50 

100 

і,б 

50 

0,7 

ЗЦВ-4-1,6-65 

100 

і,б 

65 

1,0 

і "Мальті” 

120 

0,35...1,5 

1 ...45 

0,22 

НЗБ. 1/20 

300 

1...3 

1...20 

0,22 


Гідропневматичні насосні станції 


Тип 

насосної 

станції 

Подача, 

м 3 /год. 

Напор, 

м 

Місткість 

гідро- 

пневмо- 

бака, 

л 

Насосний агрегат 

Джерело 

водопоста¬ 

чання 

марка 

насоса 

— — 

потужність 

електро¬ 

двигуна, 

кВт 



. 3 попружними насосами 


• 

ВУ-2-20 

2,0 

20 

160 : 

ЗЦВ4-2х25 

0,4 Свердловина 

ВУ-1,6-60 

і,б 

60 

160 ЗЦВ4- 1,6x65 

0,75 

діаметром 

ВУ-2-35 

2,0 

35 

160 : 

ЗЦВ4-2х40 

0,75 

100 мм 



3 водоструменевими насосами 


ЮДВ 


і 

і 




ВУ-3-35 

2...5 

45...30 

320 

2М-2-ІІІ 

1,7 Шахтна криниця 

ВУ-6-50 

2,5...3,5 

35...75 

500 

ВЕ-2-ІІІ 

2,8 




3 горизонтальними насосами 


ВУ-2-25 

2 

25 

160 

1В-09Н 

1,7 

Те ж 

ВУ-5-30 

5 

ЗО 

400 

1,5В-1,5Н 

2,8 


ВУ-10-30 

10 

ЗО 

500 

1,5В-1,ЗН 

2,8 



Електродвигун ізольований від насосної частини спе¬ 
ціальним керамічним ущільненням, яке надійно захищає 
його від потрапляння води. 

На протилежному кінці валу електродвигуна є венти¬ 
лятор, який призначений для охолодження статора. 

Гідроакумулятор 6 складається з резервуара зі змін¬ 
ною мембраною і має пневмоклапан 8 для контролю 
стиснутого повітря. 

Манометр 10 служить для контролю, а реле тиску 4 
вмикає і вимикає насос від електромережі в залежності 
від величини тиску в системі водопостачання. 

В якості джерела водопостачання можуть бути вико¬ 
ристані: накопичувальний резервуар, магістральний во¬ 
допровід, колодязь, свердловина тощо. 

Обов'язковою вимогою роботи САВ НР є установка 
зворотного клапана між джерелом води і насосом, а 
для станцій ЮДВ глибинного всмоктування обов'язко¬ 
вою умовою є установка двох труб, виносного ежекто¬ 
ра, і зворотного клапана - для створення кільцевого 
потоку. 

Для вибору відповідної САВ НР треба кон¬ 
сультуватися з продавцем і користуватися його 
порадами. 

(ЗАВ НР монтується в систему водопостачан¬ 
ня, і всмоктуюча магістраль наповнюється во¬ 
дою. 

Після - підключення до електричної мережі 
САВ НР починає накачувати воду як до корис¬ 
тувачів, так і в гідроакумулятор і вмикається за 
допомогою реле тиску, - як тільки будуть зак¬ 
риті всі водорозбірні крани і заповниться гід¬ 
роакумулятор водою під тиском. Повторне 

включення відбувається авто¬ 
матично після того, як по мірі 
витрачання води з гідроаку¬ 
мулятора знизиться тиск в 
системі. 


Таблиця 3 . 


Електродвигун складається із статора, підшипникових 
щитів, короткозамкнутого ротора і коробки виводів, в якій 
знаходяться конденсатор і клемні колодки для з’єднуван¬ 
ня виводних кінців електродвигуна з живлячим кабелем. 


Підготовка до роботи 
і заходи безпеки 

1. Приєднайте всмоктуючу 
трубу зі зворотним клапаном до 
вхідного отвору 5 (див. рис. 5). 
При приєднанні до магістраль¬ 
ного водопроводу діаметр тру¬ 
би в місці з'єднування повинен 
бути не менше 1-1,25 дюйма (1 
дюйм - 2,54 см). 

Для насосів ЮДВ необхідно 
дві труби. 

Увага! Всмоктуюча труба на 
усьому протязі повинна бути 
постійного діаметра, відповід¬ 
ного до вхідного отвору в кор¬ 
пусі насоса. 

За наявності горизонтальної 
ділянки великої довжини (біль¬ 
ше 5 м) необхідно збільшити діа¬ 
метр всмоктуючої труби на 25-50%! 

2. Приєднайте напірну трубу до вихідного отвору 1. 

3. Перед тим, як підключити САВ НР, перевірте, чи 
напруга в мережі відповідає вказаній на табличці, яка 
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Варіант а - Колодязь 



Варіанте - Накопичувальний бак 



Варіантб- Свердловина 






Варіант г- Водопровід 


Рис. 4. Варіанти використання САВ НР: 

1 - САВ НР; 2 - всмоктуюча магістраль; 3 - напірна магістраль; 4 - зворотний клапан; 5 - запорний вентиль; 
6 - поплавковий кран. 




Рис. 5. Станція автоматичного водопостачання Тідрофреш 

1 - вихідний отвір; 2 - корпус електронасоса; 3 - пробка отвору випуску повіт- 
оя; 4 - реле тиску; 5 - вхідний отвір корпусу електронасоса; 6 - гідроакумулятор; 
7 - з 'єднувальний шланг; 8 - пневмоклапан; 9 - пробка зливного отвору; 10 - ма¬ 
нометр. 


міститься на кришці конденса¬ 
торної коробки електродвигуне 
насоса. 

4. Переконайтеся, що тиск по¬ 

вітря в гідроакумуляторі 6 стано¬ 
вить 1.5 атм. За необхідності за¬ 
качайте звичайним автомобіль¬ 
ним насосом повітря через пнев¬ 
моклапан 8. * 

5. Перед тим, як вмикати САЕ 
НР в електромережу, заповніті 
водою всмоктуючу магістраль 
корпус насоса до вихідного от 
вору І. Для випуску повітря від 
крутіть пробку 3 у верхній части 
ні корпуса насоса. 

6. Увага! САВ НР ніколи не по 
винна працювати без води! 

7. Не допускайте потраплянні 
повітря у всмоктуючу магістраль. 

8. Регулярно контролюйте тис 
повітря в гідроакумуляторі 6 (че 
рез пневмоклапан 8 звичайна 
автомобільним манометром). Дл 
цього відключіть САВ НР від елек 
тромережі і злийте воду з нагніта 
ючої магістралі. 

9. За низької - температур 
(нижче +ГС) необхідно злити во 
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Фото 1. САВ НР ("Гідрофреш”) німецького виробництва 
різної потужності з напором води до 80 м . 


ник має право на безкоштов¬ 
ний ремонт виробу, якщо він 
вийшов з ладу через дефек¬ 
ти виробника. 

Увага! Позаяк САВ НР від¬ 
носиться до виробів ВИСО¬ 
КИХ ТЕХНОЛОГІЙ, електро¬ 
монтажні роботи, установку 
розеток, запобіжників, їх під¬ 
ключення до живлячої мере¬ 
жі і заземлення - повинні бу¬ 
ти виконані електриком з су¬ 
ворим дотриманням "Правил 
технічної експлуатації елек¬ 
троприладів споживачів", 
"Правил техніки безпеки при 
експлуатації електроприла¬ 
дів споживачів (ПТЕ і ПТБ) та 
вказівками інструкції виробу. 



- викрутивши пробку 9 в нижній частині кор- 

сз 2 

е тиску відрегульовано заводом-виробником. 
м ни в регулюванні реле тиску 4 повинні бути 
пеціалістами. 


нехтування цими порадами може призвести до 
пан с^кень САВ НР, які не підлягають капітальному ре- 
м:-~. ^ випадку довгострокового простою САВ НР, ата- 
<: - в зимовий період зберігати її необхідно у сухому опа¬ 
лова- ому приміщенні, попередньо зливши з неї всю во- 
■ . в лсіючивши від електромережі. 

’езмін гарантії САВ НР - 12 місяців за наявності то- 
= ар-сто або касового чеку (накладної) з відміткою про 
да~. "родажу та підпису покупця про прийняття ним га- 
с 5 -тйних умов. Протягом гарантійного терміну влас- 


При облаштуванні колодязя станцією автоматичного 
водопостачання ("безбашенкою") власнику колодязя 
потрібно володіти знаннями про дебіт колодязя, чи свер¬ 
дловини, тобто про кількість води, що надходить, вира¬ 
жену в л/сек. або м 3 /сек., механічний склад води, при¬ 
датність до вживання, проконсультуватись з продавцем 
чи спеціалістом. 

"Безбашенки" і погружні насоси випускаються пра- 
мисловістю різної потужності і продуктивності - глибини 
всмоктування і висоти напору води (див. фото 1), тому 
потрібно уважно ставитися до вибору потрібної вам 
станції. 

Борис Сеник, 

смт Муровані Курилівці, 

Вінниччина 


Знайдіть 
Вії грайте автомобіль 

а __ 1— Л 


облич 




або 125 000 гривень 

оЦс—* ___________ * . 


Для і 

участі в акції Вам потрібно: • 

1. Позначити обличчя на малюнку : 

2. Заповнити безкоштовний купон: 

участі в акції : 

3. Відправити вирізаний і 

купон та малюнок нам за адресою:; 
04086, м.Київ. : 

а/с 123, ТОВ “Пошторг” І 

Призовий фонд 125 000 гривень. . 

Гарантій вручення, ' 

Акцій проводиться з 26 грудня 2008 р. по 25 грудня 2009 р. * 
Буде розіграно автомобіль, телевізор, телефон, ноутбук, ) 
цифрову відеокамеру. Розіграш буде проведено об 11 годині . 
25 грудня 2009 р в приміщенні офісу компанії ‘'Пошторг' під ‘ 
контролем компетентної комісії в складі нотаріуса, , 

представників преси, пошти, клієнт® Результати розіграшу » 
будуть опубліковане в ЗМі. , 

Також з умовами Ви можете ознайомитись ! 
на сайті / 

^ууїлроеНІогд.сот.иа 

А» * 

Тільки для повнолітніх. Детально про умови акції , 
Ви дізнаєтесь окремим листом. • 
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М абуть, така думка склалася у нас ще в дитинстві, коли, допо¬ 
магаючи дорослим, ми намагалися самотужки виконати цю 
роботу, здебільшого за допомогою пилососу. І справді, що ж тут 
складного, якщо цю роботу довіряють навіть дитині? А прига¬ 
дуєте, як весело було, коли взимку разом із дорослими вибива¬ 
ли й чистили килим на снігу? Тим більше, що не заборонялося 
досхочу покидати в нього сніжками... 

Однак, виявляється, не все так просто, як здається на перший 
погляд. Насамперед тому, що лікарі завжди наголошують: чис¬ 
тий килим - це не тільки краса й затишок вашої оселі, а й здо¬ 
ров'я всіх її мешканців. А відтак - недбалість у цій справі непри¬ 
пустима. 

Щодо варіантів чищення килима, то їх чимало. Тож варто зупи¬ 
нитися докладніше на найпоширеніших із них. 


Чищення сухим пилососом 

Зазвичай, такий спосіб чищення застосовує більшість 
із нас. Адже, погодьтеся, дуже складно щотижня витягу¬ 
вати палас або килим з-під ніжок ліжка, крісла чи сер¬ 
ванту, аби вибити його на подвір’ї. Тож мусимо братися 
за пилосос. 

Однак цей спосіб чищення килимів має певні не¬ 
доліки. Зокрема, навіть якнайретельніше що- __ 
тижневе чищення звичайним пилососом не івИІР 
забезпечить потрібної чистоти, видаливши шщЩ 
весь бруд та пил із килиму. А їхнє нагромад- 
ження, звичайно ж, негативно впливає на 
здоров'я всіх мешканців оселі, насампе- 
ред тих, хто хворіє на алергію. 

Щоб запобігти цьому, чимало госпо- 
дарів купують пилосос із турбощіткою, 

що піднімає влежаний ворс, завдяки МШІ ШШШШ 
чому видаляється пил, який глибоко 
засів у килимі. При цьому турбощітка 
відновлює щетину, яка прим'ялася. 

Якщо ж у вашому будинку багато’килимів, чищення 
яких займає чимало часу, то варто подбати про пилосос 
із аквафільтром, який значно полегшить роботу й одно¬ 
часно очистить повітря в оселі. 

Вибивання килима 

Ще один поширений спосіб чищення килимів - виби¬ 
вання. Однак багатьом із вас інколи доводилося поміча¬ 
ти, що скільки не бий по килиму, а пил все одно летить з 
нього. Чому таке трапляється? Бо частина пилу, на¬ 
справді, залишається на килимі, як не вибивай його. Тож 
це серйозна проблема, тим більше, що такий спосіб чи¬ 
щення не прийнятний для деяких килимів, зокрема для 
постеленого раз і назавжди ковролінового покриття. 

Вологе чищення 

Щодо вологого чищення, то тут можливі два варіанти: 
чищення вручну або за допомогою миючого пилососа. 
Досвідчені господарі радять відмовитися від вологого 
чищення всього килима, бо якісно висушити його потім 
буде дуже складно. А надмірна волога килимам не на ко¬ 
ристь. До того ж, вологий килим - це, як відомо, ідеаль¬ 
не середовище для розвитку кліщів і мікробів. 


Отже, перш ніж заносити почищений килим до квар¬ 
тири, добре висушіть його. Бажано - під впливом пря¬ 
мих сонячних променів або за допомогою спеціальних 
сушильних пристроїв. 

Слід зазначити, що вологе чищення килимів здійсню¬ 
ють звичайною водою або за допомогою хімічних за¬ 
собів. До речі, тут також може виникнути проблема, якщо 

розвести хімічний розчин і вручну або пило- 

К| \л почистити килим. Адже не слід забу- 

і, що чим би ви не почистили килим та 
б хімічні препарати не застосовували, 
ля цього необхідно обов'язково про¬ 
сти нейтралізацію водою. Тобто, пер- 
іий раз має бути чищення з хімрозчи- 
юм, а вдруге - звичайною водою. 

Крім того, перед застосуванням 
нового хімзасобу для чищення варто 
випробувати його на невеликій і не¬ 
помітній для очей ділянці килиму, бо 
деякі з цих розчинів настільки силь¬ 
нодіючі, що можуть змити фарби на килимі, зіпсувавши 
його зовнішній вигляд. 


Кілька корисних порад 

Як уже зазначалося, якісне вологе чищення килима - 
це, перш за все, підняття його ворсу. Роблять його, як пра¬ 
вило, вручну за допомогою твердої щітки для одягу. 

Якщо ворс при остаточному висиханні килима не 
підняти, то він уляжеться із значними перепадами у 
висоту. В місцях, де ворс перетинатиметься на нижньо¬ 
му рівні, відбуватиметься надмірне стирання килима й 
випадання ворсу. Тож варто 
це враховувати під час чи- 
щення килима самотужки. 

Щоб уникнути багатьох 
проблем, дедалі більше лю- ЩШиШ* 

дей здають килими для чи- ^ 

щення клинінговим ком- В ' § ?5Іі 

паніям або просто на авто- 

мийки. У наш час неймовірно- Т 

завантаженості багатьох лю- іИй “ ^ 
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виправданим. Послугами різних 
фірм користуються особливо тоді, 
коли у розпорядженні господарів 
будинку немає спеціального апара¬ 
та. Під невеликим тиском у 70-100 
бар із килима вимивається той са¬ 
мий пил, який був недоступний пи¬ 
лососу й щітці. 

Однак останнім часом від сусідів і 
знайомих час~о можна дочути скарги на неякісне виконання ро¬ 
боти фахівцями з чищення килимів. Тому перед здаванням ки¬ 
лима на автомийку переконайтеся у професіоналізмі тих, хто 
його чиститиме. Адже надто великий тиск апарата може пошко¬ 
дити ворс килима, який буде зіпсовано назавжди. 

Із клинінгозими компаніями, які виконоуть такі роботи, 
значно прост _е. Важливо лише переконатися, чим здійсню¬ 
ватимуть чищення, а також за допомогою яких саме хімічних 
засобів Для цього варто попросити показати каністру з 
хімічним засобом і сертифікат на його використання. Це дуже 
важлизо. оскільки деякі недбалі працівники часто заощаджу¬ 
ють на якісних, але дорогих спеціальних засобах і чистять ки¬ 
лими звичайними побутовими засобами, зокрема розчином 
господарського мила. Можливо, від цього якість і не 
погіршиться, але така ймовірність все ж таки існує. 

Що робити із плямами? 

Більшість побутових плям, зокрема від гуталіну, чаю, соку, 
можна легко видалити, якщо промити їх спочатку миючим за¬ 
собом, а потім протерти вологою ганчіркою. Однак слід знати 
деякі тонкощі цієї роботи. 

❖ Видаляти плями необхідно відразу після їхньої появи. 

❖ Поливати пляму хімічними засобами не можна за жодних 
обставин - краще скористатися ганчіркою, змоченою в роз¬ 
чині препарату. 

❖ Не слід замивати пляму великою кількістю рідини - ризи¬ 
куєте отримати кольорові розводи на килимі. 

❖ Віск або жувальну гумку можна видалити з килима за до¬ 
помогою звичайних кубиків льоду, які подрібнюють і залиша¬ 
ють на плямі. Коли вона затвердіє, можна буде легко її відчис¬ 
тити. 

❖ Плями від забарвлених алкогольних напоїв виводять та- 
^ою сумішшю: 1 чайна ложка прального порошку на склянку 
холодної води. 

❖ Старі плями від чорнила практично неможливо видалити 
побутовими засобами, однак зменшити насичення їхнього за¬ 
барвлення допоможе звичайний лимонний сік, котрим якнай¬ 
довше протирають пляму. Щоб уникнути розмитості, краї пля¬ 
ми посипають тальком, а витирають її від краю до середини. 

❖ Жирну пляму можна видалити сумішшю прального по¬ 
рошку й бензину. Утворену кашку наносять на гіляму й зали¬ 
шають на ніч. Вранці її змивають теплою водою. 

❖ Щоб освіжити фарби на килимі, слід протерти його 
ганчіркою, змоченою в оцті. 

І насамкінець варто нагадати, що килим необхідно чисти¬ 
ти регулярно, навіть якщо він має ідеально чистий вигляд. 
Адже у його ворс буквально щогодини забивається пил і 
бруд, які створюють ідеальні умови для розмноження 
мікробів, утворення плісняви тощо. І хоча б один раз на рік 
килим потребує глибокого й ретельного чищення. Тож не 
варто ставитися до цієї роботи недбало, бо від її якості зале¬ 
жить і ваше здоров’я. 

К. Василенко 


А я роблю так 

Тумбоподібна грядка 
стане на заваді хрону 

П рочитавши статтю, дехто з господарів 
може скептично запитати: "А для чого, 
власне, потрібно було винаходити таке "чудо 
природи", як тумбоподібна грядка?". Виявля¬ 
ється, вона може стати у пригоді тим город¬ 
никам, які прагнуть вирощувати на своїх ді¬ 
лянках такий корисний і цілющий овоч, як 
хрін, не турбуючись при цьому, що він може 
перетворитися на злісний бур 'ян. 

Саме це і спонукало мене до вдосконалення 
звичної городньої роботи і виготовлення тумбоґю- 
дібної грядки, завдяки якій можна успішно виріши¬ 
ти проблему. 

Виготовив я тумбу-грядку заввишки 1 м із шмат¬ 
ків товстої фанери, просоченої оліфою. Щоправда, 
це пристосування краще змайструвати з дощок, але 
я не мав тоді такої можливості. 

Отже, я нарізав смуги фанери завширшки ЗО см 
і скріпив віконними петлями всі з них, крім крайніх, 
де поставив накидні гачки. Тепер тумба готова. 

Встановив її на окреме місце, наповнив пожив¬ 
ним ґрунтом з грядок і додав перегній. Потім навесні 
нарізав живці хрону завдовжки 5-7 см і під невеликим 
кутом встромив їх у підготовлений ґрунт на глибину, 
що відповідала відрізку кореня. Зверху замульчував 
грядку торфом або перегноєм з піском. Протягом лі¬ 
та поливав у міру необхідності. 

Тепер про найголовніше: аби корені хрону не 
надто заглиблювалися в ґрунт, проникаючи до са¬ 
мого дна ємкості й таким чином поширюючись на 
город, під тумбу слід підкласти лист старої жерсті 
або дахового заліза. А щоб поливна вода через щі¬ 
лини між шматками фанери або дошками не виті¬ 
кала з тумби, заздалегідь вистелив її зсередини 
старою поліетиленовою плівкою, а землю по кутах 
тумби утрамбував щільніше. 

Варто сказати, що в тумбоподібній грядці у хро¬ 
ну утворюється чимало коренів, але видаляти їх 
досить легко. Для цього щоосені я знімаю тумбу з 
невеличкого підвищення, на якому вона встанов¬ 
лена, повертаю гачки і розкриваю її, наче книгу. Те¬ 
пер залишається лише вибрати корені й винести їх 
за межі ділянки. Після цього тумбу знову складаю і 
заповнюю її поживною ґрунтосумішшю, яку щороку 
можна легко міняти. 

Слід зазначити, що на своїй присадибній ділянці 
я маю дві такі тумбоподібні грядки. Це потрібно для 
того, щоб вирощувати хрін як дворічну культуру. Тум¬ 
бу, в якій рослини зимують, восени перевертаю набік 
і вкриваю обпалим листям, а за сильних морозів за¬ 
стосовую додаткове укриття різними укривними ма¬ 
теріалами. Під такою подвійною "шубою" хрін добре 
зимує навіть за значного зниження температури. 

Напровесні тумбу-грядку знову перевертаю у 
вертикальне положення й встановлюю на її постій¬ 
не місце. 

М.С. Рітченко, 

м. Луганськ 
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тому шийка залишиться відкритою для збудників сірої 
гнилі, що призводить до великих втрат під час збері¬ 
гання. Запізніле збирання також негативно познача¬ 
ється на лежкості цибулі, в якої може розтріскуватися 
луска. 

>фг Риби 7 (12:34) - 9 (23:23) 

Для профілактики захворювання на фі¬ 
тофтороз помідори на початку серпня обприскують 
востаннє, але не бордоською рідиною, після якої 
плоди не можна вживати протягом 20-25 днів, а на¬ 
стоєм часнику. 

На високорослих помідорах на початку серпня при¬ 
щипують верхівки й видаляють зайві суцвіття, щоб 
плоди швидше достигли. 

Огірки в серпні закінчують плодоношення, але дог¬ 
ляд за ними триває: рослинам потрібне ще одне під¬ 
живлення розчином коров'яку з додаванням ЗО г су¬ 
перфосфату на відро такого розчину. Норма витрати - 
0,5 л на кущ. Розчин вносять у борозни, які потім заси¬ 
пають землею. Після підживлення огірки обов'язково 
поливають. 




1 їм, у серпні продовжують доглядати за овоче¬ 
вими культурами, зокрема остаточно проріджу¬ 
ють буряки, моркву та інші коренеплоди. Для кра¬ 
щого росту й формування коренеплодів петрушки 
обривають по чотири нижніх листки на кожній рос- 
Щоб отримати ніжний вибілений качан салату- 


( ЛИНІ 

/ ромен і зменшити кількість гіркоти в ньому, ЛИСТКИ 
рослини піднімають догори й зв'язують. 

Помідори в серпні рясно плодоносять, однак не 
варто допускати перестигання плодів. їх збира- 
^ ? ють бурими, зриваючи разом із плодоніжкою, а 
щі відразу після знімання кладуть на дозрівання, роз- 
[Ч кладаючи шаром у 2-3 шт. плодоніжками догори й 
Ш перекладаючи часточками часнику. 

* Завдяки своєчасному зніманню, решта плодів, які 
залишилися на кущах, швидше наливаються й дозрі- 
?. вають. 


' Козеріг 2(11:08) - 5 (0:08) 

у ц Є ^ час на К ущ ах винограду налива¬ 
ються й достигають ягоди. За сухої погоди та для сти¬ 
муляції цих процесів на початку місяця рясно полива¬ 
ють рослини теплою, зігрітою на сонці водою, а потім 
поливи припиняють. Найкращий спосіб - через систе¬ 
му прикореневого дренажного поливу або в спе¬ 
ціальні лунки. В такому випадку знижується зволо- 
/ женість поверхні ґрунту навколо кущів, що запобі- 
гає поширенню грибних хвороб. 

Регулярно оглядають виноградні насадження з 
метою видалення пошкоджених грон і ягід, що почор¬ 
ніли, деформувалися або розтріскалися. Якщо не ро¬ 
бити цього, то загниваючі ягоди принаджуватимуть 
мух та ос, слугуватимуть джерелом поширення 
"7 різних хвороб на винограднику. 

І ' 

Водолій 5 (0:08) - 7 (12:34) 

О Повний Місяць - 6 (3:55) 

На Повний Місяць та під час місячного 
затемнення будьте особливо обережні. В цей час 
бажано не виконувати ніяких робіт на городі і в са¬ 
ду, краще відпочити. Та якщо все ж таки вирі- 
шили попрацювати, не забувайте, що кожні 
зг/ 5-7 днів поливають і розпушують ґрунт навколо 
І перців і баклажанів, урожай яких збирають до 

кінця місяця. Норма поливу - 3 л на 
рослину. 

Щодо цибулі, то в першій дека¬ 
ді серпня, приблизно за 1,5-2 
тижні до збирання врожаю, при¬ 
пиняють її поливати, навіть за су¬ 
хої погоди. Поспішати із збиран¬ 
ням не слід: завчасно зіб- 

і&Ааш, Рана цибуля не 

встигне сформува 
ти покривні луски 
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Овен 9 (23:23)- 12(7:50) 

||ИІ| (і Остання чверть Місяця - 13 (21:57) 

У серпні настає час садити суниці. 
Ґрунт для них готують заздалегідь: удобрюють і пере¬ 
копують його. Висаджують суниці в хмарні, дощові дні 
або увечері, щоб за ніч рослини трохи акліматизували¬ 
ся. Перед садінням на постійне місце розетки потріб¬ 
но рясно полити й відокремити від материнського ку¬ 
ща секатором. Для кращого приживлення розетки ви¬ 
копують разом із грудкою землі й відразу ж висаджу¬ 
ють у підготовлені ямки. 

У саду висаджують і пересаджують ягідні кущі. На 
плодових деревах видаляють сухі й пошкоджені гілки, 
що відплодоносили, та старі пагони на ягідниках. Су-ч 
шать овочі, фрукти, прянощі, трави, гриби. Готують ви¬ 
но з плодових рослин і винограду. Підживлюють квіт¬ 
кові рослини. 

Телець 12 (7:50) - 14 (13:25) 

іРг 7« Урожай смородини необхідно збирати 
своєчасно, що сприяє не тільки збільшенню його кіль- 
а й збереженню якості - у компотах і варенні 
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КОСТІ 

ягоди не розтріскуватимуться. Збирати ягоди завжди 
краще сухими, бо мокрі погано зберігаються й швидко 
псуються. До речі, значно подовжити лежкість сморо¬ 
дини можна, збираючи врожай не по ягідці, а цілими 
гронами. 

Майже щоденного збирання ягід потребує малина. 
При цьому регулярно перевіряють ґрунт під кущами, 
бо малина - вологолюбна рослина, тому ґрунт під нею 
завжди має бути помірно вологим, інакше ягоди поч¬ 
нуть дрібнішати. Зібрані ягоди не рекомендують скла-; 
дати товстим шаром, аби вони не пом’ялися під влас- 
ною вагою 
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/Р7І\ Терези 22 (18:12) - 24 (22:16) 

Наприкінці серпня, приблизно за 1,5 місяця до 
збирання, у брюссельської капусти видаляютьІвРІІіЩі 
стебел, щоб призупинити ріст і посилити формуванні^- 
чанчиків. Якщо у буряків в'януть, а потім жовтіють і відми¬ 
рають старі листки, їх підживлюють хлористим калієм - 
30-40 г/м 2 . У ч гарбуза в серпні видаляють кінці батогів із 
квітками й зав’язями, які за розміром дрібніші за яблука. 
Роблять це для того, щоб плоди, які залишилися, краще 
дозріли. Поливають гарбуз раз у тиждень. Ц 

# Скорпіон 24 (22:16) - 27 (6:16) І 

За дощової погоди на винограднику проріджують 
листки з нижнього боку грон і в нижній частині кущів, що 
сприятиме кращому провітрюванню рослин і визріванню 
ягід. Виконуючи цю операцію, перш за все, видаляють за¬ 
сохлі, зів'ялі й травмовані листки, і, звичайно ж, ті, на яких 
помітні ознаки захворювання, зокрема плямистістю. 

На плодових деревах і кущах обрізують сухі гілки. Роз¬ 
множують живцями червоні й білі порічки. Продовжують 
збирати лікарські рослини, закладати гнойові й компостні 
купи, консервувати й закладати на зберігання коренеплоди. 

-м&ь ^ Стрілець 27 (6:16) -29 (17:44) 

Ч іІ1а1 )) Пе Р ша чверть Місяця - 27 (14:43) 

Газон у серпні, як і раніше, потребує систематичного 
підстригання щотижня-півтора, залежно від відростання 
трави. За посушливої погоди йому не завадить полив, а 
от підживлення в цей час уже слід припинити. Особливо 
небезпечні для газонних трав наприкінці літа - на почат¬ 
ку осені підживлення азотними добривами, що стимулю¬ 
ють ріст рослин. з 

Головна турбота квітникарів у серпні - висаджування й 
ділення багаторічників. Список культур, які можна і по¬ 
трібно ділити та пересаджувати саме в цей період, дуже 
великий: від очитків і примул до півоній, лілій, дельфініу- 
мів, флоксів та багатьох інших культур. Особливої уваги 
потребує ділення й пересаджування півоній. Найкращий 
час - з середини серпня до середини вересня. 

Козеріг 29 (17:44) - 1.09 (6:43) 

Наприкінці серпня слід підготувати сховища 
для зберігання врожаю. У погребах чистять полиці, на 
яких зберігатимуть овочі та фрукти, приміщення дезінфі- 
кують за допомогою сірчаних шашок (300 г на 10 м 3 пог¬ 
реба) і провітрюють. 

До закладання на зберігання овочі слід ретельно підго¬ 
тувати. Зокрема, зібрану й висушену цибулю сортують за| 
величиною головок. Цибулини менше 20 мм (сіянка) ібеї 
рігають як садивний матеріал у ящиках шаром до 20 сіШ 
теплому приміщенні з температурою 10-20°С. 

Слід враховувати, що за великої вологості повітІ^^щ 
янка починає гнити. Перша ознака - поява велик^^Щ 
кількості мошок. За таких обставин цибулинки не- 
обхідно перебрати, видалити гнилі, а решту 


# Близнята 14 (13:25) - 16 (16:13) 

Висівають і висаджують ті культури, які не пот¬ 
ребують тривалого зберігання і не ростуть у висоту. При¬ 
щипують верхівки пізніх сортів помідорів. Збирають уро¬ 
жай городини для швидкого вживання в їжу. 

Заготовляють насіння різних овочевих культур. Сушать 
овочі, збирають лікарські рослини. Консервують і заклада¬ 
ють на зберігання коренеплоди. Засолюють і квасять овочі. 

Вносять добрива під овочі й плодові дерева. Культи¬ 
вують ґрунт, проріджують рослини, закладають ком¬ 
постні купи. 


Рак 16 (16:13) - 18 (16:57) 

Протягом серпня на винограднику продовжу¬ 
ють прополювати бур'яни й підв'язувати пагони, що роз¬ 
виваються. У другій половині місяця, коли їхній ріст упо¬ 
вільнюється (випрямляються верхівки) і починається 
визрівання нижньої частини пагонів, необхідно провести 
чеканку, тобто видалити верхівки пагонів із молодими не¬ 
дорозвиненими листками. Завдяки такій операції призу¬ 
пиняється ріст пагонів і активізується процес визрівання 
деревини. Особливо важливо це для тих сортів виногра¬ 
ду, що відрізняються сильним ростом. Одночасно вида¬ 
ляють порослеві й жирові пагони, що наросли після обла¬ 
мування, в тому числі й поросль від підщеп. 

Слід враховувати, що чеканку пагонів не варто викону¬ 
вати на слаборослих кущах, а також у посушливий пері¬ 
од, щоб не зашкодити росту й розвитку виноградних 
рослин. 


Лев 18 (16:57) - 20 (17:00) 

ІрРрІ |Ц Новий Місяць - 20 (13:03) 

На Молодик астрологи не рекомендують висі¬ 
вати й висаджувати будь-які рослини. Можна розпушува¬ 
ти й підгортати ґрунт, видаляти в міжряддях бур'яни або 
пагодити огорожу, встановлювати підпірки під гілки де¬ 
рев, готувати ями для садіння. 

Не забудьте також полити й підживити розчином ко¬ 
ров’яку з невеликою добавкою мінеральних добрив піз¬ 
ню капусту, яка в серпні продовжує рости. Проти шкідни¬ 
ків капусту обпилюють тютюновим пилом або обприску¬ 
ють відваром помідорового бадилля. 

Якщо протягом 4-5 днів немає дощу, середньостиглі й 
пізньостиглі сорти капусти поливають регулярно, інакше 
головки будуть дрібні й нещільні. Рослини періодично 
підсапують, а міжряддя розпушують. 

Й&* Діва 20(17:00) 


щщт і 


22(18:12) 

Лр|& У серпні достигають літні сорти яблук, продов¬ 
жують наливатися осінні й зимові яблука. Достиглі плоди 
збирають і переробляють. Поправляють підпірки, вста¬ 
новлені піддеревами в липні, за необхідності встановлю¬ 
ють додаткові. 

Наприкінці серпня знімають ловильні пояси 
лені з паперу спалюють, а ті, що з мішковини, - 
і зберігають до наступної весни. 
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щ^щановнгттачіщза^ / рою 
людей. Значно зменшилася й 

надцять років менше, ніж європейці. Зважаючи на гостроту ситуації, питання поліпшення 
здоров'я мешканців України має бути давно вирішене на найвищому державному рівні. О, 
і нині тамЩ бо в країні поки що немає виваженої та ефективної політики реформування 
охорони здоров'я. 

Що ж робити нам, звичайним українцям? Відповідь напрошується сама по собі - дог 
собі самотужки, звичайно, в тих випадках, коли це й справді можливо. Пропонуємо вашій увазі но¬ 
ву рубрику, започатковану в нашому журналі: "Допоможи собі сам ". 

До речі, ви можете стати її активними дописувачами. Пишіть нам про те, як вам вдалося виліку¬ 
ватися від різних захворювань завдяки простим і доступним народним методам, надсилайте ре¬ 
цепти. Найцікавіші статті ми обов 'язково надрукуємо в журналі. Сподіваємося, що поради з нової 
рубрики стануть вам у пригоді. 

У цьому номері пропонуємо вам статтю про лікування кабачком, який допоможе позбутися від 
багатьох хвороб. 
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ють". За день можна з’їдати до 1,5 кг цього корисного 
продукту. ^ 

❖ За кишкових та серцево-судинних захворювань ре * 
комендують пити сік із м'якуша кабачків. За бажанням 
його можна змішувати з яблучним та морквяним у спів¬ 
відношенні 1:1:1. 

❖ Від набряків на ногах допомагає триденна кабачко¬ 
ва дієта, коли вживають щодня до 1 л кефіру та двічі на 
день по 500 г рагу з кабачків. 

❖ Лікувальні ванни для ніг. Перестиглі кабачки, зазви¬ 
чай, обчищають від шкірочки та насіння, але з ними втра¬ 
чається чимало корисного для організму, тому не варто 


У липні сільськогосподарський 
сезон у розпалі. На нашому 
столі поступово з’являються сві¬ 
жі фрукти й овочі. Тож варто ви¬ 
користати цей сприятливий час, 
щоб поліпшити своє здоров'я 
завдяки їхнім вітамінам. Серед 
них і кабачок, який по праву нази¬ 
вають королем здорового харчу¬ 
вання. Цей овоч одним із перших 
з'являється на нашому столі піс¬ 
ля тривалого зимово-весняного 


авітамінозу. Але не лише в цьому його унікальність. Цін- їх викидати. Краще висушити їх і взимку робити лікуваль¬ 


ний кабачок завдяки високому вмісту калію, кальцію, ні ванни для ніг. З цією ж метою можна використовувати 
магнію, фосфору та заліза, органічних кислот і білка. У бадилля кабачків. 
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нього рекордно низька калорійність. А ще він містить ре¬ 
човини, які запобігають ожирінню й блокують нагромад¬ 
ження в організмі холестерину. Незамінний цей овоч і в 
антицелюлітній дієті. Досліджено також антисклеротичну 
дію кабачка, тому його обов’язково треба їсти людям по¬ 
хилого віку. 

Корисні поради 

Однак є певні тонкощі, які слід знати тим, хто вирішив 
застосовувати кабачок з лікувальною метою і при цьому 
хоче отримати максимум корисних речовин від цього 
овочу. Перш за все, його не варто надто довго варити, 
смажити чи запікати, а ще корисніше - їсти сирим. 

Салати з молодих кабачків дуже смачні. А терпкість мож¬ 
на усунути, якщо попередньо посолити й відтиснути натер¬ 
тий овоч. Або ж залити його на кілька хвилин окропом. 

До речі, шкірка кабачка містить чимало вітамінів, то¬ 
му її можна не зрізати, готуючи молоді плоди для туш¬ 
кування. 

Лікуємося кабачками 

Пропонуємо кілька рецептів лікування кабачками, які 
можуть стати в пригоді для профілактики та лікування 
різних захворювань. 

❖ Для схуднення, промивання нирок, запобігання 
набрякам серцевого й ниркового походження, очищення 
кишківника з появою кабачків активно на них "наляга- 



❖ Як засіб, що заспокоює нервову систему та поліп¬ 
шує сон, слід пити свіжий сік із м'якуша кабачків по 1 сто¬ 
ловій ложці тричі на день. 

❖ За цукрового діабету та спричинених ним нудоти й 
блювоти натерти м'якуш кабачка, вичавити сік і пити йо¬ 
го по 0,5 склянки двічі на день. 

• ❖ За порушень функцій печінки та нирок, спричинених 
цукровим діабетом, висушене насіння кабачка обчистити 
від шкірочки, розтерти, додати трохи меду й води, щоб 
утворилася зеленувата рідина - "кабачкове молочко". 
Приймати його щодня або через день, щоразу готуючи 
свіжу порцію. 

❖ Від алергії використовують квітки кабачка, які самі 
впали на землю. їх збирають, промивають, заварюють по 
7-9 штук на склянку окропу й п'ють протягом дня неза¬ 
лежно від прийомів їжі. 

❖ Подряпини та невеликі ранки на шкірі швидше заго¬ 
яться, якщо їх промивати відваром квіток кабачка, який 
готують, як у попередньому рецепті. 

❖ Матерям-годувальницям лікарі рекомендують щодня 
споживати 650-700 г овочів. Однак чимало з них побоюють¬ 
ся, що у немовляти можуть бути розлади в роботі кишківни¬ 
ка, і обмежують себе в зелені. Стати в пригоді може каба¬ 
чок, який м'яко й сприятливо впливає на флору кишківника. 

❖ Щоб позбутися глистів, 50 г обчищеного насіння ка¬ 
бачків слід залити склянкою окропу, поставити на вогонь 
і кип'ятити 15 хвилин. Настояти 2 години на водяній бані, 


26 


« 


» 


о 

















































































































































































































процідити. Приймати по 0,5 склянки 2-3 рази на день 
натщесерце та в перервах між їжею. 

Протипоказання 

Сирі кабачки не рекомендується вживати при гастриті 
з підвищеною кислотністю, виразковій хворобі шлунка та 
дванадцятипалої кишки. 

Протипоказані кабачки за ниркової недостатності, що 
супроводжується порушенням обміну калію, алкалозу, 
фосфатурії, діареї, гострих захворюваннях шлунково- 
кишкового тракту. 

Хочете бути красивими? 

У косметиці використовують сік і м'якуш плодів кабач¬ 
ків, яким часто приписують вражаючі результати з віднов¬ 
лення сухої та загрубілої шкіри, запобігання зморшкам, 
пом'якшення та розгладжування змарнілої й зморшкува¬ 
тої шкіри. Щоб легко зняти втому зі шкіри обличчя, її про¬ 
тирають вранці та увечері соком із кабачків, змішаним у 
рівних пропорціях з міцною кавою. 

* Від вугрів застосовують м’якуш кабачка. До 1 столо¬ 
вої ложки кашки, натертої з м’якуша кабачка, додати кіль¬ 
ка крапель масла березових бруньок та 1 чайну ложку 
тертої моркви. Перемішати все й нанести на обличчя на 
15 хвилин, після чого змити теплою водою. 

<■* * Від прищів на обличчі допомагають примочки з по¬ 

рошку із шкірочки кабачків. 

Маски з кабачків 

, * Добре живить шкіру обличчя й шиї така маска із сирих 

кабачків: вирізати з них тонкі довгі смужки й накласти їх на 
очищені від косметики обличчя та шию. Через 20 хвилин 
смужки зняти, а шкіру обполоснути некип’яченим молоком 
або водою, пом'якшеною невеликою кількістю бури. 

❖ За комбінованої шкіри обличчя терту кабачкову ма¬ 
су можна залити гарячим кип'яченим молоком і провари¬ 
ти 1-2 хвилини. Теплу кашку нанести на обличчя на 
10-15 хвилин. Потім змити водою, до якої додати трохи 
оцту або лимонного соку (на 1 л води - 1 чайна ложка). 

♦> За жирної шкіри обличчя м'якуш кабачка перекрути¬ 
ти на м'ясорубці. До 1 столової ложки отриманої маси 
додати стільки ж настою звіробою, 1 чайну ложку соку 
алое та 2 столові ложки кефіру. Накласти суміш на облич¬ 
чя на 15 хвилин, потім змити прохолодною водою. 

* Щоб попередити появу зморшок, на дрібній тер¬ 
тушці натерти кабачок. До 1 столової ложки отриманої 
маси додати 1 чайну ложку меду й стільки ж сметани. 
Розмішати все і накласти на обличчя на 10-15 хвилин, 
потім змити водою кімнатної температури. 

❖ За сухої й загрубілої шкіри обличчя та для запобігання 
зморшкам до 1 столової ложки соку, вичавленого з тертого 
м'якуша кабачка, додати 1 розтертий яєчний жовток, доб¬ 
ре перемішати й нанести на обличчя на 15 хвилин. Потім 
зняти ватним тампоном, змоченим у теплій воді. 

Пропонуємо кілька рецептів дієтичних страв із кабач¬ 
ків до вашого столу. 

Салат із кабачків 

Ретельно помити, обчистити й нарізати скибочками 
1 кг кабачків. Обсмажити в 0,5 склянки олії, посолити 
за смаком і викласти на тарілку. Як заправку викорис¬ 
товують таку суміш: розтерти із сіллю 1 жовток, додати 
1 чайну ложку цукру, ІООгсметани, 100 г томатної пас¬ 
ти й зелень, ретельно перемішати. 


Кабачки фаршировані 

Кабачки обчистити, на¬ 
різати кружечками завтов¬ 
шки 5-7 см і вийняти сер¬ 
цевину. Проварити у під¬ 
соленій воді 1-2 хвилини, 
начинити одним із фаршів, 
які пропонуються нижче, і 
поставити в духовку на 
5-10 хвилин. До столу по¬ 
давати з сметаною. 

Фарш 1: подрібнити моркву, присмажити на олії з ци¬ 
булею й змішати з круто звареним яйцем. 

Фарш 2: протерти крізь сито сир, заправити сирим 
яйцем, сіллю й цукром за смаком. 

Фарш 3: злегка відварити гриби й присмажити їх із ци¬ 
булею. 

Фарш 4: відварити 200 г гречаної крупи, присмачити 
олією, перемішати з подрібненими круто відвареними 
яйцями. 

Фарш 5: нашаткувати капусту й посолити, змішати з 
нарізаною ріпчастою цибулею й злегка присмажити. 

Кабачки, тушковані з овочами 

Обчистити від шкірочки, нарізати скибочками та об¬ 
смажити в олії 1 кг кабачків. Дрібно нарізати 2-3 цибули¬ 
ни й також обсмажити їх до золотавого кольору. Обчис¬ 
тити від шкірочки 300 г помідорів, перемішати з кабачка¬ 
ми й цибулею, тушкувати 15 хвилин у духовці. Перед по¬ 
даванням до столу прикрасити зеленню або посипати 
чорним перцем. 

Млинці з кабачків 

400 г кабачків обчистити від шкірочки, видалити сер¬ 
цевину з насінням, нарізати шматочками й пропустити 
через м'ясорубку. Додати 200 г борошна, 2 яйця, сіль 
за смаком і смажити на вершковому маслі (50 г). До 
столу подавати гарячими, поливши сметаною. 

Ікра 

З кг кабачків промити, нарізати кружечками й обсма¬ 
жити в олії. Охолодити й пропустити через м’ясорубку. 
Додати 300 г нарізаної кружечками й обсмаженої цибулі, 
подрібненої зелені кропу й петрушки, часник, розтертий 
із сіллю, оцет і перець. Усе добре перемішати. 

Готову ікру розфасу¬ 
вати в обшпарені 
окропом банки, накри¬ 
ти кришками й поста¬ 
вити в каструлю з гаря¬ 
чою водою (не вище 
60°С). Стерилізувати 
півлітрові банки 70 хви¬ 
лин, а літрові - 90-100 
хвилин, після чого їх 
закрити й охолодити. 
Насамкінець варто 
зазначити: будь-яке лікування слід розпочинати після 
консультації з лікарем, аби не зашкодити собі. Лише 
так можна назавжди позбутися тих чи інших хвороб. 

Щиро зичимо вам здоров'я! 

О. Кисленко, 
Р. Овсієнко 
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С лимаки і равлики - наземні представники біологіч¬ 
ного типу молюски. Багато слимаків пошкоджують 
садові рослини. Найбільшої шкоди культурним рос¬ 
линам завдають чорні слимаки (Агіоп а/ег), що досяга¬ 
ють 15 см у довжину, а також садові слимаки (Агіоп ііог- 
іепзіз) завдовжки 3-4 см. їхнє забарвлення варіює від 
чорного до світло-сірого з жовтуватим відтінком. Сли¬ 
маки пошкоджують багато видів рослин, особливо во¬ 
логого й теплого літа. 

Слимаки залишають на листі отвори неправильної 
форми, а квітки і стебла часом поїдають повністю. Це 
особливо стосується м'яких частин, таких, як молоді 
стебла однорічників і трав'янистих багаторічників, хоча 
слимаки можуть живитися і молодими пагонами дерев 
та кущів. Слимаки харчуються як надземними, так і під¬ 
земними частинами рослин. Вони поїдають фактично 
все, що трапляється їм на шляху, іноді знищуючи над¬ 
земну частину молодих рослин під самий корінь. 

Ці шкідники виділяють слизистий секрет, який допо¬ 


магає їм пересуватися; від нього на листі залишається 
характерний сріблястий слід, який вказує на місця харчу¬ 
вання слимаків. З відкладених восени в землю яєць на¬ 
весні з'являються дорослі особини. 

Найбільшого поширення в садах набув виноградний 
равлик (Неііх азрегза), хочай інші, наприклад, садові 
равлики (Сераеа ґіогіепзіз і С. пеіогаїіз) також пошкоджу¬ 


ють рослини. Упродовж теплої пори року вони знищують 
багато рослин. Равлики найчастіше трапляються на 
карбонатних грунтах, які містять кальцій, необхідний цим 
істотам для утворення мушлі. 

У спекотну суху погоду вони віддають перевагу схо¬ 
ванкам у саду, де завжди темно, прохолодно й волого. 
Ночами ж, коли випадає роса, або в дощові дні слимаки і 
равлики виповзають на полювання і завдають колосаль¬ 
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ної шкоди нашим садам. Волога полегшує їхнє пересу¬ 
вання і сприяє виділенню слизового секрету. Тривалість 
життя равликів - до кількох років, взимку вони впадають 


в анабіоз (сплячку). 


Дослідники вважають, що равлики мають сильний те- І 
риторіальний інстинкт і рефлекторно прагнуть зробити і 
все можливе, щоб повернутися в рідний сад або місце¬ 
вість, де вони вивелися. В ході експериментів з равлика¬ 
ми, раковини яких були помічені, було встановлено, що ] 
вони мандрували декілька днів, щоб повернутися додо¬ 
му. Тому немає ніякого сенсу викидати цих шкідників че¬ 
рез огорожу. *т] 

Слимаки і равлики - злісні шкідники садових на¬ 
саджень. Вони віддають перевагу фруктовим і овочевим 
культурам, у яких охоче поїдають не лише листя, але та¬ 
кож стебла, квіти і плоди. Один садовий равлик за день 
може з’їсти цілий помідор. Не гребують вони й багатьма 
декоративними рослинами. Позбавлена ж листя рослина 
має вкрай обмежені можливості до фотосинтезу, трав¬ 
мовані квіти ставлять під загрозу процес запилення і 
зав'язування плодів, а врожай, надкушений і забруднений 
слизом, - вельми неприємне і прикре видовище. Це вже 
не кажучи про зіпсований зовнішній вигляд рослини. 

Безперечно, равлики і слимаки - злісні садові шкідни- | 
ки. Проте екосистема саду досить складна і багатоманіт¬ 
на, в ній кожен представник фауни відіграє власну роль. 
Не завжди цю роль можна окреслити, як суто негативну 
чи позитивну, а саму істоту без тіні сумніву віднести до 
категорії шкідників або помічників. Так, слимаки і равлик 
ки виконують важливу санітарну функцію в саду, пере¬ 
робляючи відмерлі або пошкоджені залишки рослин. То¬ 
му органічний підхід в садівництві допускає м’які заходи 
боротьби з ними, в першу чергу спрямовані на зміцнення 
рослин і обмеження доступу слимаків та равликів до 
уразливих рослин. А хімічне знищення слимаків і равли¬ 
ків, навіть за допомогою так званих "м'яких” пестицидів, - 
вимушений захід, який застосовується лише в крайніх 
випадках та в короткі проміжки часу. 

Профілактика шкоди, 
якої завдають слимаки і равлики 

Найпершим профілактичним заходом є грамотне са¬ 
дівництво. Сюди належать різні агротехнічні заходи, 
спрямовані на поліпшення якості і структури грунту, пра¬ 
вильний підбір рослин, своєчасність всіх садових робіт, 
дотримання гігієни саду, залучення птахів та іншої корис¬ 
ної фауни для природного контролю за шкідниками (в 
даному випадку це ящірки, жаби, світляки, деякі жуки, а 
також їжаки), взаємовигідне сусідство і ротація культур і 
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багато іншого. Всі ці заходи сприяють зміцненню рослин, 
адже сильні рослини можуть набагато краще чинити опір 
атакам садових шкідників і хвороб. 


Засоби 

механічного контролю 

До фізичних перешкод відносять спеціальні пластикові 
жолоби, що кріпляться по периметру грядок. Такі жолоби 
наповнюють водою', яка чинить механічну перешкоду сли¬ 
макам. Будь-які сухі пористі матеріали, а також дрібний 
гравій, подрібнені черепашки і яєчна шкаралупа є непри¬ 
ємними поверхнями для слимаків і равликів, тому добре 
підходять як заповнювач міжрядь. Рецепт простий - покри¬ 
шити шкаралупу, заздалегідь просушивши її, наприклад, в 
печі, щоб шматочки шкаралупи мали гострі краї. Розсипа¬ 
ти навколо рослин. Слимаки і равлики неодмінно пора¬ 
няться. Проте слід мати на увазі, що в сиру погоду ефек¬ 
тивність подібних заходів значно зменшується. 

Пісок і тирса - непогана механічна перешкода. Рав¬ 
лики не спроможні повзати по них, тому круг з тирси і 
піску навколо рослини може стати вельми ефективним 
засобом. 

На цьому ж принципі заснована дія спеціального еко¬ 
логічного гранульованого матеріалу (ЗІид Зіорра (Згапи- 
^іез), який розсипається навколо рослин і діє протягом 
сезону. Гранули створюють фізичний бар’єр для слимаків 
і равликів: вони вбирають вологу і слиз, висушують по¬ 
верхню їхніх тіл, позбавляючи шкідників можливості пе¬ 
ресуватися. Всі ці варіанти поза сумнівом допоможуть 
скоротити кількість слимаків і равликів у вашому саду. Го¬ 
ловне - не забувати відновлювати перешкоди для напад¬ 
ників після поливу і дощів. 

У продажу також є широкі пластикові обідки з відігну¬ 
тим краєм, які закріплюються в землі навколо рослин і 
не підпускають равликів і слимаків до рослини. Садіть 
овочі на підвищені грядки або в кадовби, своєчасно 
підв'язуйте до опор томати, бобові та баштанні культури, 
використовуйте прозорі пластикові ковпаки (наприклад, 
нижні половини великих пластикових пляшок від води) і 
плівкові укриття для молодих уразливих рослин - все це 
зробить улюблені слимаками рослини фізично менш 
-доступними. 

Кущі можна вберегти від равликів, зробивши біля ос¬ 
нови стовбура кільце з ганчірок завширшки з долоню, 
обмастивши його клейкою смолистою речовиною, нап¬ 
риклад, відпрацьованим автомобільним мастилом. 

Для захисту рослин від равликів, слимаків, черв'яків та 
їм подібних ефективні ще й такі заходи: посипати землю 
увечері або в сиру погоду дрібно потовченим залізним 
купоросом, змішаним з піском. Жодна з названих істот 
не прослизне там. де насипано залізний купорос, оскіль¬ 
ки від дотику з цією речовиною вони гинуть. 

Щоб захистити суниці від равликів, радять посипати 
землю ялиновими голками або ж покласти на поверхню 
грядок щільний шар ялинового або соснового гілля; гол¬ 
ки самі по собі обсипаються і слугують захистом від рав¬ 
ликів, крім того, оберігають грунт від швидкого висихан¬ 
ня і, нарешті, з часом згнивши, приносять користь як 
добриво. Остов гілля слугує в той же час опорою для ягід 
і запобігає їхньому контакту із землею. 

Можна збирати равликів і слимаків руками увечері або 
після дощу, з тим, щоб потім знищити їх (наприклад, у 



концентрованому розчині солі або в окропі) або віднести 
подалі від садів і культурних насаджень (цей варіант гу¬ 
манніший, але і більш трудомісткий). Не слід поміщати 
живих слимаків і равликів до холодної компостної купи, 
оскільки за таких сприятливих умов дорослі особини від¬ 
кладатимуть яйця. Спеціальною пасткою для слимаків і 
равликів може стати піала (велика й глибока миска), нак¬ 
рита парасолькою-дахом. Пастка встановлюється так, 
щоб входи були на рівні поверхні грунту. Піала наповню¬ 
ється рідиною - пивом, фруктовим соком або іншою при¬ 
надою (смачний запах приваблює равликів і слимаків), 
дах запобігає потраплянню дощової води і сміття всере¬ 
дину. За відсутності такої пастки, налийте принаду до 
простої піали від старого непотрібного сервізу і прико¬ 
пайте нарівні з поверхнею грунту на грядах і межах з 
улюбленими равликами рослинами. 

У найбільших пониженнях ділянки можна встановити і 
цілу миску, а можна обійтися ємкостями, зробленими з 
половинок пластикових пляшок. Або взяти цілі пластико¬ 
ві пляшки з відповідним розміром горла, налити трохи 
пива і покласти навзнак до рівчачка у грунті, щоб пляшки 
не котилися, а до горла пляшки було легко заповзати. 
Перевіряйте і спорожнюйте пастки регулярно вранці. 

Варто відмітити, що таких субстратів, як попіл, супер¬ 
фосфат або вапно, молюски особливо уникають. 

Мабуть, найпростіший засіб - це посипати (а, швид¬ 
ше, обпилити) міжряддя вапном після дощу або поливу, 
коли слимаки починають активно пересуватися. Потрап¬ 
ляючи на такі смуги, вони обпалюють своє черевце і ги¬ 
нуть. Можна брати не чисте вапно, а в суміші з попелом 
або тютюновим пилом (1:1). За відсутності дощу грунт у 
такий спосіб обробляють пізно увечері або й уночі, коли 
слимаки вже перебувають на грунті або на рослинах. 

Обробку грунту періодично повторюють (через 7-15 
днів), що призводить до поступової загибелі молюсків. 
Головне при проведенні даної процедури - вдало вибра¬ 
ти місця для розміщення препаратів, щоб перекрити 
слимакам основні магістралі пересування. При цьому 
слід враховувати, що обпилювання ефективне, коли сли¬ 
маки "пасуться" - тобто після заходу сонця. 


























Американські садівники рекомендують вельми оригі¬ 
нальний спосіб вилову слимаків за допомогою грейп¬ 
фрутів (досить узяти половинку шкірки грейпфрута, про¬ 
різати в ній маленький отвір і встановити цю куполопо¬ 
дібну пастку). Приваблені запахом, шкідники за ніч збе¬ 
руться під шкіркою, і вранці доведеться лише зібрати їх і 
ліквідувати. 

Проте за наших умов простіше відловлювати слимаків 
в доступніші пастки (і, головне, що все необхідне, як пра¬ 
вило, вже є на будь-якій садовій ділянці). У якості остан¬ 
ніх цілком придатні звичайні обрізки дощок, шматки ши¬ 
феру або руберойду чи лінолеуму, мокре ганчір'я і мішко¬ 
вина, кавунові шкірки, капустяне листя тощо - в такі ук¬ 
риття слимаки полюбляють заповзати на день. 

І треба лише розкласти всі ці предмети увечері у на¬ 
лежних місцях, а згодом вранці пройти і зібрати молюс¬ 
ків, що сховалися до пасток. 

До відволікаючих заходів можна віднести розкидане 
серед насаджень старе листя і бадилля улюблених сли¬ 
маками рослин (салату, помідорів, огірків, живокосту лі¬ 
карського). Цей метод успішно застосовується в парни¬ 
ку, де він допомагає тримати під контролем не тільки чи¬ 
сельність слимаків, але і стоніжок: захопившись поїдан¬ 


ням відходів, вони меншою мірою шкодять овочам, що 
культивуються. Періодично листя і шкідників, які поїда¬ 
ють його, можна збирати, замінюючи новим. 

Під рослинами томату, перцю або баклажанів, до яких 
слимаки охочі, можна розкладати висушені рослини кро¬ 
пиви. Слимаки їх бояться, і якщо кропиви досить багато, 
то вважатимуть за краще обійти це місце стороною. 

Враховуючи пристрасть молюсків до вологого сере¬ 
довища, потрібно їх цього середовища позбавляти. Тому 
зробити дренаж ділянки і відвести від нього стоячі води - 
це захід номер один. Стримує розвиток чисельності сли¬ 
маків і зменшує їхню шкодочинність також проріджуван¬ 
ня занедбаних насаджень. 

Слимаки не оминають стороною і зарості трави, де не¬ 
погано можна сховатися від згубних для них сонячних 
променів. Тому, як профілактичні заходи, рекомендують 
своєчасне видалення бур’янів і скошування трави на уз¬ 
біччях ділянки. Слід мати на увазі, що слимаки живуть, 



здебільшого, під сміттям, під уламками, обрізками, цег¬ 
лою і тому подібним непотребом. І якщо ви прибирати¬ 
мете з ділянки все це сміття, то й слимаків у вас не буде. 

Засоби 

електричного контролю 

У садово-городніх магазинах можна знайти самокле- 
ючі стрічки з мідним шаром, обідки або накривний мате¬ 
ріал з мідним покриттям (торгова марка ЗГіоска). Контакт 
з міддю дає молюскам невеликий електричний удар, то¬ 
му вони намагаються не перетинати мідну перешкоду. 
Нещодавно з'явилися у продажу обідки з невеликою ба¬ 
тарейкою, які при перетинанні равликами і слимаками 
завдають останнім невеликий електричний шок. 



Засоби 

біологічного контролю 


У принципі в природі ворогів у молюсків цілком до- І 
статньо, тільки ось трапляються вони в наших садах не 
так вже й часто. їх з великим задоволенням поїдають їжа¬ 
ки та жаби. Правда, в умовах наших ділянок досить часто 
цим природним ворогам просто ніде отаборитися, і тому 
вони обходять сади стороною. Що стосується їжаків, то 
на шести сотках їм однозначно місця вже не знайдеться: 
занадто людно і гамірно. 

А жаб можна успішно привабити на свою ділянку, зро¬ 
бивши для них які-небудь міні-притулки у вигляді куп лис> 
тя і гілок, а то і викопавши маленький ставок. 

Можна придбати паразитичну нематоду РґіазтагРаЬ- 
сііііз Ііегтарґігосііі (торгова марка А Іетазіид), яка є засо¬ 
бом біоконтролю над слимаками. Застосування засобу 
можливе з весни до осені (температура грунту не повин¬ 
на бути нижчою +5-8 градусів), найефективніший він у 
вологу погоду. Переваги цього біологічного "вбивці" сли¬ 
маків у тривалості дії, ефективності, абсолютній безпеці 
для людей і навколишнього середовища, а також зруч¬ 
ності і легкості використання. Мікроорганізми слід роз¬ 
бавити водою, а потім полити з лійки потрібні насаджен¬ 
ня. Затвердженням виробника, протягом тижня слимаки 
гинуть, одного поливу вистачає. Незручності полягають у 
короткому терміні придатності засобу (використовувати 
необхідно протягом 3-4 тижнів з моменту випуску, 
оскільки мікроорганізми "законсервовані" в живому стані), 
а також у необхідності постійно тримати його в холоді. 

Засоби 1 

фітоконтролю 

До рослин, яких слимаки і равлики не люблять та праг¬ 
нуть уникати, належать, в першу чергу, часник, а також 
багато (але далеко не всі!) ароматичних рослин (лаван¬ 
да, шавлія, чебрець, розмарин, лавр та ін.), яких вони ні¬ 
коли не чіпають. Часник використовується виробниками 
спеціальних фітонастоїв, що відлякують слимаків. Настої 
часнику, гіркого перцю і гірчиці - відомі народні засоби 
боротьби із слимаками та равликами. 

Засоби 

хімічного контролю 

У продажу є гранули метальдегіду - ефективного за¬ 
собу, приваблюючого і вбиваючого слимаків та равликів. 
На упаковці є застереження, що засіб отруйний для до¬ 
машніх тварин і людей в разі потрапляння до їхньої трав¬ 
ної системи. Про високу токсичність засобу свідчить та¬ 
кож і той факт, що в нього додано Віїгех (найгіркішу речо¬ 
вину) для відлякування тварин і дітей, якби вони раптом 
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вирішили поласувати яскравими блакитними гранулами. 
Виробники запевняють, що при правильному викорис¬ 
танні засіб зовсім нешкідливий для людей, домашніх тва¬ 
рин і навколишнього середовища, проте в засобах ін¬ 
формації для садівників ~а ^соодників часто трапляються 
застереження. Слід збер г а~и використовувати металь- 
дегід з великою обережністю. Особливо ретельно мийте 
овочі і зелень, якщо ви користувалися метальдегідом на 
городі. Без^е-- _е розсипати блакитні гранули виключ¬ 
но навколо декооа т ивних рослин (хоста, дельфініум, ло- 
фант 'а - лише рано навесні, коли перші молоді лис¬ 
точки з =вгз<гься з-під землі та особливо вразливі для 
слимак = равликів. Не варто насипати ці гранули купка¬ 
ми - ефективніше розкладати їх на відстані 10-15 см од- 



Кофеїн шкідливий 
для слимаків і равликів 

Американські вчені запропонували новий, екологічно 
чистий засіб боротьби з равликами і слимаками. Звичай¬ 
на чашка кави відлякує шкідників і не шкодить рослинам. 

Співробітники дослідницької служби Міністерства 
сільського господарства США в Кволо (штат Гаваї) вип¬ 
робували кофеїнові аерозолі на слимаках, що поїдають 
кімнатні рослини. Вони відзначили, що 1-2 %-ний роз¬ 
чин кофеїну за два дні вбиває майже всіх равликів і сли¬ 
маків, а менші концентрації (близько 0,01 %) відлякують 
їх. Для порівняння: чашка швидкорозчинної кави містить 
приблизно 0,05 % кофеїну, у каві, звареній з мелених зе¬ 
рен, його ще більше. Кавову гущу теж можна використо¬ 
вувати як засіб для відлякування равликів, проте обприс¬ 
кування розчином кофеїну значно ефективніше: слимаки 
відповзають, ледве побувавши в контакті з обробленим 
кофеїном грунтом. Кофеїном можна убити маленьких 
равликів і слимаків, а великих відпякати від садової ді¬ 
лянки. Краще за все використовувати кофеїн для неве¬ 
ликих садів і ділянок. На жаль, він може діяти не лише на 
равликів і слимаків, але й на корисних комах. Високі кон¬ 
центрації (від 2%) здатні пошкодити листя і спричинити 
пожовтіння рослин. 

І найголовніше! Не допускайте загущених насаджень 
і бур’янів на вашій ділянці. Серед всього цього непотребу 
равлики і слимаки почуваються дуже затишно. Гадаємо, 
що їхнє безтурботне існування не є метою доброго садів¬ 
ника й дачника. 

Підготувала Н. Дець 




...кролі великих елітних порід, багатоплідні (австрійської, 
словацької селекції). 

Володимир Федорович Гордієнко, 

м. Вінниця, тел. 8 (097) 308-20-95 

...шиншили дорослі і молодняк. 

смт Г олованівськ, 
тел. 8 (050) 98-205-90 

...ПП "Трояндова республіка" пропонує саджанці троянд 
усіх груп (колекція 400 сортів-призерів), сіянці шипшини, де¬ 
рева, кущі, живці троянд. Самовивіз. Ціна договірна. 

Одеська обл., 
тел. 8 (04855) 66-331, 8 (097) 275-24-22 

...50 сортів гіацинтів, крокуси, нарциси, іриси, лілійники. 
Конверт - каталог. 

В.В. Литвин, 

вул. Щорса, 7/9, кв. 53, м. Київ, 03150 

...найкращі сорти суниці: Ольвія, Розана, Веселка, Коро¬ 
лева Єлизавета, Морський пейзаж та інші. Великоплідну ма¬ 
лину, аґрус, смородину, порічки, ожину. Опт, роздріб. Кон¬ 
верт - каталог. 

Юлія Володимирівна Коміренко, 

вул. Леніна, 399, с. Мошни, Черкаський р-н, 

Черкаська обл., 19615, 
тел. 8(0472) 30-29-28, моб. 8(097) 575 -77-81 

...інкубаційні яйця, добові курчата, молодняк порід курей: 
кохінхін - чорний, голубий; брама - темна, світла, золотиста, 
куріпчаста; орпінгтон - чорний, жовтий, віандот срібний; [ор¬ 
ловські - голосисті; італійські - срібні; цесарки; лебеді - чор¬ 
ні, чорношиї; декоративні качки - мандаринки, каролінки, 
огарі, казарки; павичі - індійські, білі, чорнокрилі; фазани. 

Сергій Миколайович Г%зун, 

вул. Шевченка, 162-а, с. Родниківка, Уманський р-н, 

Черкаська обл., 20300, 
тел. 8(050)38-38-288 

...чистопородних травоїдних поросят породи мангал та 
корейських. 

м. Кіровоград, 
тел. 8(096) 930-44-26, 8(050) 056-92-99, 

8(0522)37-47-77 

...банан плодоносний - насіння. Каліфорнійський черв'як. 

Мурайя, фейхоа. Міцелій лісових та домашніх грибів. Вино¬ 
град. 

Борис Олександрович Карпич, 

а/с 32, м. Харків, 61052 

% 

...цибулини тюльпанів, гіацинтів, крокусів із Голландії на 
вигонку. 

Тел „ 8 (03654) 2-31-15; 8 (097) 664-88-33, 

І--таіІмоІосІіа озігод@таіі.ги 

...найкращі сорти малини звичайного плодоношення та 
ремонтантні: Краса Росії, Брянське диво, Оранжеве чудо та 
інші. Кращі світові сорти суниці нейтрального світлового дня, 
безперервного плодоношення: Альбіон (США), Єва-2, Єли- 
завета-2, Морський пейзаж, Чудо світу та інші. Смородину, 
порічки, ожину безколючкову, аґрус. 

М. М. Макаренко, 

с. Любомирка, Олександрівський р-н, 

Кіровоградська обл., 27316 

...фермерське господарство пропонує саджанці плодових 
дерев нових найкращих сортів, троянди паркові, чайно-гіб¬ 
ридні, флорибунди. Маємо паспорт - патент на вирощуван¬ 
ня та реалізацію. 

м. Вінниця, 
тел. 8(067)68-15-790 
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...недорого гладіолуси, лілії, тюльпани, клематиси. Без¬ 
коштовні інструкції, консультації, каталог у вашому конверті. 

Г зли на Миколаївна Дейцева, 
а/с 23, м. Кременчук-25, Полтавська обл., 39625, 

тел. 8(05366) 6-89-51, \/адау@іі 5 Іги 

...тюльпани, лілії, гладіолуси. Конверт - каталог. 

0.4. Шаповалова, 

вул. Зарічна, 39, с. Благовка-2, м. Ровеньки, 

Луганська обл., 94793 

...лілії, тюльпани, нарциси, гладіолуси. Конверт + марка 
З грн. - каталог. 

В.Н. Шаповалова, 

вул. Друга Краснознаменна, 10/28, м. Луганськ, 91029 

...сортові тюльпани. Дешево. Конверт - каталог. 

Сергій Лукич Васильєв, 

с. Лозанівка, Приморськийр-н, Запорізька обл., 72151 

.. .алтайські трави в складі фітопрепарату "Ендокринал" нор¬ 
малізують функцію щитовидної залози. Гель та капсули вироб¬ 
ництва фірми "Евалар" (Росія). Можлива пересилка поштою. 
Тел. у Києві: 8(044) 467-86-57, моб. 8(097) 110-55-65. 

. шм/. ю '^еда. сот. 

...насіння і саджанці нових, рідкісних та традиційних куль¬ 
тур з власної колекції. Понад 900 найменувань. Конверт з 
марками на 2,2 грн. - об'ємний каталог. 

О. І. Джус, 

с. Малі Крушлинці, Вінницький р-н, Вінницька обл., 23242 

...саджанці, чубуки винограду. Конверт - каталог. 

Е.М. Олефір, 

вул.. Авраменка, 18-84, м. Запоріжжя . 69120, 
тел. 8(0612) 67-49-53, 8(066) 772-58-89 

...цибулини та дітки тюльпанів на вигонку. 

Тел. 8(06153) 7-91-72, 8(066) 982-64-54 

...квіти. Подробиці на мллл/.Куіґу.аІ.иа 


...саджанці великоплідних ягідних культур: смородину 
чорну, червону, білу (Софіївська, Селеченська-2, Краса 
Львова та ін.); аґрус (Безколючковий), Ліхтарик...); малина 
(ізобільна, Недосяжна, Поляна, Гордість Росії, Феномен); 
ожину безколючкову, суниці (Королева Єлизавета, Ольвія. 
Морський пейзаж...); жимолость, актинідія, виноград. Фун¬ 
дук. Опт - роздріб. Конверт - каталог. 

А*Д, Драганов, 

вул. К. Маркса, 34, смт Вільшанка, 
Кіровоградська обл., 26600. 
тел. 8(098)245-08-70, 
Е-таіІ:адгокд@уаіюо. сот 

...цибулини тюльпанів, гіацинтів, крокусів на вигонку та 
озеленення. Конверт - каталог. Гарантується якість. 

Л.В. Петрусенко-Касьянова, 

вул. Шевченка, 77, смтГолоби, Волинська обл.,45070 

...маточники хризантем на осінь: мультифлора, велико- 
квіткові на зріз, середньо- і великоквіткові горщикові, корей¬ 
ська, зимуюча в ґрунті. Конверт - каталог. 

Л.В , Петрусенко-Касьянова, 
вул. Шевченка 77, смтГолоби, Волинська обл., 45070 

...саджанці троянд колекції Каньовського Віталія Микола¬ 
йовича - чайногібридні, плетисті, кущові, ґрунтопокривні, 
бордюрні, флорибунда. Каталог у вашому конверті. 

Григорій Михайлович Мостіпака, 

вул. Трояндова , 29, с. Кугаївці, Чемеровецький р-н, 

Хмельницька обл., 31632, 
тел. 8(03859) 9-86-19, 8(066) 706-51-08 

. м ^ 

...високоякісні яйця великопорідних курей: козаки, фаве- 
роль та орпінгтон, можлива пересилка. Суницю садову без¬ 
перервного плодоношення: Чудо світу, Королева Єлизавета, 
ліщину. 

Ольга Дмитрівна Калякіна, 

вул. Краматорська, 24, м. Костянтинівка, 

Донецька обл., 85106, 
тел. 8 (06272) 4-53-62; 8 (098) 235-13-87 

8 (066) 942-88-86 


...квіти: тюльпани, нарциси, гіацинти, крокуси. Безкош¬ 
товно вишлемо чудовий кольоровий фотокаталог. Від вас - 
підписаний конверт. Всі замовники отримують подарунки. 

Віра Олексіївна Головко, 
с. Олексіївка, Арбузинський р-н, 
Миколаївська обл., 55333 



...кращі на зріз сорти лілій, бахромчастих тюльпанів, гла¬ 
діолуси. 

Євген Скобля, 

вул. Милятинська, 3-а, кв. 1, м. Львів, 79024 

...високоякісну насіннєву картоплю, найкращі новинки. 

Вільгельм Адольфович Хілінський, 

вул. Метробудівська, 4-а, кв. 39, м. Київ-65, 03065, 

тел. 8(044) 408-26-32, 8(050) 551-23-82 

...троянди, тюльпани, нарциси. Замовляйте великий ко¬ 
льоровий каталог по телефону чи письмово. 

Поліна Олександрівна Козлова, 
вул. Свідерського, 45, м. Бахчисарай, Крим, 98403, 
тел. 8(06554) 422-77, 443-98, 8(050) 972-87-45, 

8(067)255-68-51 

...саджанці великоплідної суниці звичайного та постійно¬ 
го плодоношення, лілії, насіння помідорів. 
Олена Володимирівна Сидоренко, 
вул. Горького, 117/8, м. Ромни, Сумська обл., 42001, 

тел. 8(096)230-39-57 


...конструкції саморобних картоплекопачів (10 грн.) і ка¬ 
талог. 

а/с 4, м. Тараща, Київська обл., 09500 

...яйця, курчата, молодняк, брама - темна, чорна, світла, 
пальова, куріпчаста; орпінгтон - чорний, золотий; кохінхін - 
чорний, голубий; фавероль, червона індокачка. 

Тел. 8(050) 108-47-80, 8(050)969-30-69 
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...поштою. Саджанці троянд - для всіх кліматичних регіо¬ 
нів України. Новинки. Блакитні, зелені, тигрові, двокольоро¬ 
ві, англійські та інші. Окулянти. Для одержання кольорового 
каталогу надсилайте конверт, марки на 2,20 грн. 

А. Я. Береза, 

а/с 238, м. Красноармійськ-7, Донецька обл., 85307 

тел. 8(066)345-69-72 


...сорти суниці від надранніх до пізніх. Малину, смороди¬ 
ну, аґрус. Конверт - кольоровий каталог. 

0.4. Крохмаль, 

с. Соснівка, Олександрівський р-г; 

Кіровоградська обл., 27322, 
тел. 8(096) 396-39-95 

...актинідії гібридні. Набір для гарантованого плодоно¬ 
шення (7 жіночих рослин різних сортів + 3 чоловічі) - 100 грн. 
Пересилка безкоштовно. 

Ярослав Дмитрович Гандзій, 

с. Гніздичів, Жидачівський р-н, Львівська обл., 81740, 

тел. 8(067) 926-19-48 

...бругмансію (білу, рожеву, жовту) - по 25 грн., іриси бо¬ 
родаті (набір із 12-ти сортів) - 50 грн., цибулю велетенську - 
10 грн.; медунку садову ’ Роі Єауісізоп" - 15 грн. 

Марія Романівна Медвецька. 

пр. Підкови, 6, м. Ходорів, Львівська обл., 81750, 

тел. 8(097) 224-53-69 


...занненські кози, Павлівські кури, голландські індики. 

Іван Михайлович, тел. 8(04343) 29-3-57 


Хочу придбати 



...чистопородні вівці романівської породи, козлик заан- 
ненської породи. 

Віктор, 

м. Броди, Львівська обл., тел. 8(095) 512-56-97 











Ягоди для ринку ; 


Х очу розповісти -а с т ор нках улюбленого журналу 
про сорти малими. Іх дуже багато, але знайти 
потрібні, особисто для мене, виявилося непросто. В 
моїй власн й колекції на сьогодні налічується 22 сор¬ 
ти. Але вихвалятися не дуже є чим: з такої немалень- 
кої колекц лише три сорти вирощую професійно - 


для ринку. 


Свою колекцію почав збирати майже 20 років тому. 
Не з-ао, чому, але так сталося, що з малиною мені 
доводилося важко. Часто можна чути: "Посадиш цю 
дерезу, потім не виведеш". Справді, є сорти малини, 
які розмножуються аж занадто. Свою "земельну" ді¬ 
яльність я розпочинав на 3 сотках у смт Олександрів, і 
дуже невдало. Спочатку насадження заростали так, 
що не пролізеш, а потім на очах усе пропадало. З пе¬ 
реїздом у село стало краще: насадження перестали 
гинути, але ягід не давали. 

Знадобилося 10 років, щоб зрозуміти просту істину - 
"кожному своє", яка діє і на рослин. На певному місці 

^може рости тільки пев- _ 

ний сорт і ніякий інший. 

Є ділянки, де не буде 
рости жодний сорт ма¬ 
лини. Але це не привід, 
щоб відмовитися від 
своєї мрії. Мою мрію 
допомогли реалізувати 
три сорти малини: Но- 
вость Кузьміна, Хері- 
тейдж і Британська 
осінь. Який з них най¬ 
кращий, сказати важко, 
позаяк ці сорти різні за 
характером плодоно¬ 
шення. Вони забезпе¬ 
чують конвеєр ягід з 
кінця червня до жовтня. В незначній мірі їх доповню¬ 
ють ще два чудових сорти: Шпалерна малиново-ожи¬ 
новий гібрид і Жовтий гігант. Ці два сорти вирощую 
напівпрофесійно. Перший не витримує дощової пого¬ 





ди. Про нього можна сказати просто: "Буду або на ко¬ 
ні, або під ним", третього варіанту для цього сорту не 
існує. Буде сухо - буде суперурожай, жоден сорт ма¬ 
лини не зрівняється за 


врожайністю з цим гіб¬ 
ридом. Буде волого - 
врожай буде, як у зви¬ 
чайного простенького 
сорту, а, враховуючи те, 
що ягода кислувата 
(гібрид з ожиною) і ціна 
на ягоди нижча, ніж у 
звичайних сортів, рен¬ 
табельність вирощу¬ 
вання різко знижується. 
В нашому регіоні воло¬ 
ге літо буває вкрай рід¬ 
ко, тому цей сорт мене 
влаштовує. Жовтий гі¬ 
гант також реагує на 
вологу, але по-іншому. У нього ягоди не транспорта¬ 
бельні і за сухої погоди, а за дощової їх просто немож¬ 
ливо зняти з куща, пливуть прямо в руках. За такої по¬ 
годи про ринок з цими ягодами варто забути. Бо, 
незважаючи на суперсмакові якості цього сорту, ви¬ 
гляд ягід відлякує покупців. 

А ось вже згадана "трійка" забезпечить прибуток за 
будь-яких погодних умов. Розпочнуть сезон Новость 
Кузьміна і Британська осінь уже наприкінці червня за 
найбільш затяжної весни. Обидва сорти ранні. Перший 
звичайний, інший ремонтантний з дуже подовженим 
терміном достигання ягід, як першого, так і другого 
разу. Таке плодоношення дає змогу цьому сорту дава¬ 
ти ягоди майже безперервно впродовж трьох місяців. 
Ягоди даного сорту великі, як у Геракла, - до 8 г, а за 
показниками смаку, невибагливості, врожайності "ро¬ 
сіянин" поступається Британській осені. Зрівнюю "анг¬ 
лійця" з Гераклом, оскільки ці сорти з виду подібні, як 
брати-близнюки. Сорт Новость Кузьміна - російської 
селекції і за всіма показниками рівних йому у своїй ка¬ 
тегорії (до 4 г) немає. За смаковими властивостями 
перше місце віддаю "американцю" - Херітейджу. Цей 
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Жовтий гігант 


сорт середнього строку достигання на перший вро¬ 
жай. Вдруге плодоносить з 15 серпня і до 15 вересня. 
Перший врожай не дуже великий, тому сорт, зазвичай, 
вирощують тільки на другий врожай. Ягоди до 6 г, над¬ 
звичайно красивої правильної форми. На ринку вони 
поза конкуренцією і за найвищою ціною. Звісно, в 
будь-якого сорту можна знайти як переваги, так і не¬ 
доліки. Якщо в когось малина росте без проблем, то 
вам пощастило. Наприклад, мені надзвичайно пощас¬ 
тило з суницею, ґрунт для цієї культури підходить 
просто ідеально і на ринок ідуть усі сорти, які мають 
транспортабельність. 

Якщо ви придбали якийсь сорт, а він у вас відмо¬ 
вився плодоносити, не спішіть звинувачувати продав¬ 
ця, він, можливо, до цього зовсім непричетний. У ме¬ 
не було таке з сортом Зєва. Це ремонтантний, доволі 
добрий сорт. У мене він відмовився давати другий 
урожай. Звісно, перша думка - обдурили. На той час у 
нас була ділянка землі за 5 км, туди я його і переніс 
(викидати не хотілося, залишати не було сенсу). На 
другий рік у "вигнанні" він дав рясний осінній урожай. 
Коли бензин зріс у ціні і їздити за 5 км стало невигід¬ 
но, я продав цю ділянку землі. Звісно, повернув цей 
сорт назад. Відтоді минуло 5 років, а осіннього вро¬ 
жаю немає. Культивую цей сорт тільки заради колек¬ 
ції. Він справді ремонтантний, але дуже вибагливий 
до землі - росте скрізь, а плодоносить на важких чор¬ 
ноземах. У нашому селі такої землі немає. 

На жаль, буває і обман - кажуть одне, а продають 
інше, хоча таке останнім часом трапляється все рідше 
й рідше. Кожен продавець почав розуміти, що репута¬ 
ція в бізнесі - це основа успішного бізнесу. На закін¬ 
чення хотів би наголосити, що успіх залежить тільки 
від кожного з нас і ні від кого більше. Будьте уважні й 
терплячі, і у вас все вийде. Якщо в когось, хто читає 
цей журнал, виникнуть питання, пишіть, обов'язково 
відповім, якщо не індивідуально, бо це не завжди 
можливо, то на сторінках "ДОГ", якщо редакція пого¬ 
диться. Коли маєте можливість, то краще приїздіть і 
все зможете побачити на власні очі, позаяк, щоб роз¬ 
повісти в деталях хоч про один сорт, це зайняло б пів- 
журналу "Дім, сад, город". Також хочу подякувати ко¬ 
лективу редакції за їхню працю. Свого часу журнал 
допоміг мені стати тим, ким я є сьогодні. 

О.А. Крохмаль, 
с. Соснівка, Олександрівський 
р-н, Кіровоградська обл., 27322 
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Л ілії широко використовуються в аранжуванні завдя¬ 
ки своїй красі, великому розмаїттю забарвлення та 
форми квітів, а також здатності зрізаних квітів довгий час 
зберігати свіжість. Лілії використовують в букетах та ком¬ 
позиціях окремо або в поєднанні з іншими квітами. 

Зрізування квітів 


Зрізують лілії у фазі м’якого бутона або при 1-2 роз¬ 
критих квітках, якщо не передбачене тривале транспор¬ 
тування. 

Зрізують лілії в різний час дня в залежності від тем¬ 
ператури та забезпечення рослин вологою. За помір¬ 
них денних температур або за похмурої погоди та дос¬ 
татньої вологості ґрунту зрізування можна виконувати 
у будь-який час дня. В умовах південного спекотного 
літа вважаю кращим часом для зрізування вранішні го¬ 
дини, тому що за ніч рослини найбільш повно накопи¬ 
чують вологу. 

За необхідності транспортування лілії зрізують при 
забарвленні нижніх бутонів, заносять у приміщення або 
під накриття, видаляють нижнє листя на 10-12 см стеб¬ 
ла і ставлять у посуд з дуже невеликою кількістю води. 
До пакування та транспортування зберігають за пони¬ 
женої температури, бажано 2-3°С. При пакуванні сте¬ 
жать, щоб на листі не було вологи, до якої лілії дуже 
чутливі. 

Зрізуючи лілії для букету, варто не забувати й про за- 
лишену рослину - чим більша частина стебла та листя на 
ній збережеться, тим краще вона приготується до квіту¬ 
вання у -аступному сезоні (у другій половині літа через 
листковий апарат відбувається накопичення поживних 
речовин в цибулині та закладання бруньок відновлення, а 
у окремих видів лілій і квіткових бруньок). 

Іноді від лілій, як квітів на зріз, відмовляються з причи¬ 
ни "забруднюючих" пиляків, котрі залишають сліди на 
скатертин або одязі. Щоб запобігти забрудненню, їх 
можна видалити. Іноді пиляки, особливо з яскравим пил¬ 
ком, є окрасою 


квітки і видалення 
їх збіднює її. В та¬ 
ких випадках кра¬ 
ще все ж зберегти 
пиляки. 

Подовження 
життя квітів 
у вазі 

Квіти довше 
зберігають сві¬ 
жість, якщо їх пос¬ 
тавити в чисту вазу 
з водою і додати 
дезінфікуючі речо¬ 
вини - аспірин, 
азотнокисле сріб¬ 
ло (ЗО мг/л) або 
шматочки дерев¬ 
ного вугілля. 

З частини стеб¬ 
ла, що буде знахо¬ 
дитись у воді, 
обов'язково вида- 



















ляють листя, тому що у воді 
воно швидко загниває. По 
мірі в’янення видаляють і 
нижні квітки. Щоб букет 
виглядав охайно, за необ¬ 
хідності підрізують стебла. 

Сухе повітря та підви¬ 
щена температура в при¬ 
міщенні вкорочують життя 
зрізаних квітів, тому їх не 
слід тримати на сонці, на 
протягах, поблизу венти¬ 
лятора. 

Прибирайте на ніч букет 
в прохолодне місце, цим ви 
подовжите життя квітів. 

Лілії з сильним арома¬ 
том, особливо трубчасті, 
здатні спрчинити головний 
біль, тому не залишайте їх 
Надовго, особливо на ніч, у 
кімнаті. 

Одна квітка лілії живе 
4-~ днів, а якщо врахувати, 

в суцвітті буває 5-25 квіток, котрі здатні розпуститися 
у вод ~о загалом букет може простояти до 12 днів. 

5 . • є - *.*ожна скласти з двох - трьох сортів лілій; також 
\*о - -а -ставати інші квіти, що гармонують між собою за¬ 
барвте-—* * та Формою квіток. Червоні, жовті та жовтога¬ 
рячі г'іг л:::е "оєднуються з квітами білого та блакит¬ 
ного <огьсо. - садовим жасмином, ромашками, гіпсофі- 
лою. " =-иками та дельфініумами, дзвоника- 



Аеробік 


ми та іншим/ 



Недостатня декоративність листків лілій змушує під¬ 
бирати для композицій з ними красиве листя інших 
рослин - папороті, аспарагуса, хости, півників, півоній 
тощо. 

Складаючи букет з лілій, не слід захоплюватись вели¬ 
кою кількістю квітів. Нерідко тільки одне красиве суцвіття 
з додаванням розсіченого листя та красиво вигнутої гі¬ 
лочки виглядає краще, ніж великий букет. 

Букет не повинен бути щільним. Квіти та суцвіття тре¬ 
ба розташовувати на різних рів¬ 
нях, спрямовуючи їх в різні боки 
та з різним нахилом. • 

Чим більше повітря оточує 
квітку, тим помітніша її краса. 

Зрізані квіти, занесені в по¬ 
мешкання, є продовженням на¬ 
шого спілкування з природою. 
Букет квітів - одна з кращих прик¬ 
рас житла . Разом з квітами в дім 
ми вносимо, свіжість, аромат і ... 
гарний настрій. Особливо якщо 
букет складено вдало та він є 
своєрідним твором мистецтва, 
створеним людиною спільно з 
природою. 

З найкращими побажаннями 
ваш постійний читач 
Ярослав Романович Себало , 
вул. Г зроїв Сталінграду, 

буд.6, кв. 12, 
м. Запоріжжя, 69095, 
тел. 8-061- 7876419, 
моб. 8-067-9357045. 
Фото автора. 
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Щороку з початком нового сільськогосподарського сезону для багатьох дачників і власників присадиб¬ 
них ділянок гостро постає питання будівництва або впорядкування садиби. Час, коли дача на 6 сотках слу¬ 
гувала лише для вирощування городини або ведення підсобного господарства, давно минув. Нині вона де¬ 
далі більше стає улюбленим місцем відпочинку від напруженої праці, міського галасу та метушні. 

Одним із елементів благоустрою такого місця відпочинку традиційно є альтанка - затишний куточок, 
що налаштовує на відпочинок, надійно вкриває від дощу й полуденного сонця. Це місце, де можна по¬ 
обідати на повітрі всією родиною або усамітнитись, щоб почитати книгу в тиші. 

Отже, якщо ви ще не побудували альтанку, — до роботи! 


Н ині існують деякі ви¬ 
моги, яких слід до¬ 
тримуватися під час бу¬ 
дівництва альтанок. Зо¬ 
крема, в ній мають бути 
певні елементи комфор¬ 
ту: зручні меблі, гарне 
освітлення по вечорах, 
рівна підлога тощо. 

Трохи історії 

Слід зазначити, що 
альтанки ще за часів Пет¬ 
ра І користувалися вели¬ 
кою популярністю у ро¬ 
сійських дворян та бага¬ 
тих поміщиків. Садові 
альтанки XVIII—XIX століть 
поступово зазнали пев¬ 
них змін. Вони відрізня¬ 
лися добірністю форм, 
легкістю конструкцій і, го¬ 
ловне, - вишуканістю. І 
хоча епоха класицизму 
давно минула, але й нині 
стародавні альтанки ми¬ 
лують око і ваблять відпо¬ 
чити у їхньому затінку. 

У наш час мода на 
дачні альтанки отримала "друге дихання". Тому дедалі 
частіше ці малі архітектурні форми з'являються на дач¬ 
них і присадибних ділянках. 

То що ж таке альтанка насправді? У тлумачному 
словнику російської мови Дмитро Ушаков дав таке ви¬ 
значення цій споруді: "Це - крита легка будівля в саду 
для відпочинку". 



Стиль альтанки архітек¬ 
тори радять добирати 
відповідно до архітектури 
будинку, стилю й площі 
садової ділянки. Деталі 
цієї конструкції можуть 
перегукуватися з різними 
елементами будинку, а 
конфігурація прорізів - з 
формою його вікон. Важ¬ 
ливо також дотримувати¬ 
ся загальних габаритів: 
чим менше сад, тим ви- 
тонченішою й легшою 
має бути конструкція аль¬ 
танки, аби вона не "заби¬ 
вала" інші об’єкти в саду. 

Види альтанок 

Різьблена дерев'яна 
альтанка матиме гарний 
вигляд поряд із будин- 
ком-теремом, а до оселі в 
класичному стилі пасува¬ 
тиме імітація ротонди з 
білими круглими колона¬ 
ми й куполом. Будинку в 
стилі модерн підійде ви¬ 
тончена кована альтан¬ 
ка з рослинним орнаментом. Арабська альтанка 
гарно "впишеться" в розарій, а будиночок для чаю¬ 
вання - у кам’яний сад поряд із водоймою. 

Вибір розмірів і місця для спорудження альтанка 
залежить від призначення, яке вона відіграватиме у 
дачному житті господарів ділянки. Приміром, якщо 
альтанку розташувати на пагорбку, щоб звідти можна 
було милуватися околицями й садом, то до неї необхід¬ 
но зробити витончені сходи й закрити споруду з навіт¬ 
ряного боку кущами й розлогими деревами. Таку аль¬ 
танку називають бельведер, що в перекладі з італійсь¬ 
кої означає "чудовий краєвид". 

Якщо в будинку часто бувають гості, то потрібно по¬ 
будувати просторішу альтанку з великим столом і зруч¬ 
ними лавами, а неподалік передбачити місце для шаш- 
личниці. З такої альтанки можна зробити справжній па¬ 
вільйон, щоб у ньому комфортно проводити час за 
будь-якої погоди. Для цього потрібно засклити й утеп¬ 
лити споруду, встановивши решітку для вентиляції над 
вікнами. За необхідності двері й засклені рами роблять 
знімними, тоді в спекотну погоду павільйон можна лег¬ 
ко перетворити знову на альтанку. 

При будівництві важливо правильно підібрати ма¬ 
теріали й конструкції, бо, зазвичай, альтанка - це не- 



прикраса і зручність 

для дачі 
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опалювана споруда, що зазнає впливу різних негод. 
Тож необхідно побудувати її такою, щоб служила бага¬ 
то років і довго не потребувала капітального ремонту. 

Альтанка-тент - чи не найпростіша з усіх альтанок. 
Така споруда потрібна для захисту від літньої спеки й 
дощу біля мангала, барбекю або лазні. Під такою "па¬ 
расолькою" можна пити воанці каву, обідати на свіжому 
повітрі або взагалі влаштувати літню кухню. Виготов¬ 
лення альтанки-тенту не потребує великих матеріаль¬ 
них або фізичних затрат, а накрити він може 9-15 м 2 
площі. Зробити ’з<е накриття можна самотужки. Його 
конструкція досить гроста й зрозуміла, бо, як правило, 
вона повторює <с-струкцію звичайної парасолі. 

Незалех-о = д того, з яких матеріалів ви будувати¬ 
мете аль~ан</-тент, основною частиною конструкції 

є-тзальний стовп, який необхідно надійно 
закріпи’,* дерев'яний стовп може бути з брусу 
100x100 аз: 150x150 мм завдовжки трохи більше 3 м. 
Йот с г і -адійно вкопати в землю, попередньо обро- 
бивши а-'исептиком. Можна також обгорнути основу 
’огем або скористатися азбоцементною трубою чи па¬ 
рою *.'е~алевих кутників, забетонованих у фундамент 
аби запобігти стиканню деревини із ґрунтом. 

Горизонтальні затяжки, що йдуть від стовпа, роб¬ 
лять завдовжки 1,5-2 м. Вони визначають розмір аль¬ 
танки й кріпляться на висоті 220-240 см від передбачу¬ 
ваної підлоги. Крокви й обв’язування тенту виготовля¬ 
ють із дощок завширшки 100-120 мм. 

У такій будівлі не варто робити важку стаціонарну 
покрівлю, оскільки вона експлуатуватиметься здебіль¬ 
шого влітку. Цілком достатньо обтягнути тент щільною 
тканиною, брезентом або плівкою ПХВ. 

Щоб надати альтанці вигляду старовинного тропіч¬ 
ного бунгало, можна поверх плівки настелити покрівлю 
з очерету, соломи або осоки. А щоб така покрівля не 
провисала, під нею від центру "парасолі" до обв’язу¬ 
вання натягують дріт або товсту волосінь з інтервалом 
20-30 см. Аби збільшити площу навісу, його виготовля¬ 
ють двосхилим на двох опорах. Під¬ 
логу можна забрукувати цементно- 
піщаною або бетонною плиткою. 

^ Для огородження альтанки мож¬ 
на натягнути зверху вниз мотузкову 
сітку або прості шнури, що слугува¬ 
тимуть опорою для висаджених по 
периметру витких рослин. Така жива 
квітуча огорожа надасть куточку від¬ 
починку краси та затишності. 


При будівництві альтанок застосовують різні матеріа¬ 
ли, але найпопулярніше, мабуть, все ж таки дерево. Ве¬ 
ликий вибір забарвлення, різноманітні за формою ґрати 
й різьблення на альтанках чудово декорують будь-який 
ландшафт. Але якщо кована дачна альтанка - чудовий 
елемент дизайну саду, то справжній комфорт і затишок, 
на мій погляд, можна відчути лише в дерев’яній альтанці. 
Адже таку жадану прохолоду в спекотний день складно 
відчути в альтанці з металу, який вдень дуже нагрівається 
на сонці, "наганяючи" тепло всередину. 

.Дерев’яні альтанки, зазвичай, роблять із хвойних 
порід, найчастіше - з сосни, яка міцна й легка в обробці. 
Проте слід враховувати, що дерев'яні конструкції необ¬ 
хідно обробляти не тільки антисептиком, а й антипіре¬ 
ном. Але якщо плануєте побудувати альтанку з вогни¬ 
щем, то антипірен не допоможе. В такому випадку варто 
подумати про конструкції з металу, хоча тоді будівницт¬ 
во потребуватиме більших матеріальних витрат, бо ху¬ 
дожнє кування - задоволення не з дешевих. 

Кам'яна альтанка. Для власників великих приса¬ 
дибних ділянок можна запропону¬ 
вати ще доцільніший варіант - 
кам'яну альтанку. Вдень у такій 
альтанці прохолодно, а увечері 
каміння віддає нагромаджене за 
день тепло. Є у кам'яних альтанок 
ще одна, лише їм притаманна 
привабливість: через кілька років 
напівоброблені кам’яні блоки на¬ 
бувають старовинного вигляду, 
вкриваючись виткими рослинами 
й мохами. 

Альтанка-грот підійде для 
творчих натур, які люблять застосовувати власну фан¬ 
тазію та різноманітні оригінальні ідеї. Приміром, якщо 
під час будівництва лише трохи заглибити всю конст¬ 
рукцію, вийде романтичний грот-альтанка. Споруджу¬ 
ють його з необробленого каменю, в природних за¬ 
глибленнях якого висаджують декоративні мохи й дея¬ 
кі види ґрунтопокривних рослин. 

Однак слід враховувати, що, якою б не була альтан¬ 
ка й де б вона не розташовувалася, їй обов’язково пот¬ 
рібна стабільність, а отже надійний фундамент. Ідеаль¬ 
ний варіант - армований бетонний майданчик. 
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Підлогу альтанки можна викласти пласким каменем 
(плитняком), тротуарним каменем або спеціальною не- 
слизькою плиткою для підлоги. Підлогу альтанки необ¬ 
хідно підняти над рівнем землі не менше ніж на 40 см. 
Майданчик, на який опиратиметься конструкція альтан¬ 
ки, повинен мати невеликий ухил від центра до зовніш¬ 
ніх сторін, аби там не застоювалася вода. 

Якщо підлога дерев'яна, то між нею й поверхнею 
землі потрібно залишити достатньо простору для вен¬ 
тиляції. 


Кілька загальних порад 

Насамкінець, пропоную кілька загальних порад, які 
обов'язково стануть у пригоді забудовнику, що вирішив 
спорудити на своїй ділянці затишну й зручну альтанку. 

♦> Дерев'яну альтанку доцільно встановити на опор¬ 
ні стовпи з бруса, найкраще клеєного, бо він менше 
гниє. 

♦> Металева конструкція має кріпитися до метале¬ 
вих стовпів за допомогою болтів, що дасть змогу ре¬ 
монтувати або замінювати окремі частини конструкції, 
не розбираючи всю альтанку. 

♦> Якщо місце, вибране для спорудження альтанки, 
досить сухе, то можна влаштувати стовпчастий фунда¬ 
мент із цегли, бетону або азбоцементних труб. 

Чи не найважливіша й найстильніша частина аль¬ 
танки - дах, який також потребує виваженого практич¬ 
ного підходу. Покрівлю альтанки найчастіше влаштову¬ 
ють з бітумної черепиці, рідше - зі сталевих листів або 
натуральних матеріалів: соломи, очерету, трісок. 

♦> Щоб запобігти псуванню покрівлі альтанки від 
нагромадження снігу взимку, рекомендують зробити її 
з достатнім ухилом. Найлегший у виготовлен- для аль¬ 
танок чотирисхилий дах. що став уже досл'з 'радий й- 
ним. Щодо куполоподібного даху, то -а чьом\ с~ ' 
практично не затримується, але він складніший у виго¬ 
товленні. 

♦> Якщо у вас немає можливості займатися будів¬ 
ництвом альтанки, а з часом і її ремонтом, то можна 
придбати збірну конструкцію з пластику. Вона не гниє, 
не промокає, не потребує щорічного фарбування (дос¬ 
татньо помити її зі шланга). Пластикова альтанка не 
потребує влаштування капітального фундаменту. Крім 
того, на зиму її можна легко розібрати, а навесні знову 
встановити на місце. 

♦> Дехто з господарів, аби ізолювати каркасну аль¬ 
танку від всюдисущих настирливих комарів, обтягує її 
дуже дрібною сіткою. Однак це можна зробити лише в 
конструкції невеликої площі. До того ж, у такому примі¬ 
щенні люди інколи почуваються, як у клітці, тому дово¬ 
диться вибирати між комфортом і зовнішнім виглядом 
альтанки. 

І ще про таке. Як уже зазначалося, нині стало модно 
прикрашати дачу, сад або подвір’я затишною альтан¬ 
кою. Проте слід пам'ятати, що вона стане справжньою 
окрасою ділянки лише тоді, коли органічно впишеться у 
природний ландшафт і не зіпсує своєю присутністю 
навколишньої краси. А для цього вона має бути витон¬ 
ченою, легкою й пропорційною до розмірів присадиб¬ 
ної ділянки. 

І.О. Король, 
архітектор 
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К орми для птиці поділяють на дві групи: рослинного й 
тваринного походження. Корми рослинного поход¬ 
ження, які застосовують у птахівництві: 

- зерно й насіння; 

- залишки технічних виробництв; 

- силос і сінаж; [ 

- коренеплоди; 

- зелені корми. 

Корми тваринного походження - це відходи від пере¬ 
робки птиці, риби, тварин, молока, яєць. 

До перерахованого, складаючи раціони, додають ві¬ 
таміни, антибіотики, мінеральні добавки. 

Корми рослинного походження поділяються на дві під¬ 
групи: концентровані й соковиті. 

Концентровані корми готують із зерна, насіння і за¬ 
лишків технічних виробництв. 

Із зернових злаків для годування птиці використову¬ 
ють кукурудзу, овес, ячмінь і просо. Пшеницю і жито ви¬ 
користовують тільки тоді, коли вони не відповідають 
стандартам на продовольче зерно. Зерно злаків багате 
на вуглеводи, вітаміни групи В, Е, О. 

Зерно бобових культур: гороху, сої, бобів, вики, люпи¬ 
ну, сочевиці відрізняється від злакового підвищеним 
вмістом протеїну, амінокислот і мінеральних речовин. 

Із залишків технічних виробництв використовують ви¬ 
сівки, макуху, шроти, мелясу й пивні дріжджі. 

Готуючи концентровані корми, всі зернові вводять 
подрібненими. 

Корм містить рослинні білки (протеїни), вуглеводи, 
жири, макро- і мікроелементи, вітаміни, які визначають 
його поживність. Кількість поживних речовин на голову 
на добу, яка забезпечує життєдіяльність організму й ви¬ 
соку продуктивність, називається нормою годування. її 
намагаються суворо дотримуватися. Якщо птиці, на- 
приклад. на добу -еобх д-о 17 г сирого протеїну, то да- 
ва-ка 15 г економічг-о не вигідна: птах не збільшить про¬ 
дуктивність. Зниження норми призведе до нестачі по¬ 
живних речовин і птах втрачатиме у вазі. 

Під час нормування враховують потребу пернатих в 
обмінній енергії, сирому протеїні, мінеральних речови¬ 
нах і вітамінах. Норми годування будуть неоднакові для 
різних видів птиці, рівня продуктивності, віку й господар¬ 
ського призначення. Різна потреба в поживних речови¬ 
нах у самок і самців. Коливання температури в примі¬ 
щенні, зміна світлового режиму, стреси й хвороби птиці 
вимагають також корегування норм годування. 

Набір кормів, збалансований поживними речовинами і 
розрахований на голову за добу, називається раціоном. 
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Саме годування, залежно від умов, поділяють на вологий, 
сухий і комбінований типи. Якщо за вологого типу году¬ 
вання, корми замочують на бульйоні, молочних відвійках 
або просто на воді й згодовують у вигляді мішанок, то за 
сухого - подрібнен концентровані корми й добавки надхо¬ 
дять у готовому вітляді й не зволожуються. За комбінова¬ 
ного - поєднують даванку вологих мішанок і сухих кормів. 

Білок у годувз-чі пернатих має першорядне значення. 
Це не випадково: м’ясо, яйця й перо складаються в ос¬ 
новному з нього. Птахові потрібний повноцінний білок, 
що місти~ь .весь необхідний набір амінокислот, насам¬ 
перед. незам чних. Таких є 10: аргінін, валін, гістидин, 
ізолейцин геицин, лізин, метіонін, треонін, триптофан і 
фен гага- Незамінними їх називають тому, що орга¬ 
нізм ~^аха їх не синтезує. У кожної амінокислоти своє 
призначення. Аргінін, лізин і треонін регулюють ріст мо- 
п од*-?яку, валін - нормальну роботу нервової системи, гіс- 
^ - - білковий обмін. Обмін речовин забезпечують 

лейцин й ізолейцин. Метіонін підвищує висиджуваність 
і несучість птиці, бере участь в утворенні пера, 
риптофан підвищує заплідненість яєць, поліпшує робо¬ 
ту кровотворних органів. Якщо не вистачає фенілаланіну, 
страждають статеві залози й гіпофіз. Нестача будь-якої 
незамінної амінокислоти зводить нанівець присутність 
інших. Рівень повноцінності білка визначається за вміс¬ 
том тієї амінокислоти, якої у раціоні найменше від норми. 

Деякі незамінні амінокислоти містяться тільки в кор¬ 
мах тваринного походження. Тому птахові разом з рос¬ 
линними кормами згодовують м'ясокісткове й рибне бо¬ 
рошно, сир, варені яйця. До раціону молодняку обов'яз¬ 
ково мають входити мурашині яйця. 

Надлишок кормів тваринного походження знижує інку¬ 
баційні якості яєць, призводить до захворювання птиці, 
збільшує кількість яєць із кров'яними плямами. Передозу¬ 
вання білків визначають за послідом, нестачу - за станом 
пера. За перегодовування послід водянистий, із слизови¬ 
ми червонуватими смужками. За білкового недогодову¬ 
вання птах втрачає оперення, насамперед, хвостове. 

Велике значення у годуванні пернатих має жир. Якщо 
в раціоні жиру менше норми, це призводить до того, що 
куприкова залоза припиняє роботу, пір’я стає ламким та 
випадає на спині, знижується несучість. Птиця стає по¬ 
лохливою, гостро реагує на дотик. Як тільки вміст жиру 
довести до норми, всі зазначені явища зникають. 

Крім вуглеводів і білка птахові потрібні так звані мак¬ 
роелементи, й насамперед кальцій та фосфор. Пернаті 
тонко відчувають наявність цих складових у кормі. Про це 
свідчить досвід, у якому двомісячні пташенята зуміли ди¬ 
ференціювати корми, що відрізняються один від одного 
кількістю кальцію у межах 0,8%. Кальцій та фосфор бе¬ 
руть участь у побудові кісткової тканини й утворенні яєч¬ 
ної шкаралупи. Нестача цих елементів призводить до по¬ 
яви рахіту в молодняку, несучки відкладають яйця з тон¬ 
кою шкаралупою або зовсім без неї. У кормі кальцій та 
фосфор мають бути в певній пропорції. Для забезпечен¬ 
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ня потреби птаха в кальції згодовують подрібнену чере¬ 
пашку й кісткове борошно, в якому міститься, крім того, 
багато фосфору. Крейду дають птахові в складі вологих 
мішанок, тому що через слабкий розвиток слинних залоз 
пернаті не в змозі проковтнути її. Найміцніша шкаралупа 
яєць буває тоді, коли черепашку й крейду згодовують по¬ 
рівну. У курей, яким згодовували мушлі, подрібнену яєч¬ 
ну шкаралупу й грубозернистий вапняк, яєчна шкаралупа 
була набагато міцніша, ніж у курей, яким давали тільки 
порошкоподібний вапняк. 

Складаючи раціон, особливої уваги слід надати нат¬ 
рію. Він використовується для утворення шлункового со¬ 
ку, підтримки нормального осмотичного тиску. Крім того, 
натрій разом з іншими елементами забезпечує скоро¬ 
чення м'язів. Натрій надходить із кухонною сіллю, до якої 
птиця, особливо качки, дуже чутливі. Якщо дати солі біль¬ 
ше норми, почнеться масовий падіж. За її відсутності 
птах втрачає апетит, майже на 20% знижує продуктив¬ 
ність. Молодняк відстає у рості. 

Із ще більшою скрупульозністю, особливо, коли утри¬ 
муєте птахів у клітках, дозуються мікроелементи й вітамі¬ 
ни. Ці речовини регулюють усі обмінні процеси в організ¬ 
мі. Вітамін А, наприклад, допомагає птахові зміцнити 
стійкість до захворювань, підтримує нормальний стан 
шкіри й слизових оболонок. Цей вітамін у формі провіта¬ 
міну - каротину - міститься у зелених кормах, багато йо¬ 
го в моркві. Вітамін потрібен для формування кістяка, 
підтримки високого рівня несучості. Яйця з тонкою шка¬ 
ралупою - одна з ознак нестачі цього вітаміну. Щоденні 
сонячні ванни - певність того, що так звані стерини, що 
містяться у шкірі, під дією світла перетворяться у вітамін. 

Вітаміни групи В беруть участь у роботі ферментних 
систем. їх близько 11. Зазвичай, вони містяться в усіх 
кормах, особливо в зелені. Вітамін В ^ необхідний для 
нормальної роботи нервової системи, росту, стійкості до 
хвороб і кровотворення. За нестачі біотину відбувається 
жирове переродження печінки й нирок без вітаміну В 3 - 
порушується обмін амінокислот. 

Отже, без вітаміну В 3 практично неможливо вирости¬ 
ти курчат. Знижується висиджуваність, у перші дні інкуба¬ 
ції спостерігається масова загибель ембріонів, що най¬ 
більше досягає на 11-й день. Характерна картина за нес¬ 
тачі цього вітаміну - параліч лап і скрючені пальці. Мо¬ 
лодняк ходить на плюсневих суглобах. Можливий гос¬ 
трий дерматит. Багато вітаміну В 3 у зелені, сухих пивних 
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дріжджах, у молоці. Ослаблені кінцівки, запалення слизо¬ 
вої язика, погане оперення можуть свідчити про нестачу 
нікотинової кислоти. Міститься вона в зелених кормах і 
сіні, в сухих пивних дріжджах. 

Пантотенова кислота, відповідальна за здоров’я, ріст, 
профілактику дерматозу, а також за висиджуваність 
яєць, міститься у зелені, молоці й молочних продуктах, 
сухих дріжджах. 

Нестача фолієвої кислоти призводить до недокрів’я, 
відставання у рості, знебарвлення пера у птиці з кольо¬ 
ровим оперенням. Холін потрібний для профілактики пе- 
розису. За нестачі вітаміну Е знижуються продуктивність 
птаха й виводимість яєць, К - зменшується зсідання кро¬ 
ві. Регулює обмін речовин вітамін С, потреба в якому, за 
деякими даними, зростає у спекотну пору року. 

Зернові корми 

Зернові злакові корми - основна частина раціону гу¬ 
сей тільки під час інтенсивного відгодовування. В умовах 
присадибного птахівництва використовують кукурудзу, • 
пшеницю, ячмінь, овес, просо, сорго, чумизу, жито, 
круп’яні відходи гречки й зернові відходи. Всі ці корми 
містять до 70% вуглеводів, 8-10% протеїну, 2-8% жиру й 
до 4% мінеральних речовин. 

Кукурудза. Найпоживніша зернова культура для пти¬ 
ці. Містить багато крохмалю. Згодовують подрібненою у 
складі кормових сумішей, посідає до 60% загального об¬ 
сягу корму. Кукурудза - кращий зерновий корм як для 
молодняка, так і для дорослого птаха. У ній багато енер¬ 
гії і мало клітковини. Відрізняється високим вмістом не- 
насичених жирних кислот, вітаміну Е, а жовта кукурудза 
містить багато каротину. Сприяє високій продуктивності 
й інтенсивному зростанню молодняка. Однак, цей корм 
бідний на деякі незамінні амінокислоти. Тому якшс бага¬ 
то кукурудзи, до раціону вводять корм, який містить пов¬ 
ноцінний протеїн. Мало в кукурудзі й кальцію. За збері¬ 
гання більше 6-ти місяців жир зародків кукурудзи окис¬ 
ляється, а продукти окислювання руйнують вітаміни. То¬ 
му після 6-місячного зберігання кількість ЇЇ в раціоні ско¬ 
рочують удвічі або дають із вітамінними добавками. 

Пшениця, Використовують несортове зерно та відхо- . 
ди борошномельного виробництва. Подрібненою можна 
додавати до комбікорму в будь-якому співвідношенні. 
Пшениця містить до 14% повноцінного протеїну, за вміс¬ 
том енергії поступається тільки кукурудзі. Багато в ній ві¬ 
тамінів групи В і вітаміну Е. Занадто тонко подрібнена во¬ 
на погіршує травлення. 

Вводять до раціону так звану фуражну пшеницю й від¬ 
ходи - до 50% від загальної маси зернових кормів. 

Ячмінь. Містить 12% білка, 1,5-2% лізину. Згодову¬ 
ють подрібненим, у складі комбікормів посідає 30% об¬ 
сягу, а якщо просіяний від плівок - до 50%. Ячмінь - один 
з основних кормів для птаха. За поживністю посідає тре¬ 
тє місце після кукурудзи й пшениці. Якість ячменю зале¬ 
жить від повноти зерен і кількості плівок, маса яких може 
доходити до 15%. Тому вміст клітковини в ячмені досягає 
6%. Молодняку згодовують його тільки розмеленим, по¬ 
передньо відсіявши плівки. 

Овес. Дієтичний корм. Містить мікроелементи: мар¬ 
ганець, залізо. Згодовують подрібненим, просіяним від 
плівок, посідає до 15% від обсягу кормової суміші. 
Овес - непоганий зерновий корм для усіх видів перна¬ 


тих і будь-якого віку. Добре впливає на стан птаха, 
особливо племінний. Протеїн вівса багатий на тирозин, 
лізин і глутамінову кислоту. Якщо ж овес неякісний, 
кількість його в кормі зменшують вдвічі. Молодняку да¬ 
ють його тільки розмеленим і відсіяним від плівок. 

Просо. За складом подібне до вівса, але містить біль¬ 
ше вуглеводів. У складі комбікормів посідає до 20%. Доб¬ 
ре поїдається птахом (особливо у вигляді пшона) в перші 
дні вирощування молодняка. Червоні сорти містять бага¬ 
то каротину. Через дорожнечу цього зерна та наявність 
великої кількості клітковини просо згодовують, в основ¬ 
ному, молодняку. 

Сорго - відносно високоенергетичний корм. Однак, 
має незначну кількість гліцину, тирозину, метіоніну й аргі¬ 
ніну. Багато в зерні клітковини. Вводять до раціону до 
10-20% від маси зернових. 

Чумиза за поживністю і вмістом клітковини близька до 
проса. В раціоні її не більше 10% від загальної маси зерна. 

Жито. За складом близьке до ячменю. У складі комбі¬ 
корму не має перевищувати 5% обсягу. Жито птахові зго¬ 
довують у крайньому разі не раніше, ніж через 3 місяці 
після збирання. Оскільки жито здатне розбухати в зобі й 
шлунку птиці, його дають не більше 5% від загальної кіль¬ 
кості зерна в раціоні, інакше воно спричинить у пернатих 
розлад травлення та зниження апетиту. 

Гречку згодовують тільки у вигляді круп’яних відходів. 
Згодовування цілою лише нашкодить птахові. Через до¬ 
рожнечу застосування гречки різко обмежене. 

Зерновідходи - це суміш битого та плюсклого зерна, 
їхніх плівок, насіння бур’янистих трав і просто сміття. Да¬ 
ють, в основному, в цілому вигляді, щоб птах вибрав їстів¬ 
ні зерна. Відходи, засмічені куколем, ріжками й сажкови¬ 
ми, згодовувати не можна. Добова даванка зерновідхо¬ 
дів залежить від кількості їстівних зерен у них. 

З-поміж білкових зернових кормів птахові згодову¬ 
ють горох, сочевицю та кінські боби. Сою використову¬ 
ють тільки у вигляді шроту й макухи. Горох - подрібненим 
через специфічний смак та запах, що знижують поїдання 
інших кормів; дається не більше 10% від загальної маси 
зерна. За збільшення його кількості раціон збагачують 
метіоніном і вітаміном В. У таких же кількостях згодову¬ 
ють сочевицю та кінські боби. Зерно бобових культур міс¬ 
тить до 30% білка, 1,5% жиру, 7,5% клітковини. 

З відходів переробки олійних культур і борошномель¬ 
ного виробництва використовують соняшникові, соєві, 
лляні, бавовникові й конопляні макухи й шроти, фос¬ 
фатиди, висівки. Макухи й шроти містять багато каль¬ 
цію, фосфору, вітамінів В і Е. Соняшникові макуха й шрот, 
з низьким вмістом лузги, можуть становити до 17% обся¬ 
гу комбікорму. Макуха й шрот льону не мають перевищу¬ 
вати 6% обсягу комбікорму, а бавовняні макуха й шрот - 
5%. Після десятиденного годування бавовняними маку¬ 
хою й шротом треба робити 15-денну перерву. 

Соняшникові макуха й шрот - найцінніші і безпечні в 
годуванні птахів білкові корми. В макусі міститься 30-40%, 
а в шроті - 42-46% протеїну, до 3% жиру. Цілком достат¬ 
ньо ввести до раціону молодняка не більше 10%, а дорос¬ 
лого птаха - 15% макухи або шроту, щоб задовольнити їх¬ 
ню потребу в рослинному протеїні. Вадою цих кормів є ви¬ 
сокий (15%) вміст клітковини та низький - лізину. 

Соєвий шрот і макуха містять 40-45% дуже цінного 
за амінокислотним складом протеїну й трохи жиру. В 
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умовах присадибного птахівництва їх вводять у кількості 
10-15% від загальної маси зернових складових. 

Бавовникові макухи й шроти в особистому підсобно¬ 
му господарстві згодовувати дуже небезпечно. Це пов'яза¬ 
не з наявністю у них отруйної речовини - госсіполу, який 
ще й має здатність поступово накопичуватися в організмі. 
Слід зауважити, що госсіпол - отрута широкого спектру дії: 
уражує клітини, нерви й судини. Птах втрачає апетит, часті¬ 
шає пульс і дихання, розладнується нервово-м’язовий апа¬ 
рат. До комбікорму вводять не більше 5% бавовникової ма¬ 
кухи. Його періодико вилучають з раціону. Добре зв'язу¬ 
ють госсіпол молоко та крейда, додані в корм. 

Конопляні макухи й шроти через наявність нарко¬ 
тичних речови- згодовують тільки дорослому птахові - 
не більше 5% в д загальної маси корму. 

Фосфатиди - побічний продукт виробництва рослин¬ 
них олій найчастіше соняшникової). Додають їх у корм 
птахов з розрахунку 1 г на 1 кг живої маси. Дуже цінний 
енерге~г'--.‘й корм, містить майже всі жиророзчинні ві¬ 
таміни. 

Пшеничні висівки містять до 13% сирого протеїну, 
багаті -а фосфор і вітаміни групи В. Однак через наяв- 
нсть великої кількості клітковини (до 10%) молодняку й 
дорослому птахові згодовують не більше 7%. 

^ -од: для домашнього птаха заготовлюють насіння ди¬ 
корослих трав: кінського щавлю, курячого проса, ло¬ 
боди. Пивну дробину згодовують гусям по 30-35 г на до- 
5, Дріжджі сухі, пекарські й пивні можна вводити до 
раціону молодняка з 5-го дня життя. Сухі пивні дріжджі за 
складом близькі до кормів тваринного походження. У 
складі комбікорму не мають перевищувати 3% обсягу. 
Дріжджі містять багато вітаміну В 3 . 

Сухий буряковий жом можна задавати до 10% від 
маси концентрованих кормів. Із соковитих і зелених кор¬ 
мів птахові згодовують силос, моркву, гарбузи, цукро¬ 
ві буряки, картоплю, капусту, бобові, злакові трави й 
різнотрав’я. Грубі корми (сіно, трав'яна потерть і бо¬ 
рошно, листя дерев), як і зелені корми, багаті на вітамі¬ 
ни. їхня добова даванка залежить від виду й віку птиці. 

Корми 

тваринного походження 

З кормів тваринного походження використовують 
м ясне, м'ясокісткове, рибне й кров'яне борошно, 
сухе молоко, сколотини й молочні відвійки, рибу й 
утильне м'ясо, свіжу кров, тваринний технічний жир. 

Сухі корми тваринного походження не мають перевищу¬ 
вати 7% обсягу комбікорму. 

М ясне борошно відрізняється високим вмістом біл¬ 
ка (близько 60%) і мінеральних речовин (12%), жиру (до 
18%). До району птаха вводять 3-7% цього корму. 

М’ясокісткове борошно містить від 30 до 50% білка, 
10-20% жиру, до 28% мінеральних солей (кальцій, фос¬ 
фор). У складі комбікорму не повинно перевищувати 7% 
від загального обсягу. 

Рибне борошно містить від 50 до 65% білка й 15-18% 
жиру, вітаміни А, й, В 3 , В 12 , кальцій, фосфор, йод. У скла¬ 
ді комбікорму не має перевищувати 7% загального обся¬ 
гу. Молодняку згодовують на добу 3% від маси концен¬ 
трованих кормів. За два тижні до забою птаха рибне бо¬ 
рошно необхідно замінити в складі корму на м'ясокістко- 
ве борошно. 


Кров'яне борошно містить понад 80% повноцінного 
білка, до 3% жиру й 6% мінеральних солей. Дають його в 
кількості 3-5% від маси концентрованих кормів. 

Сухі молочні відвійки містять 30% білка, 45% молоч¬ 
ного цукру, 1 % жиру, до 8% мінеральних солей. Викорис¬ 
товують для годування молодняка молодшого віку у ме¬ 
жах 2-3% від сухої частини раціону. 

Утильне м'ясо, рибу й свіжу кров уводять до раціо¬ 
ну після ретельного проварювання та подрібнення, не 
перевищуючи 10% від маси концентрованих кормів. 

Молочні відвійки та сколотини дорослим птахам 
згодовують (найчастіше в мішанках) у межах 40-50 г, мо¬ 
лодняку - 5-20 г на добу на одну голову. Ці продукти не 
можна зберігати в оцинкованому посуді. 

Кормовий жир складається із суміші яловичого, ба¬ 
ранячого й свинячого жирів. До корму птахам вводять у 
суміші з рослинним жиром у співвідношенні 1:1. Вико¬ 
ристовують тільки свіжим, тому що прогірклий жир приз¬ 
водить до захворювання на енцефаломаляцію. Він не 
має перевищувати 4% від загального обсягу кормової 
суміші. Цей жир використовують в основному тоді, коли 
вирощують молодняк на м'ясо, для високопродуктивних 
птахів обсяг - до 3% від маси сухих кормів. 

Інші корми 

До кормів, що містять кальцій, належать крейда, че¬ 
репашка, вапняк,яєчна шкаралупа. 

Крейда. Містить 37% кальцію. Для годування вико¬ 
ристовують крейду марок ММПЖ або ММПК. Крейда не 
має перевищувати 3% від загального обсягу комбікорму. 
Будівельна крейда містить шкідливі домішки, в складі 
комбікорму не використовувати! 

Черепашкова крупа або борошно. Містить 38% 
кальцію, з якого засвоюється тільки 60%. Не має переви¬ 
щувати 4,5% від загального обсягу комбікорму. 

Вапняний туф. Містить 32% кальцію (з якого засвою¬ 
ється 30-40%), 0,5% заліза, 2-3% магнію, 0,2% сірки, 
іноді в ньому присутні фтор і миш’як. Це пухкий мінерал 
жовтого кольору. В складі комбікорму не повинен пере¬ 
вищувати 4,5% від обсягу. Вапняний туф, що містить 
миш'як, використовувати не можна! Вміст фтору не має 
перевищувати 0,2%. 

Озерний мул (сапропель). Містить 42% кальцію, 
0,2% фосфору, мікроелементи: йод, марганець, цинк. У 
складі комбікорму не має перевищувати 3% загального 
обсягу. 
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Містить багато фосфору кісткове борошно (в 100 г 
борошна - 14 г фосфору й 26 г кальцію), трикальцій¬ 
фосфат (відповідно 14 і ЗО г). Допускається використан¬ 
ня дикальційфосфату, монокальційфосфату та звичай¬ 
ного попелу деревних рослин, у якій кальцію лише вдвічі 
менше, ніж у черепашці. 

Кухонну сіль залежно від віку й виду птахів згодову¬ 
ють у межах 0,5-1 %. Якщо до раціону вводять солону ри¬ 
бу, кухонну сіль вилучають. 

Під гравієм у птахівництві розуміють тонко подрібнені 
мінерали. Кращими вважають кварцові й гранітні камін¬ 
чики, великий кварцовий пісок, у крайньому випадку - 
биту цеглу. Дрібний пісок до згодовування неприпусти¬ 
мий, оскільки може спричинити запалення кишківника. 

Вітамінні препарати застосовують тоді, коли немає 
соковитих кормів: силосу, трав’яного борошна, сінажу. 
Використовують риб’ячий жир, тривіт і тетравіт. 
Риб’ячий жир довго зберігати протипоказано, строк збе¬ 
рігання тривіта й тетравіта - один рік. Усі препарати ма¬ 
ють бути із вказівкою на етикетці: для птахівництва! 

Якщо птах поїдає практично будь-які корми, це не озна¬ 
чає, що він не має улюблених страв. І пернаті за можли¬ 
вості віддають їм перевагу. Гуси цільне зерно їдять у такій 
послідовності: овес - пшоно - ячмінь - кукурудза - жито. 

Гуси найкраще засвоюють корм середнього помелу. Гу¬ 
сенята у віці до 5-ти днів охочіше поїдають гранули у виг¬ 
ляді крихт, у 6-20-денному віці гранули діаметром 2 мм, 
для старшого віку величина часток має бути в межах 5 мм, 
до того ж, має значення і форма часток. Гуси віддають 
перевагу солодким кормам. Має значення і концентрація 
вуглеводів. Відмовляючись від фруктози концентрацією 
1,5% і 30%, вони не відкидають 10 і 20%-ні розчини. За 
низької калорійності раціону птиця охочіше поїдає підсо¬ 
лоджені корми. Гуси звертають увагу на колір і запах кор¬ 
му. Вони більше полюбляють корм зеленого кольору, 
добре поїдають рослини з тонкими пластинками листка: 
хвощ і морквяне бадилля, з водяних рослин - ряску. Із 
злакових люблять пирій, луговий тонконіг, молоді овес і 
жито; з бобових - люцерну й конюшину. 

За наявності кількох улюблених “страв” пернаті з’їда¬ 
ють насамперед ті, які поліпшують якість шкаралупи. 

Соковиті корми 

Соковиті корми готують із силосу, сінажу, коренепло¬ 
дів і зеленої маси. Кормову суміш складають із відмитих 
подрібнених коренеплодів, висівок або борошна, змочу- 
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ють водою, молочними відвійками або розведеною пато¬ 
кою до консистенції розсипчастої каші. Приготовлену во¬ 
логу мішанку не можна зберігати більше трьох годин. 
Після розкладання до годівниці птахи її мають з'їсти про¬ 
тягом 45-ти хвилин. Вологі мішанки рекомендується зго¬ 
довувати вранці та вдень, а на ніч давати зернові суміші. 

Силос. Містить органічні кислоти, зокрема й молочну, 
що сприятливо впливає на процес перетравлювання. 
Закладка силосу для птиці має бути завершена протя¬ 
гом тижня. Силосну масу подрібнюють, зволожують до 
70%, укладають до облицьованих силосних ям, утрам¬ 
бовують і накривають. Готовність силосу визначають за 
вмістом органічних кислот: після досягнення 2% кис¬ 
лотності силос готовий до згодовування. 

Комбінований силос. До складу комбінованого си¬ 
лосу входять подрібнене зерно, качани кукурудзи молоч¬ 
но-воскової стиглості, коренеплоди (буряки, морква, 
картопля, турнепс, топінамбур), трав'яне борошно, лю¬ 
церна, гарбузові. Коренеплоди відмивають від землі, 
подрібнюють, картоплю обоє язково запарюють або ва¬ 
рять, мнуть, добуту масу змішують з подрібненими кача¬ 
нами й зеленню, укладають до -евеликих облицьованих 
ям, утрамбовують і накриваюсь Комбінований силос го¬ 
тують у короткий термін (2-3 д- . після розкриття згодо¬ 
вують відразу в складі боро_-г'С^ої вологої мішанки. 
Якісний силос повинен ма~»* "риєм- запахи фруктів або 
квашених овочів. 

Картопля. Містить крохмаль туберин, вітамін В, ас¬ 
корбінову кислоту. Може м стити с~руту соланін у шкірці 
й паростках. Після проварюван-я картоплі воду треба 
зливати. В складі вологої м шанки може посідати до 20% 
від загального обсягу. 

Буряки. Птахові згодовують кормові, напівцукрові і 
цукрові буряки. Містять 12—15 : : цукру, 1,5% білка, 0,14% 
жиру. У складі вологої м:_а--п посідає 15-20% від за¬ 
гального обсягу корму. 

Морква. Містить багато каротину. Моркву сушать, си¬ 
лосують, солять і заморожу о~ь Перед сушінням моркву 
з бадиллям миють і подрбноють. Суху моркву зберіга¬ 
ють у темному, сухому, прохолодному місці. Солять мор¬ 
кву в цементованих ямах Г шари засипають сіллю з роз¬ 
рахунку 3% від загально' маси птахові дають не більще 
15 г за день на голову. Свіж\ й морожену моркву дають 
птахові в кількості 20— 30 ; ; б д загальної маси вологої мі¬ 
шанки, суху - не більше 33:. 

Гарбузові (гарбузи, кабачки, патисони). У складі во¬ 
логої мішанки посідають " 5— 20 ; с від загального обсягу. 

Капуста. Містить каротин, кальцій, вітаміни групи В, 
сіркомісткі амінокислоти, що сприяють відростанню 
пір'я. У складі вологої м шанки посідає до 15% від загаль¬ 
ної маси. 

Зелені корми. Складаються із свіжоскошеної трави, 
трав’яного й вітамінного борошна. 

Трава. Містить вітаміни В, Е, К, каротин, холін, повно¬ 
цінні білки, вуглеводи, клітковину. Скошену траву подріб¬ 
нюють і згодовують птахам (у тому числі й у складі воло¬ 
гої мішанки) у кількості 10-15% від загального обсягу 
корму. 

Трав'яне борошно. Містить те ж саме, що й трава. Сі¬ 
но подрібнюють і зберігають у бетонних траншеях під 
ґратами, покритими свіжоскошеною травою й накритою 
полімерною плівкою. Плівка перешкоджає проникненню 
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повітря, а свіжа трава поглинає кисень. Вміст вуглекис¬ 
лого газу підвищується до 30%, що сприяє зменшенню 
втрат під час зберігання. Згодовують птахам у складі во¬ 
логої мішанки в кількості 10% від загального обсягу. 

Вітамінне борошно. Готують з деревної зелені, із 
соснової хвої, ялиці та ялини, з яких попередньо видаля¬ 
ють леткі олії водяною парою. Не можна готувати вітамін¬ 
не борошно з отруйних рослин, дуба, ліщини, горіха, бу¬ 
ка, рокитника, чорної бузини і бруслини. Згодовують пта¬ 
хам у непродуктивний період у кількості 10% від загаль¬ 
ного обсягу вологої мішанки. 

Згодовування 

Зернов корми згодовують як цілими, так і подрібнени¬ 
ми. Для молодняка до 10-денного віку величина часток 
зерна -е має перевищувати 2-3 мм. Плівки ячменю, вів¬ 
са й ^соса відсіваються. Для збагачення білком і вітамі¬ 
нами концентровані корми необхідно дріжджувати. Для 
цього -а кожний кілограм борошняної суміші із зернових 
концентратів додають 1,5 л води й 5 г розведених у воді 
гекаоських дріжджів. Цю масу кладуть до дерев'яного 
корита на 6-8 год, протягом яких її кілька разів перемі¬ 
шують. Температура повітря у приміщенні має бути не 
менше 20°С. До кормової суміші можна додати подрібне- 
V буряки, моркву або картоплю. Використовувати зак¬ 
васку більше двох разів небажано. 

Для збагачення зерна вітамінами його пророщують. 
Для цього найчастіше використовують овес. Його заси¬ 
пають до дерев'яної ємкості, заливають водою. Через 
добу воду зливають, а набряклий овес розсипають ша¬ 
ром 6-7 см на фанеру (лінолеум, дерев'яну підлогу). За 
температури 20-27°С овес протягом 1-2 діб починає 
проростати, після чого пророщення припиняють. У такий 
же спосіб пророщують ячмінь і пшеницю. Ячмінь можна 
пророщувати на зелений корм. Кращим ґрунтом для зер¬ 
на є шар піску завтовшки 2,5 см. Зерно висипають ша¬ 
ром завтовшки близько 3 см, поливають 3 рази на день. 
Перше збирання зелені (на 8-й день після висівання) дає 
до 2-3 кг, друге (через 6 днів) - ще близько кілограма зе¬ 
лені з 1 м площі. Найкраще пророщувати зерно під со¬ 
нячними променями. 

Зелені корми, цукрові буряки, гарбузи, капусту й інші 
соковиті корми дають гусям тільки подрібненими. Гілляч¬ 
ковий корм підвішують на висоті 20-30 см. Картоплю да¬ 
ють вареною. 

Заготівля кормів 

Ос є-’свно на зимовий час на гуску потрібно загото¬ 
вити до 35 кг соковитих кормів і 10-15 кг сіна. Крім того, 
на гус<> можна заготовити до ЗО кг цукрових буряків. Із 
соковитих корм з запасають в основному моркву. Ці два 
види корму повністю забезпечують птаха вітамінами. 

Для сіна можна використати різнотрав'я, люцерну або 
конюшину. Сушать їх у затінку або на горищі, використо¬ 
вують тонко подрібненими або підвішують на висоті, дос¬ 
тупній для птахів. 

Заготовляючи сіно з кропиви, скошують молоді рос¬ 
лини без грубих стебел, зв язують у невеликі віники, під¬ 
вішують на горищі або в будь-якому сухому приміщенні 
для просушування. Зберігають у темному місці, викорис¬ 
товують, як і сіно. Гіллячковий корм заготовлюють із бе¬ 
рези, тополі, липи, жовтої акації, осики, вільхи. Листя бе¬ 



рези, вільхи та осики за вмістом каротину перевершує 
червону моркву. До початку листопада зрізують добре 
облистнені гілки завтовшки не більше 1 см, сушать у су¬ 
хому приміщенні. В зимовий час їх перед згодовуванням 
опускають до гарячої води, а потім підвішують у пташни¬ 
ку на невеликій висоті. Перетерте листя можна додавати 
до мішанок з розрахунку 40 г на голову за добу. 

Із хвої готують на зиму вітамінні добавки. Хвою подріб¬ 
нюють і згодовують з розрахунку до ЗО г на голову за до¬ 
бу. Для тривалішого зберігання хвою подрібнюють. Потім 
на майданчику на шар (заввишки 20 см) утрамбованого 
снігу укладають шар (40 см) хвої і перемішують. Затим 
усю цю масу засипають півметровим шаром снігу, а 
зверху - соломою. Зберігати корм можна до травня. 

Дуже цінним кормом для гусей є водна рослинність 
(ряска, рдест, елодея, кушир). Для сушіння її укладають 
на полиці в затінку завтовшки не більше 10 см. Висуше¬ 
ний корм зберігають у паперових мішках у сухому примі¬ 
щенні. Згодовують його за нормами трав'яного борошна. 

Можна заготовити на зимовий час жолуді. їх збира¬ 
ють, ретельно просушують і зберігають у сухому місці. 
Перед використанням очищають від оболонок, протягом 
години варять (для видалення дубильних речовин) і по¬ 
дрібнюють. На гуску їх можна заготовити до 6 кг. Дають 
жолуді з мішанкою, до 40 г на добу. У такий же спосіб за¬ 
готовлюють і готують до згодовування плоди кінських 
каштанів. Букові горішки перед згодовуванням присма¬ 
жують, готують із них борошно й додають у кількості не 
більше 7% від маси концентрованих кормів. Біологічно 
повноцінним кормом для птахів, крім мурашиних яєць, є 
дощові черв'яки. їх можна вирощувати в ямах завглиб¬ 
шки 0,6 м, завширшки до 1 м і довжиною 2-3 м. Яму за¬ 
сипають шар за шаром солом'яним гноєм і землею, 
зверху прикривають соломою. Вміст ями постійно поли¬ 
вають водою до середньої вологості. Через 2 місяці 
черв'яки розмножуються у достатній кількості. Розкрива¬ 
ють ями по черзі. На тиждень із 1 м площі збирають до 2 
тис. черв’яків. їх можна зберігати в підвалі у глиняному 
посуді з невеликою кількістю землі, час від часу підгодо¬ 
вуючи їх висівками й кінським гноєм (4 г дощових черв’я¬ 
ків замінюють 1 г м’ясокісткового борошна).- 

Якщо на корм заготовлюють молюсків, їх проварюють 
до розкриття стулок, вміст витягають і висушують. Зго¬ 
довують подрібненими за нормами м'ясокісткового бо¬ 
рошна. 

Поради фахівців записала Гялина Коваленко 
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В ід того, як людина харчується, залежить її настрій, 
здоров’я, довголіття і, безумовно, здатність працю¬ 
вати. Білки, жири, вуглеводи, які надходять з продуктами 
харчування, необхідні для будівництва будь-якого живо¬ 
го організму і дії усіх життєво важливих систем. 

Традиційно в раціоні українців використовуються два 
жири тваринного походження - сало та вершкове масло. 

Найулюбленішим і найуживанішим продуктом україн¬ 
ців с солоне свиняче сало. Українці споживають його 
споконвічно. Сало їдять не тільки засоленим, вареним, 
копченим і смаженим - на ньому готують різноманітні 
страви. 

Під час навали монголо-татарів на Київську Русь, вони 
забирали у населення все, крім свиней. їхня релігія забо¬ 
роняла монголам вживати у їжу свинину. Тому вважаєть¬ 
ся, що свині врятували народ Київської Русі від голоду. 

А під час "бусурманії", на противагу туркам, українське, 
козацтво стало культивувати, в 16-18 сторіччі, вживання 
свинячого сала. В той час українці мало вживали яловичи¬ 
ни, бо воли в Україні являли собою робочу тяглову худобу, 
їхнє м’ясо було несмачне й тверде порівняно із свининою, 
а ще вважалося не зовсім чистим (відганяло потом). 

У свідомості кожного українця, на генетичному рівні, 
зафіксовано, що коли в хаті є хліб, сало, картопля, то нія¬ 
кі економічні негаразди в державі на звичайного грома¬ 
дянина не впливають. 

Сало - сирий продукт, який не піддавався механічній і 
тепловій обробці. І з погляду фізики воно є структиризо- 
ваніше, має більше енергії та біологічної інформації. 

Споконвічно люди знали, що свиняче сало допомагає 
за анемії, при віковому склерозі, епілепсії. Шматочок не¬ 
солоного сала прикладають на 20 хв. до хворого зуба, і 
біль зникає. Те ж саме роблять за геморою. 

Для загоювання ран використовують суміш у рівних 
пропорціях товченого несолоного сала, живиці й воску. 
За поліартритів допомагає суміш товченого сала з ме¬ 
дом. Такою ж сумішшю намащують ноги за судинного ва¬ 
рикозного розширення. 

Наші медики встановили, що сало допомагає виве¬ 
денню з організму людини радіонуклідів. 

Вміст холестерину в салі рівняється 0,1%. Співвідно¬ 
шення холестерину та фосфоліпідів наближається до оп¬ 
тимального. Тож їсти сало, певна річ, у міру - не тільки не 
шкідливо, а й корисно. 

Вчені довели, що свиняче сало є дивовижним продук¬ 
том харчування, що містить багато амінокислот, вітамі¬ 
нів, мінеральних речовин, необхідних для зміцнення 


людського організму. Особливо багато вітамінів групи В 
у шкірці сала. 

Ніацин - необхідний для живлення мозку й утворення 
статевих гормонів. 

Холін - поліпшує пам'ять і виводить отрути з печінки. 

Ось чому шкірку від сала ті, хто знав про її користь 
для здоров'я людини, обов’язково вводили до меню. 
Вона допомагала у профілактиці склерозу і підвищува¬ 
ла потенцію. 

Роль жиру в організмі людини велика й різнобічна. Він є 
найконцентрованішим джерелом енергії в організмі люди¬ 
ни. Згадаймо, що 1 г жиру дає 9 ккалорій (37,674 кДж). 
Жир бере участь у створенні клітин, є структурним матері¬ 
алом, сприяє обмінним процесам у клітинах. В жирі міс¬ 
тяться важливі жиророзчинні вітаміни А, Б, Е, К, В. Наяв¬ 
ність сала в раціоні людини забезпечує відчуття ситості. 

Світова наука прийшла до висновку - в даний час не¬ 
має сумніву в тому, що усунення нестачі в організмі лю¬ 
дини вітамінів А, С, Б, Е, В, К - підвищує протипухлинну 
стійкість. 

Біологічна цінність та лікувальні властивості сала, в 
межах помірного вживання, зумовлюється наявністю у 
ньому поліненасичених незамінних жирних кислот (ліно- 
левої, арахідонової) та інших ліпоїдних частин, які не син¬ 
тезуються у організмі людини, але відіграють важливу 
роль у фізіологічних та обмінних процесах організму. 

Тож, чим більше в салі ненасичених жирних кислот, 
тим нижча температура його плавлення і вища засвоюва¬ 
ність організмом людини. Вони є біологічно активними 
речовинами, беруть участь в обміні речовин, виведенні з 
організму надлишку хол есе рину. їхня відсутність в орга¬ 
нізмі ЛЮДИНИ ПрИЗВОД/Тс до порушення росту й обміну 
речовин, ураження кровоносних судин. 

Хімічний склад свинячого сала, гна 100 г продукту: во¬ 
да - 0,28; білок - 0; жир - 99.7; зола - 0,02. >- 

Енергетична цінність - 697 ккал. У 100 г сала містить¬ 
ся 50 мг заліза, 9,7 мг йоду, більше, ніж в інших тварин¬ 
них жирах, калію та фосоору. вітаміну Е, у п'ять разів 
більше арахідонової жир-о кислоти. Основна харчова 
цінність сала - у наявності ліпідів. 

Характеристика ліпідів сала, мг на 100 г продукту: су¬ 
ма ліпідів - 99,70; тригпіцериди - 99,2; фосфоліпіди - 
0,333; холестерин - 0,1; жирні кислоти (сума) - 95,8; на¬ 
сичені жирні кислоти - 39,6; поліненасичені жирні кисло¬ 
ти - 10,6 в т.ч. лінолева - 9,40, ліноленова - 0,70; арахі¬ 
донова - 0,50. 

Засвоюваність організмом 90-96%. 

Недоотримання організмом людини жиру негативно 
впливає на діяльність центральної нервової системи. В 
той же час, надмірне вживання сала призводить до 
атеросклерозу кровоносних судин, ішемічної хвороби 
серця, порушення обміну речовин та інших захворю¬ 
ванню Тому кількість вживання сала повинна перебувати 
під постійним контролем. За енергетичною цінністю у до¬ 
бовому раціоні людини на жир має припадати 35%. 
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До складу сала ще входять жироподібні речовини - лі¬ 
поїди, фосфоліпіди і стерини та ін. Фосфоліпіди беруть 
участь в оновленні клітин і обміні речовин у клітинах. Ле¬ 
цитин регулює обмін холестерину, нормалізує його кіль¬ 
кість і обумовлює видалення із організму надлишкового 
'Холестерину. 

З-поміж стеринів своєрідніший - холестерин. Він вхо¬ 
дить до складу всіх клітин, гормонів і бере участь в обмі¬ 
ні речовин. Надмірне його вживання з продуктами харчу¬ 
вання призводить до атеросклерозу кровоносних судин і 
зумовлює жовчокам'яну хворобу. Потреба в ньому для 
дорослої людини невелика - 300-500 мг на добу. Обмін 
холестеоину в організмі людини поліпшують рослинні 
олії, у яких він відсутній. 

Наяв-ість холестерину, мг у 100 г їстівної частини про¬ 
дуктів: риб’ячий жир - 5700, мозок тварин - 2000, яєчний 
жовток - 1 400, яйця курячі - 570, ікра осетрова - 350, 
масл: вершкове - 244, оселедці жирні - 210, сметана 
(30 : : жирності) - 130, сир твердий - 90, телятина - 87, 
яловичина - 65, свинина - 60, риба - 50, м’ясо курей - 
50 , кроляче м'ясо - 40, сало свиняче -0,1. 

О^же, виникає споконвічне питання: їсти чи не їсти са¬ 
ло? За нинішньої економічної кризи добре, аби було що 
їсти, - скажете ви. На даний час в Україні багато людей з 
надмірною масою тіла, але не від того, що їдять сало, а 
від того, що їдять його не вміру. 

Організм людини на генетичному рівні підпорядкову¬ 
ється вродженому інстинкту виживання - завжди утво¬ 
рює для себе резервний запас енергії у вигляді відкла¬ 
дання жиру. Насичені жири відкладаються про запас на¬ 
багато легше, ніж поліненасичені, які швидко засвоюють¬ 
ся нашим організмом. 

Шановні українці, споживайте в міру розумного сало - 
наш найулюбленіший, стратегічний продукт. Вживання 
щоденно по 50 г свіжого солоного сала з чорним хлібом 
(вітамін Е), часником та хроном (зміцнюють стінки судин, 
знижують артеріальний тиск) піде вам тільки на користь, 
й у вашому житті настане повне фізичне й духовне благо¬ 
получчя. 

Кожний шанувальник даного продукту самостійно 
&може приготувати смачне сало у домашніх умовах. 
Для цього подаю декілька’старовинних рецептів із 
записника бабусиних переоповідань. 

Звичайне солоне сало. Для його приготування вико- 
о.'сговують хребтову і бокові пласти сала, зняті з туші 



свині й відкладені для дозрівання (5 годин). Товщина та¬ 
кого сала становить 8-10 см. 

Охолоджений пласт розрізують на шматки (10 х 20 
см) і натирають їх сіллю з розрахунку 1 кг солі на 10 кг 
сала. У заздалегідь приготовлений дерев’яний ящик, 
виготовлений із дощок верби або липи, на дно, засипа¬ 
ють шар солі 0,5 см і вкладають приготовлені шматки 
сала, шкірою донизу, залишаючи щілину між салом і 
стінкою ящика (0,5 см). 

Після закладання шар сала засипають сіллю, застила¬ 
ють чистою тканиною, закривають кришку ящика. Збері¬ 
гають у темному прохолодному місці. Через місяць сало 
готове до вживання. 

Сало в здорі. Відділений від свинячої туші внутрішній 
жир "здір” розстеляють на столі для охолодження. Бе¬ 
руть просолені шматки сала (10 х 20 см), щільно уклада¬ 
ють на розстелений на столі здір. Сала кладуть стільки, 
щоб пласт здору обгорнув усе сало. Здір зашивають нит¬ 
ками, загортають у марлю і обв’язують декілька разів 
шпагатом, у такому стані його залишають у ночвах на до¬ 
бу. Після чого підвішують на горищі, на протязі. Через мі¬ 
сяць сало готове до вживання. 

Крім сала, використовують також і здір, як для харчу¬ 
вання так і для лікувальної мети. 

Здавна українці використовували внутрішній жир 
свині для лікування сухот легень і онкологічних захво¬ 
рювань. З нього виготовляють лікувальні мазі у суміші з 
іншими ліками. 

Волонтерське сало. Беруть 1 кгсала, розрізають йо¬ 
го на шматочки і перепускають через м’ясорубку. Окре¬ 
мо, через м’ясорубку, перекручують очищену голівку час¬ 
нику середньої величини. < 

Приготовлений фарш ретельно перемішують з час¬ 
ником, додаючи до нього 1 столову ложку чорного ме¬ 
леного перцю, 1 столову ложку меленого духмяного 
перцю і 1 столову ложку подрібненого і висушеного 
кропу. Всю цю масу ще раз ретельно вимішуємо рука¬ 
ми. Сіль додаємо за смаком. Викладаємо до емальова¬ 
ної посудини і зберігаємо у холодильнику. 

Через декілька годин таке сало можна вживати, на¬ 
мастивши його на скибку хліба. 

Сало в борошні. На дно дерев’яного ящика (верба, 
липа) засипають шар житнього борошна 2-3 см. Шматки 
(10x20 см) посоленого сала укладають шкіркою донизу 
на шар борошна. Між салом і стінками ящика повинна бу¬ 
ти щілина в 1,0 см, яку засипають борошном. 

Поверх укладеного шару сала засипають борошно в 1,0 
см. Ущільнюють, застеляють чистою тканиною, закрива¬ 
ють кришкою і ставлять до темного прохолодного місця. 

Сало в такому вигляді зберігається довго, не старіє і 
на смак дуже приємне. Перед вживанням обтрушують 
борошно. 

Сало з перцем. Шматки присоленого сала (10 х 20 см) 
через тиждень беруть із ящика, зачищають від лишків солі. 

Окремо у посудині змішують чорний і духмяний меле¬ 
ний перець із сіллю 1:1. У цій суміші обкачують шматки 
сала й щільно закладають знову до ящика. 

Сало застеляють пергаментним папером, закривають 
кришкою і зберігають у темному прохолодному місці. 
Вживають через три тижні. 

Шанувальник сала О.І. Лашко, 
керівник Київської філії ДП "АІРТ" 
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Смачного! 


Дорога редакція журналу "Дім, сад, город 7 Вже бага¬ 
то років передплачую і читаю ваш журнал від першої до 
останньої сторінки, бо маю город і дачу. Давно виношую 
намір прийняти участь у кулінарному конкурсі. Посилаю 
на ваш суд свої рецепти і буду рада, якщо вони когось 
зацікавлять. 

, 3 повагою Г алина Безсонова, 

м. Вінниця 

Салат ніжний, дієтичний 

Треба мати: капусту білоголову, цибулю ріпчасту, 
моркву, солодкий перець, 1-2 лаврових листочки, 3-5 
горошин перцю з розрахунку на півлітрову банку. 


перець нарізати кружальцями. Цвітну капусту розібрати 
на суцвіття. Часник почистити. Ріпчасту цибулю розріза¬ 
ти на чотири частини, патисони і кабачки почистити від 
шкірочки та нарізати шматочками. Дуже молоді з ніжною 
шкірочкою можна не чистити, а відразу нарізати. Огірки, 
помідори і райські яблучка помити, дати стекти воді. 

У підготовлені банки покласти шматочок гіркого чер¬ 
воного перцю, корінці петрушки, селери. Можна додати 
мелісу, естрагон. Викласти рядами овочі, додати 3 лав¬ 
рових листочки, 7 бутонів гвоздики, 4 горошини гіркого 
та 5 горошин духмяного перцю з розрахунку на дволітро¬ 
ву банку. Залити гарячим маринадом. 

Пастеризувати літрову банку 10 хв., дволітрову - 20 хв., 
трилітрову - 25-30 хв. 

Маринад готуємо так: на 1 літр води кладемо 4 ложки 
солі, б чайних ложечок цукру, 1 столову ложку оцтової 
есенції. 



Овочі мають бути розділені у такій пропорції: 2/3 ка¬ 
пуста і 1 /3 - всі решта овочів. 

1,5 столових ложки солі екстра кладемо з розрахунку 
на 1 кг капусти. 

Салату отримаємо 13 півлітрових банок. Цей салат для 
тих, кому не можна їсти гострого. Він готується без оцту та 
з невеликою кількістю солі. Овочі треба ретельно переми¬ 
ти, перебрати, щоб у салат не потрапили пошкоджені час¬ 
тини. Моркву треба відварити до напівготовності і нарізати 
соломкою, цибулю - тоненькими напівкільцями. Четвер¬ 
тинки яблук, очищених від серцевини, нарізати тоненькими 
скибочками. У перцю видалити плодоніжки, насіння 1 розрі¬ 
зати кожний на 4 частини вздовж, а потім упоперек насі-~и 
соломкою. Капусту тонко нашинкувати. 

Всі овочі скласти у велику каструлю, акуратно перемі¬ 
шати, щоб не витік сік. Підготовлені банки ще раз вимити 
гарячою водою, на дно кожної покласти лавровий листок, 
горошини перцю, 1-2 середнього розміру помідори, роз¬ 
різаних на 4 частини, а потім банки щільно заповнити са¬ 
латом, не бійтесь утрамбувати. Накрийте кришками і сте¬ 
рилізуйте ЗО хв. Після чого закатайте ї переверніть догори 
дном. Накрийте рушником, поки охолонуть. 

Взимку, коли відкриєте банку, перед подачею до сто¬ 
лу, салат треба заправити олією або майонезом. 

§ 

Овочі в маринаді на зиму 

Треба мати: моркву, солодкий і гіркий перець, патисо¬ 
ни, кабачки, цвітну капусту, літню редьку, часник, ріпчас¬ 
ту цибулю, маленькі огірочки, помідори-сливки, райські 
яблучка, корінці петрушки та селери, лавровий листок, 
гвоздику, духмяний перець, сіль, цукор, оцет, зелень. 

Моркву, редьку нарізати кружальцями і бланширувати 
(занурити в друшляку в окріп) 2-3 хв. Солодкий і гіркий 


Риба в гірчичному маринаді 

Треба мати: 4 рибини (з розрахунку на 4 порції), 0,5 
склянки кефіру, 0,5 чайної ложки гірчиці, червоний перець 
та сіль кладемо за смаком, 1 столову ложку томатної пасти, 
столову ложку білого сухого вина, чайну ложечку без верха 
цукру, подрібнену зелень петрушки та кропу, подрібнену 
цибулину. При бажанні можна додати цедру лимона. 2 ‘ 

Готуємо маринад, змішавши всі складові. Рибу зали¬ 
ваємо цим маринадом, накриваємо кришкою. Витрима¬ 
ти в холодильнику 2 години. Духовку розігріти до 220°С. 
Викласти рибу на змащене жиром деко, залити марина¬ 
дом і запікати 15-20 хв. Через десять хвилин від початку 
запікання не забудьте рибу перевернути. 


Картопля, запечена в рукаві 

для смаження 

Треба мати: картоплю, олію, сало, пучечок кропу та 
петрушки; сіль, перець, часник кладемо за смаком. 

Сало нарізуємо шматочками. Очищену картоплю нарі¬ 
зуємо на продовгуваті смужки, солимо, перчимо, обливає¬ 
мо олією, наколюємо картоплю та сало на дерев’янкипич- 
ки, вкладаємо їх у рукав. Запікаємо у духовці 30-35 хв. Вий¬ 
маємо. викладаємо -а бгодо 1 притрушуємо часником, 
пропущеним через -ас-нкодаз<\ та посипаємо зєлєнніь. 


Домашня ковбаска з картоплею 

Треба мати: 1 кг м'яса, і 0.5 телятини та 0,5 кг свини¬ 
ни). чисті, підготовлені до використання кишки, 1 кг кар¬ 
топлі, 2-3 яйця, склянку м'ясного бульйону або води, 
сіль, перець кладемо за смаком. 
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М'ясо гострим ножем нарізуємо на невеликі шматочки. 
Картоплю, нарізану кубиками, смажимо до рум’яної шко¬ 
ринки, але не до готовності. М'ясо і картоплю заливаємо 
збитими яйцями, додаємо спеції та бульйон. Все вимішує¬ 
мо і начиняємо кишки. Робимо невеликі порційні ковбаски. 
Перев’язуємо ниткою або перекручуємо кишку. Кожну ков¬ 
баску наколюємо грубою голкою з обох боків. Варимо у під¬ 
соленому окропі до готовності. Перед подачею до столу на 
сковороді обсмажуємо ковбаски на салі або олії до рум'яної 
шкоринки. Вживати ковбаски бажано гарячими, але вони 
смачні й холодними. 

Крабові палички у шаруватому тісті 

Тзеба мати: 300 г шаруватого тіста, 300 г крабових пали¬ 
чок. олію для змащування. 

Готове шарувате тісто розкачати у пласт і нарізати стріч¬ 
ками завширшки 1-2 см. Кожну крабову паличку загорнути 
у тісто. Деко покропити водою і викласти палички в тісті, 
зверху змастити олією. Поставити деко в гарячу духовку при 
температурі 170°С. 

Пиріг з варенням 

Треба мати: склянку будь-якого варення, 1 чайну ложечку 
соди, склянку борошна, склянку кефіру, склянку цукру, 2 яйця. 
4 Змішуємо варення з содою і вимішуємо. Додаємо цукор, 
яйця, кефір, а потім борошно. Отриману суміш виливаємо у 
форму, змащену жиром і притрушену манною крупою. Ста¬ 
вимо в гарячу духовку. Випікаємо 20 хв. 

Готовність перевіряємо дерев'яною шпажкою. Якщо на 
неї не налипає тісто, то пиріг готовий. 
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Треба мати: 400-500 г сиру, 400 г вершкового масла, 10 
яєць, 200 цукрової пудри, родзинки, горіхи, ванілін, 0,5 
склянки вершків. 

Сир, масло (воно має бути м'яким), варені яйця, ванілін та 
вершки розтерти у міксері до однорідної маси. Якщо міксер 
маленький, можна це зробити у 2-3 прийоми. До цієї маси 
додати родзинки і горіхи. Викласти у посуд і витримати у хо¬ 
лодильнику з вечора до ранку. Такий десерт охоче їдять діти. 

^ Торт "Парус” 

Треба мати для тіста: банку згущеного молока, 5 столових 
ложок какао, склянку борошна, 2 яйця, 1 чайну ложечку соди. 

Для крему: банку згущеного молока, 250 г вершкового 
масла. 7 столових ложок какао. 

Тісто готуємо у такій послідовності: збиваємо згущене 
молоко яйця, всипаємо борошно, соду, погашену оцтом, і 
кака: Тісто вимішуємо і розділяємо на 2 частини. Виливає¬ 
мо його у оорму, вистелену папером. Випікаємо до готов¬ 
ності, охолоджуємо і вирізуємо форму корпуса човника. 

Крем готуємо так: всі складові для крему збиваємо у мік¬ 
сері. Треба приготувати розчин для склеювання. Для цього 
потрібні желатин цукрова пудра. Пакетик желатину замочу¬ 
ємо у воді кімнатної температури. Через 2 години воду з же¬ 
латином, помішуючи, підігріваємо, желатин має повністю 
розчинитись. Його треба процідити через чисту марлю, до¬ 
дати цукрову пудру, вимішати до отримання однорідної ма¬ 
си. Висипати на стіл цукрову пудру. Отриману масу викласти 
зверху. Отриману суміш розкачати і вирізати парус. Довгас¬ 
ту стрічку наклеїти на коричневий човник і залишити сохнути, 
щоб затверділо. Парус ставимо на торт зверху. 
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При передруку та використанні тексту й 
ілюстрацій посилання на 
„Дім, сад, горо д“ обов'язкове. 
Думки авторів і редакції не завжди 
збігаються. 

Редакція не несе відповідальності 
за зміст рекламних оголошень. 
Листування з читачами лише 
на сторінках журналу. 

Комп’ютерний набір, верстку зроблено у 
редакції журналу 
«Дім, сад, город». 

Надруковано у друкарні 
Видавничий Дім «Високий Замок». 

м. Львів, вул. Вол. Великого, 2. 

Тел.: (032) 237-47-02. 


Передплатні індекси 
комплектів журналів у складі: 

«Дім, сад, город» + «Виноград. Вино» — 22430. 

«Дім, сад, город» + «Квіти України» — 22431. 4 
«Дім, сад, город» + «Яблунька» - 22432. 

«Дім, сад, город» + «Будьмо здорові» — 22433. 

«Дім, сад, город» + «Пасіка» - 22434. 

«Дім, сад, город» + «Бібліотека «Дім, сад, город» — 21869. 
«Дім, сад, город» + «Календар садівника і городника» — 90245. 
«Дім, сад, город» + «Чумацький шлях» — 98881. 
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